
 

RATINGTELLING ​
РЕЙТИНГ ТИХИХ  ИМПОРТНЫХ ВИН ТС ПЯТЕРОЧКА 
 
Дата: 17 января 2023 
Количество образцов: 43 образца 
Эксперты: 11 человек 
Формат: закрытая (слепая) дегустация по новой версии анкеты WINEINCOGNITO 

Оценка: по 100 балльной шкале 

Продолжительность: 4 часа 

 

Цель исследования — составить полный рейтинг тихих импортных вин 
торговой сети Пятерочка.   
 

Место проведения  
Для проведения исследования была выбрана площадка Российского биотехнологического 

университета. Аккредитованная лаборатория РОСБИОТЕХ соответствует всем требованиям по 

микроклимату в помещении, отсутствию посторонних запахов и другим параметрам. 

 

Температура подачи образцов: 10°С – белые и розовые вина, 14°С – красные вина 

Бокал для дегустации вин: Chef&Sommelier Open'Up Pro Tasting Stemglass 32 – бокал для вина 

универсальный, объем 320 мл 

 

Заметка 
В исследовании мы подготовили рейтинг тихих импортных вин, которые потребители могут 

приобрести в торговой сети Пятерочка.​
Учитывая полученную информацию и непредвзятую оценку от ведущих экспертов категории, итоги 

проекта и рейтинг являются самыми актуальными на текущий момент.  

Краткая справка об организаторе 

RATINGTELLING — российская исследовательская компания, создающая собственные системы 

оценки продуктов, экспертов, ритейла и ресторанов.  

 

http://ratingtelling.com/


 

Собственные программные решения компании позволяют всесторонне исследовать 

органолептические свойства продукции, оценивать потребительские свойства ​
и восприятие образцов, анализировать эту информацию и моментально предоставлять оценку 

продукции с полным описанием дескрипторов. 

Одним из таких программных решений и системой оценки является новая версия анкеты 

WINEINCOGNITO, которая была использована в текущем исследовании.  

Участники исследования 
 

ФИО Регалии 

Григорьева Юлианна 

Винный блогер @winoteque, амбассадор проекта Vinlisto, преподаватель винных 

школ 

Дегтярева Екатерина Академия кавистов и сомелье МГУПП. DipWSET student 

Завьялова Анастасия Менеджер категории «Вино» территория Северо-Запад ФТС «Пятерочка» 

Илалова Маргарита 

Менеджер по продажам сегмента HoReCa компании “Vinlisto”, 

блогер @about_wine_with_love, создатель курса «Как проводить дегустации» 

Монкус Кристина 

Основатель маркетингового агентства "КАМОН", руководитель направления 

стратегического маркетинга виноторговой компании FORT, канал @etomonkus. 

Образование: Ecole des Vins de Bordeaux, Wine People, жюри конкурса 100 

Лучших вин Бордо (гид), публикации в Ведомости, Коммерсант, отраслевых 

изданиях 

Рогова Анна 

Шеф-сомелье ресторана Cepage и бутик-отеля WineWood. 

В течение 12 лет была главным «носом» розничной сети «Винный дом Каудаль». 

Образование: Международная Школа Вин и Высокой Гастрономии “Ностальжи”  

Скарсгард Кира 

Управляющая винотеки DRINX, в прошлом сомелье ресторана Twiggy 

(Новосибирск), член МАС, участник четвертьфинала конкурса дегустаторов 

DROPREADERS 2022. Образование: школа вина WineQ (2021) 

Соловьев Алексей 

 Независимый консультант алкогольного рынка, основатель и президент 

Ассоциации Кавистов России, создатель профессионального инструмента 

дегустатора WINEINCOGNITO и исследовательской компании RATINGTELLING 

Филиппов Олег 

Главный редактор издания Российский Альманах Вин, преподаватель 

онлайн-школы Энограф, винный критик, автор множества статей, винный эксперт 

при Роскачестве, член РАС с 1999 г., проходил обучение в школе вин Бордо (Ecole 

du Vin de Bordeaux) и в школе вин Бургундии (Ecole des Vins de Bourgogne), член 

жюри российских и международных профессиональных винных конкурсов 

Филиппова Ксения Менеджер категории «Вино» ФТС «Пятерочка» 

Хрипушина Дария 

Обозреватель @honeymanishka (2,4 тыс.), в прошлом кавист SimpleWine 5 лет, 

опыт работы в алкогольной сфере: с 2015 года 

Итоги исследования  

В исследовании участвовали образцы вина, которые были разделены по 3 категориям:  

 

 



 

●​ Тихие белые сухие 

●​ Тихие красные сухие 

●​ Тихие вина с остаточным сахаром 

 

Статистика по предоставленным образцам:  

 

20 белых вин  
4 розовых вина  

19 красных вин  

 

30 сухие  

12 полусухие  

1 полусладкое  

 

 
 

8 стран 

2 Австрия  
3 Германия 

8 Испания  

10 Италия  

8 Португалия 

1 Франция  

7 Чили  

4 ЮАР 

По итогу слепой дегустации все образцы в рамках своих категорий были распределены по местам.  
 
Распределение мест ТОП-3 в каждой категории 
 

КАТЕГОРИЯ НАЗВАНИЕ  

Тихие белые 

сухие вина 

Вино Amaranta Chardonnay Viognier белое сухое, 

2022 (ЮАР) 
1 место 

Вино Hagn Premium Gruner Veltliner белое сухое, 

2021 (Австрия) 
2 место 

Вино Antares Sauvignon Blanc белое сухое, 2022 

(Чили) 
3 место 

Вино Mucho Mas белое сухое, 2021 (Испания) 

Тихие красные 

сухие вина 

Вино Cinque Bicchieri Organic красное сухое, 2020 

(Италия) 
1 место 

Вино Tierra de Almas Tempranillo красное сухое, 

2020 (Испания) 
2 место 

Вино Castello Nuovo красное сухое, 2020 (Италия) 

Вино Guarda-Freio красное сухое, 2021 

(Португалия) 
3 место 

Тихие вина с 

остаточным 

сахаром 

Вино Vinomotion Riesling Bio белое полусухое, 

2021 (Германия) 
1 место 

Вино Bex белое полусухое, 2021 (Германия) 2 место 

 



 

Вино Riesling Feinherb белое полусухое, 2021 

(Германия) 
3 место 

 

Контакты RATINGTELLING 

 

Email - nataliya.tegina@wineincognito.ru  

Phone +7 999 973 16 25  

 

Наши социальные сети (новости, события, исследования и результаты):  

●​ Telegram канал - https://t.me/ratingtelling  

●​ VK - https://vk.com/ratingtelling  

●​ YouTube канал - ​​https://www.youtube.com/channel/UCtr3bIW9hjHJkYF2gr41OBg  

Фото с дегустации  

https://disk.yandex.ru/d/BJCQAPOzHNpTnw  
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