
ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ  

 
Інформація про замовника торгів: Калуська спеціальна школа Івано-Франківської обласної 
ради. 

Місцезнаходження: 77300, Івано-Франківська обл., місто Калуш, вулиця ЛЬВІВСЬКА, 
будинок 23. 
 
Код ЄДРПОУ: 23922729 

Найменування предмета закупівлі: ДК 021:2015: 03220000-9 Овочі, фрукти та горіхи:  
(Капуста білокачанна, буряк червоний столовий, морква, цибуля ріпчаста, помідор  свіжий 
(відкритого грунту), огірки свіжі (відкритого грунту), огірок свіжий (тепличний), кабачки 
свіжі, часник, баклажан (відкритого грунту), перець солодкий (відкритого грунту), гарбуз, 
яблука, банани, лимони, мандарини, сливи, груша, апельсини, виноград). 

Загальний обсяг закупівлі становить: 5830 кг. 

Очікувана вартість закупівлі: 219350,00 грн з ПДВ. 

Місце поставки товарів: Україна, 77300, Івано-Франківська обл., місто Калуш, вулиця 
ЛЬВІВСЬКА, будинок 23 

Строк поставки товарів: з дати підписання договору до 31 грудня 2023 року 
Періодичність поставки повинна бути 1-2 рази на тиждень. 

 

Номенклатурні позиції: 

ДК 021:2015: 03221410-3 – капуста качанна (капуста білокачанна); 
ДК 021:2015: 03221111-7 – буряк (буряк червоний столовий); 
ДК 021:2015: 03221112-4 – морква; 
ДК 021:2015: 03221113-1 – цибуля ( цибуля ріпчаста); 
ДК 021:2015: 03221240-0 – помідори (помідор  свіжий (відкритого грунту)) 
ДК 021:2015: 03221270-9 – огірки (огірки свіжі (відкритого грунту)); 
ДК 021:2015: 03221270-9 – огірки (огірок свіжий (тепличний)); 
ДК 021:2015: 03221250-3 – кабачки (кабачки свіжі); 
ДК 021:2015: 03221110-0 – коренеплідні овочі (часник); 
ДК 021:2015: 03221200-8 – плодові овочі (баклажан (відкритого грунту)); 
ДК 021:2015: 03221230-7 – перець овочевий (перець солодкий (відкритого грунту)); 
​ДК 021:2015:  03221000-6 – овочі (гарбуз); 
ДК 021:2015: 03222321-9 – яблука; 
ДК 021:2015: 03222111-4 – банани; 
ДК 021:2015: 03222210-8 – лимони; 
ДК 021:2015: 03222240-7 – мандарини; 
ДК 021:2015: 03222334-3 – сливи; 
ДК 021:2015: 03222322-6 – груші; 
ДК 021:2015: 03222220-1 апельсини; 
ДК 021:2015: 03222340 – 8 – виноград. 
 
 
 
 
 



 

кг Найменування товару Кіль
кість 

Один
иця 
вимі

ру 

Технічні, якісні характеристики 
товару 

1 Капуста білокачанна 

 
 
 
750 

 
 
 
кг 

Капуста білоголова  свіжа, вирощена в 
природніх умовах, без перевищенного 
вмісту хімічних речовин. Головки 
свіжі, цілі, здорові, чисті, цілком 
сформовані, без коріння, непророслі з 
щільною структурою типовою для 
ботанічного сорту, без стороннього 
запаху і присмаку, не ушкодженні 
механічно та шкідниками. Не 
допускається капуста підморожена, що 
загнила або зі стороннім запахом. 
Качани повинні бути зачищені до 
щільно прилеглого листя ,не тріснуті. 
Вага не менше 1 кг 

2 Буряк червоний столовий 

 
 
 
700 

 
 
 
кг 

Буряк столовий свіжий, без ознак 
гнилі, без ознак захворювання, без 
механічних пошкоджень та ушкоджень 
шкідниками, без прожилок, без 
сторонніх присмаків солі  та кислоти, 
солодкий за смаком. М’якоть соковита, 
темно-червона. Вагою не менше 400гр. 

3 Морква 

 
 
 
700 

 
 
 
кг 

Морква повинна бути свіжа,не 
зів’ялена, без ознак гнилі, без ознак 
захворювання,  чиста без залишків 
грунту, без механічних пошкоджень та 
ушкоджень шкідниками, без прожилок, 
помаранчево-червоного кольору, 
солодка, соковита, без черенка, вагою 
не менше  150гр. 

4 Цибуля ріпчаста 

 
 
400 

 
 
кг 

Цибуля ріпчаста -  зовнішній вигляд 
відбірні цибулини, визрілі, цілі, свіжі, 
сухі, за формою і забарвленням 
властиві ботанічному сорту, без ознак 
гнилі, без ознак захворювання, без 
стороннього запаху і смаку, сухими. Не 
пошкоджена шкідниками, без 
механічних пошкоджень, вагою не 
менше 50 гр. 

5 Помідор  свіжий відкритого грунту 

 
 
50 

 
 
кг 

Помідори повинні  мають бути 
свіжими, чистими, здоровими, 
достатньої зрілості (неперезрілі і не 
зелені), без ознак гнилі, механічного 
пошкодження, сонячних опіків та 
пошкодження шкідниками, без 



сторонніх присмаків, запахів, вагою не 
менше 100 гр. 

6 Огірки свіжі  відкритого грунту 

 
 
80 

 
 
кг 

Огірки повинні бути свіжі, чисті, без 
ознак захворювання, без механічних 
пошкоджень та ушкоджень 
шкідниками, без сторонніх присмаків, 
запахів, без ознак гнилі, зрілі. Розмір: 
довжина не більше 11 см, в діаметрі не 
більше 5 см 

7 Огірки свіжі тепличні 

 
 
 
50 

 
 
 
кг 

Огірки повинні бути свіжі, чисті, без 
ознак захворювання, без механічних 
пошкоджень та ушкоджень 
шкідниками, без сторонніх присмаків, 
запахів, без ознак гнилі, зрілі. Розмір: 
довжина не більше 20 см, в діаметрі не 
більше 5 см 

8 Кабачки свіжі 

 
 
100 

 
 
кг 

Кабачки повинні бути вирощені в 
природних умовах, без перевищеного 
вмісту хімічних речовин, достатньої 
зрілості без ознак гнилі, механічного 
пошкодження. Колір відповідного 
виду, без плям. 

9 Часник 

 
 
 
15 

 
 
 
кг 

Цибулини визрілі, тверді, щільні, 
здорові, чисті, цілі, непророслі, з 
сухими покритими лусками. Розмір 
цибулин за найбільшим поперечним 
діаметром, мм, не менше – 25,0. 
 

10 Баклажан (відкритого грунту) 

 
 
 
 
40 

 
 
 
кг 

На плодах не повинно бути 
пошкоджень, вм'ятин, тріщин, плям 
темного або світлого забарвлення. 
Поверхня гладка, суха і досить пружна. 
Плодоніжка зеленого забарвлення. 
Колір плоду повинен бути рівного 
фіолетового забарвлення. М'якоть 
пружна, без порожнеч, з наявністю  
насіння. 

11 Перець солодкий (відкритого 
грунту) 

 
 
50 
 

 
 
кг 

  Поверхня перцю має бути гладкою, з 
характерним блиском, не мати 
ушкоджень або тріщин.   Забарвлення 
перцю яскраве і насичене. Хвостик не 
в’ялий зеленого кольору. Візуально і на 
дотик перець повинен виглядати 
«соковито». 

12 Гарбуз 

 
 
 
50 

 
 
 
кг 

Плоди мають бути щільними. 
Незалежно від товарних типів та 
товарних сортів якості плоди повинні 
відповідати мінімальним вимогам і 
бути непошкодженими, доброякісними 
(без ознак гниття чи псування), 



чистими, свіжими на вигляд, без 
шкідників та слідів їхніх пошкоджень, 
без підвищеної поверхневої вологості, 
без стороннього запаху і/чи присмаку. 
Ступінь розвитку (стиглості) і 
товарного стану повинні бути такими, 
щоб плоди могли витримувати 
перевезення, завантаження, 
розвантаження і доставлятися до 
споживача у хорошому  стані. Плоди  
мають  бути вирощені в природних 
умовах, без перевищеного вмісту 
хімічних речовин.   

13 Яблука 

 
1100 

 
кг 

Яблука повинні бути вирощені в 
природних умовах, визрілими, цілими, 
чистими, типовими для даного сорту 
форми і забарвлення, не зів'ялі, з 
плодоніжкою або без неї, без ознак 
гнилі, механічного пошкодження  та 
пошкодження шкідниками, без плям, 
без стороннього запаху і присмаку. 
Смак солодкий або кисло-солодкий.  
Поверхня гладка. Розмір плода не 
менше 150 гр. 

14 Банани 

 
 
 
500 

 
 
 
кг 

Плоди однорідні, чисті, свіжі, цілі, 
добре виражені ребристі бокові грані. 
Смак солодкий, без стороннього 
присмаку та запаху. 
Плоди з зеленувато-жовтим, жовтим 
кольором шкіри але не перезрілі, 
щільні,  округлі, м’якуш кремова. 
  

15 Лимони 

 
35 

 
кг Плоди свіжі, цілі, чисті, тверді, в стадії 

товарної зрілості, добре зформовані, 
без  механічних ушкоджень 

16 Мандарини 

 
 
 
 
 
 
 
 
250 

 
 
 
 
 
 
 
 
кг 

Плоди свіжі, чисті, без механічних 
пошкоджень, без пошкодження 
шкідниками і хворобами, з рівною 
зрізаною біля основи плодоніжкою.  
Від світло-помаранчевого до 
помаранчевого кольору. 
Показники безпечності харчового 
продукту (токсичні  елементи,  
мікотоксини, радіонукліди показники, 
тощо), а також інші  характеристики 
харчового продукту повинні 
відповідати  вимогам законодавствам 
України та нормативно-технічній  
документації виробника, 
зареєстрованої в Україні.  



  
Додаткові вимоги до товару: 

 
1.​ Товар за якістю повинен відповідати нормам ГОСТ, ДСТУ та інших документів, що 

діють на території України та нормам дитячого харчування, показникам безпечності та якості 
для харчових продуктів, чинним нормативним документам, затвердженим у встановленому 
законодавством порядку, відповідати вимогам Закону України «Про основні принципи та 
вимоги до безпечності та якості харчових продуктів» від 23.12.1997р. №771/97-ВР (зі 
змінами) та інших нормативних документів на відповідний вид продукції. Товар не повинен 
містити небезпечні для організму речовини, в тому числі  штучні барвники, консерванти, 
ароматизатори, ГМО, тощо.  

2.​ На кожній одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового 
продукту; маса брутто, нетто; умови зберігання (відносна вологість); дата виготовлення та 
фасування (рік, місяць); строк придатності до споживання. Фасування: мішки, сітки, картонні 
або дерев’яні ящики. 

3.​ Постачання товару повинно супроводжуватись документами, що підтверджують його 
якість (декларація виробника або сертифікат якості/відповідності виробників або 
посвідчення/паспорт якості або висновки державної санітарно-епідеміологічної експертизи, 
тощо) та оригіналом видаткової накладної. Копії документів щодо якості, завірені належним 
чином, Постачальник надає під час кожної поставки відповідальній особі, яка прийматиме 
товар. 

4.​ На момент поставки термін придатності до споживання товару повинен складати не 
менше, ніж 80% до загального терміну придатності до споживання. 

5.​ Поставка товару здійснюється партіями відповідно до замовлення, до 11:00 ранку на 
наступний робочий день від дня одержання Учасником письмової/усної заявки Замовника 
будь-яким способом (по телефону, листом, або по електронній пошті), якщо інший строк 
поставки не буде узгоджений сторонами додатково. Поставка 1-2 рази на тиждень. 

6.Транспортні видатки враховані у ціну товару. Завантаження і розвантаження товару 
здійснюється силами, засобами та за рахунок Постачальника. 

17 Сливи 

 
 
300 

 
 
кг 

Сливи повинні бути середніх та пізніх 
сортів урожаю, достатньої зрілості, без 
ознак гнилі, механічного пошкодження 
та пошкодження шкідниками. Колір 
відповідно до сорту, без плям 

18 Груша 

 
250 

 
кг 

Груша свіжа. Плоди середніх та пізніх 
сортів урожаю, достатньої зрілості, без 
ознак гнилі, механічного пошкодження 
та пошкодження шкідниками, чисті, 
тверді. Колір відповідно до сорту, без 
плям.  

19 Апельсини 
 

 
250 

 
кг Товар має бути свіжим, зрілим, без 

ознак гнилі, без ознак захворювання, 
без механічних пошкоджень  

20 Виноград 

 
160 

 
кг 

Виноград повинен бути середніх та 
пізніх сортів урожаю, достатньої 
зрілості, без ознак гнилі, механічного 
пошкодження та пошкодження 
шкідниками. Колір відповідно до 
сорту, без плям. 



7.Транспортні засоби для перевезення товару повинні відповідати вимогам санітарних 
норм та правил. При поставці водії та особи супроводжуючі товар повинні мати медичну 
книжку з результатами медичного огляду та санітарний одяг. Медична(і) книжка(и) 
пред’являються Замовнику під час поставки товару. Приймання товару по якості, 
комплектності і кількості здійснюється уповноваженими представниками обох Сторін. 

 8. Поставка товару має здійснюватися на автотранспорті, що призначений та обладнаний 
для перевезення товарної продукції, що є предметом закупівлі. 
        9.У разі виявлення неякісного товару або такого, що не відповідає умовам договору 
постачальник зобов’язаний замінити неякісний товар протягом однієї доби з моменту 
виявлення неякісного товару . Всі витрати, пов’язані із заміною Товару неналежної якості 
несе Постачальник. 

 
 
 

Учасник у складі тендерної пропозиції повинен також надати:  

 

 Гарантійний лист,  щодо обов’язкової заміни предмету закупівлі (товару) за власний 
рахунок у разі виявлення дефектів, або не відповідності предмету закупівлі (товару), 
заявленим Замовником у документації. 
 
 
 
 
Обгрунтування ціни: 

https://www.mvk.if.ua/ciny/58500 

 

 
 
 

https://www.mvk.if.ua/ciny/58500


 

 

 

 

 

 

Мінфін: 
https://index.minfin.com.ua/ua/markets/wares/prods/fruits-vegetables/ 

 

 

 

https://index.minfin.com.ua/ua/markets/wares/prods/fruits-vegetables/


 

 

 

 

Держстат України 

https://ukrstat.gov.ua/operativ/operativ2018/ct/sctp/Arch_sctp_u.htm 
 

https://ukrstat.gov.ua/operativ/operativ2018/ct/sctp/Arch_sctp_u.htm


 

 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-11-25-004675-a 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-11-25-003860-a 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-09-29-003775-a 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-09-02-004435-a 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-01-12-006559-a 

 

https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-11-25-004675-a
https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-11-25-003860-a
https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-09-29-003775-a
https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-09-02-004435-a
https://prozorro.gov.ua/tender/UA-2022-01-12-006559-a

