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RESUMO: Siga atentamente as instru¢cdes para submissdo de trabalhos. Os arquivos deverdo
conter de 3 a 4 paginas e ser submetidos no formato PDF, na modalidade resumo expandido. Neste
campo, o resumo deve ser apresentado em paragrafo unico, contemplando os principais pontos do
trabalho, incluindo justificativa, objetivos, metodologia, principais resultados e conclusdes. Nao
deve conter citagdes nem ser dividido em topicos. O resumo deve possuir, no maximo, 250
palavras. Todo o texto deverd ser redigido em fonte Times New Roman, tamanho 12, com
espacamento simples. Serdo aceitos trabalhos que apresentem resultados de pesquisa experimental,
pesquisa aplicada e desenvolvimento de produtos, estudos de caso, validacdo ou aplicagao de
métodos analiticos na area de cereais, amido, matérias-primas e produtos amilaceos e panificacao,
bem como estudos de avaliacao de qualidade, andlise sensorial e vida de prateleira. Serdo também
aceitas revisdes de literatura conduzidas de forma sistematica ou narrativa, desde que
fundamentadas em método cientifico e com descri¢dao clara e detalhada da metodologia adotada.
Adicionalmente, serdo aceitos relatos de extensdo e de ensino, desde que estruturados com base
cientifica. Os trabalhos deverdo estar relacionados as areas de panificagdo, matérias-primas
amiléaceas e produtos amilaceos, incluindo abordagens voltadas a inovagdo e a sustentabilidade. Nao
serdo aceitos trabalhos que se restrinjam exclusivamente a caracterizagdo de farinhas, fibras ou
ingredientes sem aplicacdo tecnologica na area de panificagdo ou em produtos amilaceos. Estudos
dessa natureza somente serdo considerados quando apresentarem aplicacdo pratica,
desenvolvimento de produto ou avaliag¢@o tecnologica relacionada ao escopo do evento.

Palavras-chave: termo 1; termo 2; termo 3; termo 4; termo 5 (maximo 5).
INTRODUCAO (FONTE 12, NEGRITO)

Na introdugdo, deve ser apresentado o problema de pesquisa, a justificativa e os objetivos do
estudo, os quais devem ser explicitados no ultimo paragrafo. O texto deve incluir citagdes
bibliograficas ao longo do desenvolvimento, utilizando o sistema autor-data, no formato Autor
(ANO), como por exemplo: Silva et al. (2026). Todo o corpo do texto deve ser redigido em fonte
Times New Roman, tamanho 12, com espacamento simples.

MATERIAL E METODOS

Os materiais e métodos devem descrever o delineamento experimental, os procedimentos
realizados com os materiais utilizados na pesquisa, bem como o local onde o estudo foi conduzido,
quando aplicével, e a forma como os dados foram obtidos e tratados, preferencialmente em ordem
cronologica. A descricdo deve ser clara e suficientemente detalhada, de modo a permitir a
reprodutibilidade do estudo. O texto pode ser apresentado de forma continua ou subdividido em
segoes (subtitulos), quando necessario. Exemplo:
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Materiais

Procedimento experimental

RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados e a discussdo devem ser apresentados de forma clara, organizada e objetiva,
permitindo a adequada interpretacdo dos dados obtidos. Tabelas, figuras e/ou graficos devem ser
utilizados para melhor apresentagdo dos resultados, conforme as normas descritas a seguir.

Figura 1 — Fotografia da UFSJ Campus Sete Lagoas

TABELAS

As tabelas devem ser centralizadas e inseridas no corpo do trabalho, o mais préximo
possivel de sua primeira citagdo no texto. Os titulos devem ser apresentados na parte superior das
tabelas e centralizados. Todas as tabelas devem ser mencionadas no texto, por exemplo: “...as
porcentagens (% m/m) das farinhas utilizadas nas formula¢des podem ser verificadas na Tabela 1.
Nao devem ser utilizadas linhas verticais nas tabelas, sendo recomendado o uso apenas de linhas

horizontais, quando necessarias, para melhor organizagdo e compreensao das informagdes.

Tabela 1 — Porcentagens das farinhas especiais utilizadas nas formulagdes desenvolvidas

Formulacao Farinha 1 (% m/m) Farinha 2 (% m/m)
A 2 4
B 4 2
C 3 3

CONCLUSAO
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A conclusdo deve ser apresentada de forma breve, clara e objetiva, respondendo diretamente
aos objetivos propostos no trabalho. Pode, adicionalmente, indicar implicagdes dos resultados e
sugestoes para a continuidade da pesquisa.
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