
Обгрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі: 
​ 1.  У зв’язку зі зміною потреби, на виконання  Постанови КМУ №305 від 24 березня 
2021року  Про затвердження норм та Порядку організації харчування у закладах освіти та 
дитячих закладах оздоровлення та відпочинку для харчування дітей для придбання  печінки 
курячої (охолодженої) була проведена переговорна процедура по предмету: Код ДК 021:2015 
15110000-2  М'ясо, терміном поставки - вересень – грудень 2021 року з представником учасника 
переговорів ФОП Кривко О.А., ідентифікатор закупівлі  UA-2021-08-20-006682-a. 
​ 2. Очікувана вартість закупівлі по даному предмету – 36010,00грн. без ПДВ та іншими 
податками та зборами.   
​ При визначенні очікуваної вартості уповноважена особа керувалася Довідкою Головного 
управління статистики у Миколаївській області № 05-27т. 2/11734-21 від 11.05.2021 р. про 
середні ціни на продукти харчування на споживчому ринку Миколаївської області у квітні 
2021року та плановими цінами на постачання з різними постачальниками. 
Кількість: печінка куряча (охолоджена) – 554 кг. 
​ Здійснення закупівлі даного виду товару за своїми якісними та технічними 
характеристиками має  відповідати  вимогам та потребам замовника. 
​ Тендерною документацією передбачені вимоги до якості печінки курячої (охолодженої) – 
має відповідати ГОСТ, ДСТУ або ТУ, які діють на момент проведення процедури закупівлі, 
охолоджені, 1 категорія або краще. Не допускається постачання товару з неякісною 
технологічною обробкою, з наявністю льоду або снігового нальоту, з ознаками заморожування. 
Печінка повинна бути відділена від жовчного міхура, без жиру, без сторонніх запахів (очищена). 
Печінка чиста без кров’яних згустків лімфатичних вузлів, залишків зв'язок,колір повинен бути 
коричневий або червоно-коричневий.​
Розфасовано в харчову плівку або в ящики. Наклеєна паперова етикетка, на якій вказані номер 
ДСТУ, ГОСТ, вага, дата розфасовки, термін реалізації, умови зберігання. Залишок терміну 
зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 80% від терміну зберігання, 
який встановлений виробником відповідного товару. Запах притаманний якісним субпродуктам. 
Кожна партія товару має мати супровідні документи: товарно-транспортну накладну, 
декларацію виробника тощо. 


