Cranpaptu HACCP

HACCPy HaByaJdpbHMX 3aKjajax — BaMKJIUBHI IHCTPYMEHT ISl KOHTPOJIIO
0e3leKHu XapyyBaHHS.

lTonmoBuum 3aBmanHsM cucteMu HACCP € anam3 HebGe3nek 1 MpOBEISHHS
MOETAITHOTO KOHTPOJIO 3a BCiMa eTalmamMu TPUTOTYBaHHS CTpaB 1 MPOIYKTIB
XapyyBaHHS, TTOYMHAIOYM B1JI OPUIOMY MHPOAYKTIB HA CKJAJ 1 JO MOMEHTY Mojaui
TOTOBOI CTPaBH.

https://mon.gov.ua/osvita-2/zagalna-serednya-osvita/shkilnekharchuvannya/standarti-
nassr
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