KEKSICI SA KOMADICIMA COKOLADE

175 g rizinog brasna

150 g zobenih pahuljica

1/2 zlicice praska za pecivo
prstohvat sode bikarbone
150 g maslaca

50 g smedeg Secera

1 jaje

125 g tamne Cokolade

4 Zlice mlijeka

Cokoladu nasjeckati na sitne
komadice. Maslac otopiti. Lim za pecenje obloziti papirom za pecenje i odloziti ga sa strane
dok ne napravite smjesu za keksice. Pecnicu zagrijati na 200 C.

U zdjeli pomijesati brasno, zobene pahuljice, prasak za pecivo, sodu bikarbonu, Secer i
komadice cokolade. U drugoj zdjeli izmiksati jaje, maslac i mlijeko. Napraviti rupu u
mjesavini suhih sastojaka i dodati mjesavinu jaja, mlijeka i otopljenog maslaca. Mijesati
drvenom kuhacom dok se sastojci ne spoje i stvore mekano tijesto. Zlicom oblikovati keksice i
staviti ih na pripremljeni lim. Peci u prethodno zagrijanoj pecnici 10-12 minuta.



