GUEDILLES AUX CREVETTES NORDIQUES, A L’AVOCAT & A LA
FLEUR D’AIL

6 a 8 pains a hot-dog

pour la garniture:

2 tasses de crevettes nordiques, bien égouttées
1 avocat, coupé en dés

2 c. a soupe d’aneth frais, haché

2 c. a thé de fleur d’ail, hachée

1 c. a thé de capres, hachées

Le jus de Y citron

1 tasse de laitue iceberg, émincée

Sel et poivre, au golt

- Dans un bol, mélanger tous les ingrédients « pour la garniture », puis réserver.

- Griller les pains, puis les garnir avec la garniture.
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