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Links importantes:

Planilha de extragao de dados:
https://docs.google.com/spreadsheets/d/16gCLLKc6eOk3L wSHEpKyY9H-jb_9d01om/ed
it?usp=sharing&ouid=109484662502321585465&rtpof=true&sd=true

Pasta para armazenamento dos arquivos:
https://drive.google.com/drive/folders/1hW6Z6AQkIWb218ISROT3LN9JdnGI-xbh?usp=

sharing

A Campbell (2022) recomenda o uso de uma planilha dinamica, com
organizagao por "unidade de analise" (estudo, intervencéo, grupo-alvo etc.) e
campos separados para descri¢ao, codificagdo e julgamento de risco de viés .
Paul et al. (2021) reforcam a importancia de registrar os constructos
operacionais usados em cada estudo, principalmente quando se trabalha com
conceitos ambiguos como "vulnerabilidade" .

e Métodos de estudo (desenho do estudo, analise, etc.)

e Participantes (cenario, localizagao geografica, informagdes
demograficas, etc.)

e Intervencao (descricdo de como o estudo esta testando/observando as
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questdes da pesquisa, etc.)

e Resultados (variaveis dependentes no estudo, incluindo ferramenta ou
instrumento de medigdo, dados resumidos para participantes/grupos do
estudo, achados significativos/nao significativos, etc.)

Nos critérios de elegibilidade, deve-se observar:

Populacao (P):
O estudo deve investigar consumidores em situagao de vulnerabilidade. Nao &
necessario que todos os participantes da pesquisa estejam em situagdo de
vulnerabilidade, desde que seja possivel identificar e extrair informagdes
especificas desses participantes — isto €, caracteristicas sociodemograficas,
condi¢des contextuais e resultados associados a esse grupo.

Termos aceitaveis para caracterizar a vulnerabilidade do
consumidor incluem:(vulnerabilidade social, econdmica, informacional,
simbdlica, cognitiva, estrutural, exclusdo digital, grupos sub-representados,
marcadores de desigualdade e afins).

A wvulnerabilidade pode estar expressa direta ou indiretamente, desde que os
autores apresentem uma definicdo ou operacionalizacdo conceitual compativel
com o construto de vulnerabilidade do consumidor adotado na revisao.

Termos que exigem cautela e verificagao de definigdo ou contexto
para inclusao: (pobreza, baixa renda, grupos minorizados, populagao
periférica, risco social, baixa escolaridade). Esses termos s6 devem ser aceitos
se o estudo explicitar sua relagdo com o conceito de vulnerabilidade como
condicdo que compromete o exercicio da autonomia, da informacdo ou da
escolha no processo de consumo.

Exposicao (E):
A vulnerabilidade do consumidor deve ser tratada como fenémeno investigado,
com dimenséo tedrica, empirica ou metodoldgica explicitada. A vulnerabilidade
pode ser a variavel central ou parte da analise de fatores associados ao
comportamento de consumo.

Comparador (C):
Nao é obrigatério que o estudo possua um grupo controle ou comparador
direto. No entanto, estudos com comparacédo entre grupos vulneraveis e nao
vulneraveis (explicita ou implicita) devem ter a definicdo clara dos critérios
usados para essa distincdo, permitindo identificar padrées de consumo
diferenciados entre os grupos.

Desfecho (O):
O estudo deve investigar e/ou discutir o consumo de alimentos
ultraprocessados. Isso pode incluir frequéncia de consumo, volume,



diversidade, categorias preferidas, horarios, contexto (lanches, substituicdes de
refeicbes principais ou consumo fora de casa) ou motivagdes da escolha. Sdo
aceitas abordagens que analisem o consumo de ultraprocessados de forma
direta (ex: recall alimentar, inquéritos, padroes de compra) ou indireta (ex:
percepcao sobre habitos alimentares, discursos, comportamentos).

Termos aceitaveis para caracterizar o desfecho incluem: Consumo
de alimentos com alto grau de processamento, como refrigerantes, salgadinhos
de pacote, biscoitos recheados, macarrdo instantaneo, cereais matinais
acucarados, bolos industrializados, barras de cereal, sopas e temperos
instantaneos, produtos prontos congelados.

Termos que ndo sao suficientes isoladamente e requerem
comprovagao contextual ou definicdo do autor: “Comida pronta”, "comida
industrializada”, “Dieta n&o saudavel’ ou “alimentacdo inadequada” sem
mencao especifica ao tipo de alimento ou grau de processamento Esses
termos podem ser aceitos caso o autor forneca definicdo clara ou exemplos
compativeis com a definicdo técnica de ultraprocessados conforme descrita no
Guia Alimentar para a Populagdo Brasileira (Ministério da Saude) e NOVA
(NUPENS/USP).

Como alimentos ultraprocessados, deve-se entender: formulagoes
industriais compostas por multiplos ingredientes, incluindo substancias
de uso exclusivamente industrial, que resultam de uma série de etapas e
técnicas complexas de processamento. Caracterizam-se por serem
nutricionalmente desbalanceados, de alto apelo sensorial e
frequentemente consumidos em substituicao a alimentos in natura ou
minimamente processados, costumam incluir substancias alimentares
nunca ou raramente utilizadas em preparacées domésticas e classes de
aditivos com fungdo exclusivamente cosmética — como corantes,
aromatizantes, emulsificantes e realgcadores de sabor — usados para
tornar o produto final mais palatavel, atraente e duravel. Tal entendimento
foi sintetizado pela autora a partir de :

e Guia alimentar para a populagdo brasileira: Alimentos
ultraprocessados sao formulagdes industriais feitas inteiramente ou
majoritariamente de substancias extraidas de alimentos (6leos,
gorduras, acgucar, amido, proteinas), derivadas de constituintes de
alimentos (gorduras hidrogenadas, amido modificado) ou sintetizadas
em laboratério com base em matérias organicas como petréleo e carvao
(corantes, aromatizantes, realgadores de sabor e varios tipos de aditivos
usados para dotar os produtos de propriedades sensoriais atraentes).
Técnicas de manufatura incluem extrusdo, moldagem, e
pré-processamento por fritura ou cozimento. Exemplos Varios tipos de
biscoitos, sorvetes, balas e guloseimas em geral, cereais agucarados



para o desjejum matinal, bolos e misturas para bolo, barras de cereal,
sopas, macarrdao e temperos ‘instantaneos’, molhos, salgadinhos “de
pacote”, refrescos e refrigerantes, iogurtes e bebidas lacteas adogados e
aromatizados, bebidas energéticas, produtos congelados e prontos para
aquecimento como pratos de massas, pizzas, hamburgueres e extratos
de carne de frango ou peixe empanados do tipo nuggets, salsichas e
outros embutidos, paes de forma, paes para hamburguer ou hot dog,
paes doces e produtos panificados cujos ingredientes incluem
substancias como gordura vegetal hidrogenada, agucar, amido, soro de
leite, emulsificantes e outros aditivos

e “Alimentos ultraprocessados nao sao propriamente alimentos, mas sim
formulagbes de substancias derivadas de alimentos, frequentemente
modificadas quimicamente e de uso exclusivamente industrial (...) para
que se tornem palataveis ou hiperpalataveis”, Carlos Augusto Monteiro,
coordenador do Nucleo de Pesquisas Epidemiolégicas em Nutricdo e
Saude da Universidade de Sao Paulo (Nupens/USP).

e Lanutri UFRJ" ajuda a distinguir:

o “Paes industrializados feitos apenas com farinha de trigo,
agua, sal e fermento sao alimentos processados, enquanto
aqueles que contém emulsificantes ou corantes sao
ultraprocessados”.

o “Cereais matinais a base de flocos de aveia ou milho e
trigo triturado sdo alimentos minimamente processados,
enquanto as versdes que contém acucar sdo processados
e aquelas com saborizantes, aromatizantes ou corantes
s&o ultraprocessados (Monteiro et al., 2019)".

o “Ja os iogurtes sdo minimamente processados quando
compostos apenas por leite e fermento lacteo, passando a
processados se apresentarem adicdo de agucar ou
ultraprocessados quando contém além do agucar,
ingredientes de uso industrial como amido modificado e
proteina de soro de leite, além de aditivos diversos
(aromatizantes, corantes, espessantes, estabilizantes,
agentes de firmeza, conservadores, etc).

Com base nos capitulos “Selecting Studies” e “Data Extraction” do JBI
Manual for Evidence Synthesis (2024), nas diretrizes da Campbell
Collaboration sobre triagem e extragcéo, e no previsto no protocolo PRISMA-P,
a triagem e a extracédo de dados deve ser baseada em:

1. PROCESSO DE TRIAGEM

A triagem dos estudos deve ser realizada em duas etapas (titulos/resumos e

! https://lanutri.injc.ufrj.br/2023/09/20/voce-sabe-0-que-e-um-ultraprocessado/
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texto completo), conforme os critérios de elegibilidade estabelecidos no
protocolo registrado. Deve ser utilizada planilha padronizada no Google Sheets
para registrar decisées de inclusao/exclusdo com justificativas. As instru¢des
incluem:

(a) Registrar o motivo da exclusdao com base nos critérios estabelecidos;
(b) Manter rastreabilidade das decisoes;

(c) Registrar a etapa da triagem;

(d) Garantir consisténcia na aplicagao dos critérios.

As decisbes de exclusdo em cada fase devem ser registradas com justificativas
padronizadas em planilha, garantindo rastreabilidade e transparéncia
metodoldgica.

1.1. ETAPA 1 -TITLE/ABSTRACT SCREENING

A triagem sera realizada com base nos critérios de inclusdo e exclusao
definidos no protocolo. A decisdo deve ser excludente apenas quando houver
evidéncia clara no titulo e/ou resumo. Em caso de duvida ou auséncia de
informagéo suficiente, o estudo devera ser incluido para leitura de texto
completo.

Critérios de Exclusao (Etapa 1 - Title/Abstract Screening):

e (PECO) Populagdo: nado se refere a consumidores (ex.: estudos
exclusivamente biomédicos, clinicos , sobre produgao agricola etc...) .

e (PECO) Exposicdo e Comparador: nao aborda nenhuma dimenséao de
vulnerabilidade do consumidor (econdmica, cognitiva, informacional,
simbdlica etc), tratando expressamente da vulnerabilidade do
consumidor ou de consumidores nao vulneraveis

e (PECO) Desfecho: n&o trata do consumo de alimentos ultraprocessados

(UPFs), nem mesmo indiretamente como em “contexto alimentar”;

Nao & um estudo empirico

Nao é um estudo publicado entre 2020 e 2025

Nao ha disponibilizagao integral em portugués, inglés ou espanhol;

Scopus ou WOS nao Q1 ou Q2

Publicacao nao cientifica

Estudo sem DOI

Exemplos de critérios de Inclusao aplicados :

Estudo empirico (quantitativo, qualitativo ou métodos mistos);
Publicado entre 2020 e 2025;

Texto completo disponivel gratuitamente;

Aplicacao clara de conceitos de vulnerabilidade e consumo alimentar;



e Relaciona vulnerabilidade do consumidor com o consumo de alimentos
ultraprocessados;

e Publicado (DOI) em periddicos indexados nas bases: Scopus, Web of
Science, SciELO, SPELL,;
Qualidade editorial: Q1/Q2 (SJR ou JCR)
Idioma: portugués, inglés ou espanhol.
Duplicado ou versao redundante

Exemplos de Exclusao aplicados:
Fora do intervalo de publicagéo (anterior a 2020 ou posterior a 2025);

e Sem acesso ao texto completo (inclusive via rede CAFe ou contato com
autores);

e Docume
nto sem classificagdo de peridédico compativel com critérios do protocolo
(Q3, Q4, fora das listas exigidas);

e Documento fora do escopo tematico (PECO) da reviséao;

Exemplo de justificativa de inclusao: estudo qualitativo; fenbmeno de
interesse presente em...; analise discursiva de consumidores vulneraveis;
dentro do periodo 2020-2025, .. (mencionando um a um o atendimento aos
critérios de elegibilidade.

1.2. ETAPA 2 - FULL-TEXT SCREENING

A leitura completa sera realizada para confirmar a elegibilidade e aplicar os
critérios com maior precisdo. A decisao de exclusdo sera documentada com a
justificativa padronizada.

2. PROCESSO DE EXTRAGAO

A extracdo de dados sera realizada com base na descricdo metodologica
presente no item 11c¢ do protocolo PRISMA-P. Em que se prevé:

A extragdo de dados sera feita manualmente, por meio de uma planilha estruturada contendo
campos bibliogréaficos, metodoldgicos e analiticos. Serdo extraidas informacdes sobre ano, pais,
delineamento, tipo de vulnerabilidade, principais achados,lacunas apontadas, recomendagdes,
contribuicdo para esta pergunta de revisdo e implicagbes praticas. Em caso de dados
incompletos ou ambiguos, sera realizada leitura complementar para inferéncia critica.

Dados incompletos, ausentes ou ambiguos devem ser sinalizados.

A extracdo seguira a estrutura da planilha com campos bibliograficos,
metodoldgicos e analiticos, conforme detalhado no protocolo. A extragao deve:

e Extrair dados conforme as categorias previstas no formulario-padrao
(Google Sheets);



e Registrar qualquer incerteza ou omisséao identificada.
A extracao sera conduzida nas seguintes etapas sequenciais:

e Etapa 1 — Piloto e calibracido: etapa inicial de familiarizagdo com o
instrumento de extracao e teste piloto em um estudos, visando calibrar a
aplicagao da planilha;

e FEtapa 2 — Extragdo principal: extracdo dos dados pelo autor, com
registro simultaneo e controladas por meio de logs em planilha.

2.1 PADROES MINIMOS DE EXTRAGAO

Todas as colunas da planilha indicam campos a serem extraidos, passando
por:

Titulo do estudo;

Ano de publicacéo;

Pais de realizagao da pesquisa/da amostra;

Tipo e delineamento metodoldgico (quantitativo, qualitativo ou misto);
° Amostra e caracteristicas sociodemograficas (quando disponiveis);

e Tipo ou dimensao de vulnerabilidade analisada (econdmica, simbdlica,
informacional, cognitiva etc; conceito de  vulnerabilidade
operacionalizado, marcadores de desigualdade);

e Padrdao de consumo alimentar abordado (com énfase em
ultraprocessados, tipo de produto alimentar analisado);

e Existéncia e natureza da associagao ou correlacido entre vulnerabilidade
e consumo de ultraprocessados (relagbes causais ou associativas
encontradas);

e Principais achados, lacunas identificadas e recomendagdes
apresentadas;

e Mencdes explicitas ou implicitas a estratégias de marketing, publicidade
Ou comunicagao persuasiva, quando presentes;

e Contribuicdes do estudo para a pergunta da revisdo e suas possiveis

implicagdes praticas ou politicas.

3.CAMPOS E INSTRUGOES DE PREENCHIMENTO (field-by-field)
IDENTIFICAGAO DO ESTUDO:

ID - Campo fixado para estabelecer um cdédigo unico para o estudo nesta
revisao, formulado a partir das iniciais da base/ indexador e niumero.

Titulo do artigo

Ano — Ano de publicacédo do estudo.

Referéncia Completa (APA) — Referéncia formatada no estilo APA 72 ed.

DOl com Link — Link clicavel para o artigo DOIl. Usado para acesso e



rechecagem posterior.

Pais — Local geografico em que o estudo foi conduzido. Pode ser pais da
coleta de dados ou de recorte da analise/discussao pelo autor;
Palavras-Chaves — Palavras-chave indicadas pelos autores;

Base de Dados Onde Encontrado — Base em que o artigo foi identificado
(Scopus, WoS, etc.).

Scopus https://www-scopus-com.ez10.periodicos.capes.gov.br/

Scielo https://www.scielo.org/

SPELL - Scientific Periodicals Electronic Library http://www.spell.org.br/

e Web of Science
https://www-webofscience-com.ez10.periodicos.capes.gov.br/wos/woscc/
summary/

Idioma de texto completo — Idioma em que o artigo esta disponivel.

Importante para aplicar restri¢des linguisticas.

Status de Acesso — Como o artigo foi acessado integralmente: “Livre", “Via
CAPES", “Por Solicitacdo ao autor”

Presencga de Revisao por Pares — Confirmar se € um artigo peer-reviewed.

JOURNAL

Periédico de publicagao (journal) — Nome do periédico.

Classificagado Q1 ou Q2 (SJR/Scopus ou JCR/Web of Science) —
Qualificagado do periddico. Quartil 1 ou Quartil 2 (SJR ou JCR) — Indicacao de
classificagao no sistema de avaliagao de periddicos cientificos.

Lista CABS 2024 (Chartered Association of Business Schools (ABS)) -
Classificacdo entre ABS1, ABS2, ABS3, ABS4, ABS4*, conforme avaliagao
mais recente (2024) disponivel em
https://charteredabs.org/academic-journal-quide/academic-journal-quide-2024,
com destaque para ABS: 1 ou 2, conforme documento da area 27 da CAPES
(2025-2028), em “avaliagao da produgao intelectual”.

Lista ABDC 2022 (Australian Business Deans Council (ABDC)) - Classificagao
entre C, B, A, A% mais recente (2022) disponivel em
https://abdc.edu.au/abdc-journal-quality-list/  conforme avaliagdo mais recente
com destaque para as classificagbes: A, A*, B e C, conforme documento da
area 27 da CAPES (2025-2028), em “avaliacdo da produgao intelectual”. A
Associacao lista a classificagdo mais recente como sendo a de 2022 ("No
ranking changes have been made since 2022"), com uma perspectiva da
revisdo de 20252 ser langada em 2026.

TRIAGEM

Incluido / Excluido da Sintese — Resultado final da elegibilidade. Preencher
com “Incluido” ou “Excluido”.

2 hitps://abdc.edu.au/terms-of-reference-2025-abdc-jql-review
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Etapa de decisdo de inclusao/exclusao — Indicar se foi excluido na triagem
inicial (etapa 1) ou na leitura completa.

Justificativa de inclusdo/exclusao - Justificativa conforme critérios
estabelecidos, conforme exemplo deste documento (ex.: sem dados empiricos,
foco tedrico, etc.).

Observagoes da triagem - Comentarios adicionais sobre duvidas,
inconsisténcias ou decisbes metodoldgicas.

CONTEXTO EMPIRICO E AMOSTRAL

Tipo de Estudo (Qualitativo/Quantitativo/Misto) - Classificacdo
metodoldgica principal do estudo.

Populagao-Alvo — Grupo populacional analisado, ex.: maes solo, idosos,
jovens urbanos etc. (este campo subsidiar observar principalmente
caracteristicas de vulnerabilidade ou n&o vulnerabilidade )

Contexto Geografico — Detalhamento e/ou caracterizagdo do contexto
geografico em que o estudo foi realizado urbano/rural, presenga de desertos
alimentares e caracteristicas socioeconémicas deste contexto - principalmente
para subsidiar comparacdes com o Brasil.

Tipo de Mercado Analisado — informagdes disponiveis sobre 0 mercado (ex.
regulado ou nao, reflexo significativo de politicas publicas (ou de sua
negligéncia), oferta e possibilidades de acesso a ultraprocessados e nao
ultraprocessados.

CONSTRUTOS
1. Vulnerabilidade do Consumidor

Dimensao de Vulnerabilidade Abordada — Econdmica, informacional,
simbdlica, cognitiva etc., conforme protocolo. Registrar também caso haja
conceito substantivo de vulnerabilidade como exclusao informacional etc.
Instrumento usado para mensurar Vulnerabilidade - Instrumento, escala ou
abordagem utilizada para mensurar a vulnerabilidade do consumidor.
Exemplos: Escalas padronizadas (ex.: Consumer Vulnerability Scale),
Indicadores socioecondmicos (renda, escolaridade, acesso a servigos),
Construgéo propria do autor com base em critérios tedricos (descrever). Se o
instrumento for inexistente ou vago: “Nao especificado”.

Fonte de dados da vulnerabilidade - Origem das informacgdes utilizadas para
caracterizar a vulnerabilidade. Exemplos: Dados primarios (questionarios,
entrevistas, observacbes diretas), Dados secundarios (bases oficiais como
IBGE, PNAD, registros clinicos), Autoidentificacdo dos participantes, Inferéncia
do pesquisador a partir de perfil amostral (extrair como foi feita); Se multiplas
fontes: Todas devem ser listadas, separadas por ponto e virgula. Ex.: “PNAD;
aplicagao de questionario estruturado”.

Interseccoes exploradas - Nos casos em que o estudo considera a



vulnerabilidade de forma interseccional. Exemplos de intersecgdes: Género,
Racal/etnia, Classe social, Escolaridade, Local de residéncia (urbano/rural,
periferia/centro), Deficiéncia etc. Os marcadores interseccionais analisados no
estudo devem ser listados. Se nao houver mencéao, deve ser registrado “Nao
explorada”.

2. Comportamento do Consumidor

Padroes/Perfis de Consumo — Tipos de comportamento alimentar relatados,
frequéncia, motivagbes de escolha associadas a ultraprocessados (ex:
praticidade, baixo custo, apelo sensorial), substituicbes, horarios de maior
consumo de ultraprocessados (ex: lanches, refeigdes noturnas, substituicdes
matinais)

Estratégias de Marketing Discutidas/Analisadas — Se houve analise sobre
influéncias de estratégias persuasivas, discursos ou simbolos visuais como
rétulo, promogao, propaganda etc.

Mecanismos de Influéncia Percebida no Consumo de Ultraprocessados —
Fatores como prego, conveniéncia, publicidade, oferta, dificuldade de acesso a
nao ultraprocessados, dimensdes de vulnerabilidade como Consumo alimentar
em contextos de vulnerabilidade marcado pela dependéncia de
ultraprocessados ou acesso limitado a alimentos in natura ou minimamente
processados, resultando em alto consumo de ultraprocessados.

Instrumento Utilizado (Comportamento de Consumo) — Questionarios,
escalas de frequéncia alimentar, entrevistas etc.

ESTUDO E METODO

Objetivos — Objetivos declarados pelos autores no artigo.

Marco Teérico Utilizado — Autores, teorias, quadros de referéncia conceitual
usados.

Presencga de Associagao ou Correlagao entre Variaveis — Se o estudo mede
relagdes estatisticas, conceituais, causais ou de associagcao/correlacao de
alguma natureza entre vulnerabilidade e consumo.

Método de Coleta — Técnica aplicada: survey, entrevista, observacao direta
etc.

Controle de Viés e Confundidores — Se o estudo aplica técnicas ou amostrais
de controle.

Presenga de Grupo Controle ou Comparagao — Se ha grupo nao vulneravel
(comparador PECO desta revisdo) ou outro comparador interno.

Fonte de Dados — Origem dos dados: levantamento primario, dados oficiais,
bases abertas etc.

Tamanho e Caracteristicas da Amostra — Quantidade de participantes, perfil
sociodemografico.

Intervengoes Testadas/Analise de Exposigao — Se ha alguma acéao aplicada,



politica, programa ou simulagao.
ACHADOS

Relagoes Exploradas entre Tipos de Vulnerabilidade e Padroes
Especificos de Consumo — Descri¢cao se a relagao foi explorada e como.
Discussado sobre Causalidade vs. Correlagdao — Se os autores argumentam
causalidade ou limitam-se a correlagao.

Achados Relacionados a Influéncia sobre o Consumo de
Ultraprocessados — Resultados empiricos sobre motivagbes e barreiras,
sejam contextuais, de oferta ou de marketing, entre outros.

Efeitos Observados entre Vulnerabilidade e Consumo/Ultraprocessados —
Resultados quantificados ou descritos da relacéo foco da revisao.

Principais Achados — Sintese geral dos resultados mais relevantes do estudo.
Padroées de Reagao ou Resisténcia a Estratégias de
Comunicacao/marketing — Se foram identificados mecanismos de resisténcia
ou rejeicao.

CONTRIBUIGOES, LACUNAS E RECOMENDAGOES

Limitagoes Apontadas pelos Autores — Autocritica presente no estudo (ou
seja, do proprio estudo) sobre escopo, método ou validade etc.

Contribuicoes ou Implicagées para Politicas Publicas — Relevancia pratica
sugerida para ag¢des de governo ou regulagao.

Lacunas Apontadas — Refere-se a auséncias ou deficiéncias no campo de
pesquisa como um todo, mencionadas para justificar a relevancia do
trabalho, podendo ser listada antes ou durante a realizagdo do estudo.
Recomendacgoées para Estudos Futuros — Dire¢cdes apontadas pelos autores,
sugestdes de caminhos futuros, a partir do estudo realizado.

Implicagdes Praticas e outras contribuicbes— Relevancia de aplicagao direta
no cotidiano de consumo ou tomada de decisdo; aplicagbes em marketing,
saude, educacgao, campo académico etc.

Contribuicoes para a Pergunta Desta Revisao — Especificamente, como o
estudo responde, contribui ou complementa a pergunta desta revisdo (“A
vulnerabilidade do consumidor esta associada a um maior consumo de
alimentos ultraprocessados, em comparacdo a consumidores nédo vulneraveis,
considerando diferentes perfis de consumo?”).

Comentarios Relevantes para Instrumento de Coleta futuro — Qualidade,
limitacdes ou contribuicdes especificas dos instrumentos usados.

AVALIACAO DE QUALIDADE

Coeréncia entre Objetivos e Achados — Se os achados respondem aos



objetivos declarados pelos autores;
REGISTROS DE DECISOES E OBSERVAGOES

Observagcoes da Extragcdo de Dados — Campo aberto para observacdes
gerais sobre extragao, duvidas, justificativas adicionais ou complementos.

Research area: Area do estudo conforme indexador/base;
Link na base: Link do estudo conforme indexador/base;

4.CONSIDERAGOES FINAIS

Uso de linguagem curta, objetiva e rastreavel

Em caso de duvidas sobre a incluséo, registrar como “incerto” com destaque
para discussao posterior;

A extracdo sera feita manualmente, em planilha estruturada, contendo os
seguintes campos:
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