
EDITAL DE SELEÇÃO DE PRATOS TÍPICOS REGIONAIS PARA A FESTA DO MIGRANTE

Prezado(a) Empreendedor(a) do segmento Gastronômico da RMC - Região Metropolitana de
Campinas

A Conceito Produções LTDA, convida você a participar da Seleção de Pratos Típicos Regionais
para a Festa do Migrante 2024, com edição a ser realizada em Hortolândia - SP.

Objetivo:
Fomentar a economia criativa no ramo da gastronomia na RMC;
Fortalecer a cultura regional através da culinária;
Proporcionar aos migrantes da RMC uma experiência gastronômica que resgate memórias e
sentimentos relacionados à sua cultura de origem;
Celebrar a diversidade cultural da região e promover a integração entre os diferentes grupos
étnicos.

Público-alvo:
Empreendedores da Economia Criativa no ramo da gastronomia que atuam na Região
Metropolitana de Campinas (RMC).

Inscrições:
Período: DE 10 DE JUNHO a 30 DE SETEMBRO DE 2024
Local: Link disponibilizado no Site www.conceitoproducoes.com.br e divulgado nas redes
sociais. https://forms.gle/o9VV3ns2JwUfEbKz5

Documentação:
● Formulário de inscrição preenchido e enviado;
● Registro do MEI ou CNPJ;
● Fotos do prato típico em alta resolução;
● Receita do prato típico, com descrição detalhada dos ingredientes, modo de preparo e

tempo de preparo;
● Breve texto sobre a história e a importância do prato típico para a cultura de origem;
● Croqui do stand com a decoração temática da região do prato.

Seleção:
Serão selecionados 30 pratos típicos, um por empreendedor, representando as diversas
regiões do Brasil.
A seleção será realizada por uma comissão formada por especialistas em cultura regional e
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representantes da comunidade migrante da RMC.

Os critérios de seleção serão:
Tradição e autenticidade: O prato deve ter origem e história na região que representa, sendo
fiel às receitas e técnicas tradicionais.

Sabor: O prato deve ter sabor autêntico e agradável, capaz de encantar o público e resgatar
memórias afetivas.

Apresentação: O prato deve ser apresentado de forma visualmente atraente, valorizando a
estética e a cultura da região.

Viabilidade comercial: O prato deve ter potencial de venda durante a Festa do Migrante,
considerando fatores como custo, logística e demanda do público.

Criatividade na decoração do stand: O stand deve ser decorado de forma original e criativa,
representando as características da região do prato comercializado.

Trajes típicos: O empreendedor deverá se apresentar com trajes típicos da região de origem do
prato comercializado.

Premiação:
Os 30 pratos selecionados serão comercializados em stands durante os seis dias da Festa do
Migrante.
Um júri especializado irá avaliar os pratos durante o evento e premiar os três melhores com:
Troféu: Reconhecimento como um dos melhores pratos típicos da Festa do Migrante.
Prêmio em dinheiro: Investimento para impulsionar o negócio do empreendedor nas redes
sociais.
Divulgação: Ampla divulgação do prato e do empreendimento em diversos canais de
comunicação.

Condições de participação:
Os empreendedores selecionados serão responsáveis pela estrutura dos stands, incluindo
decoração, utensílios e equipe de atendimento.
A Conceito Produções LTDA fornecerá o espaço físico e a infraestrutura básica (energia
elétrica, água e internet).
Os empreendedores deverão seguir todas as normas e regulamentos sanitários e de
segurança alimentar.
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A equipe receberá credenciais para acesso restrito ao stand.
O Croqui do stand deve ser apresentado, considerando uma área de 2x3m²
Será destinado a(o) empreendedor(a) maquininhas do evento e os pagamentos serão feitos
com cartão pré pago, ficando vedada a venda com maquininha própria, dinheiro, pix ou
qualquer outra forma de pagamento.
A participação na seleção implica na cessão do direito de uso de imagem e voz dos
empreendedores e dos seus pratos para fins de divulgação da Festa do Migrante.

Prazos:
Inscrições: DE 10 DE JUNHO a 30 DE SETEMBRO DE 2024
Divulgação dos selecionados: 15 de SETEMBRO de 2024
Treinamento para os selecionados: 07 de OUTUBRO de 2024
Festa do Migrante: 08, 09, 10, 15, 16 e 17 de Novembro

Mais informações:
www.conceitoproducoescp.com.br
contato@conceitoproducoescp.com.br
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