RYCHLY REBARBOROVY KOLAC S DROBENKOU

Kdyz prijde sezéna rebarbory, nesmi chybét ani rebarborovy koldc. VZdycky na internetu obdivuju ty
krdsné koldce, které maji vysklddanou rebarboru do riiznych tvari. Jd na to vétsinou nemdm
trpélivost, ale hlavné, kdyzZ uz se k tomu rozhodnu, nikdy mi barevné nevyjdou vsechny kousky, protoZe
vétsinou mdm téch riiZovych kouskui (které jsou prece jen pritazlivejsi) velmi mdlo.

Tento recept na rebarborovy koldc je opravdu neskutecné rychly. V riiznych obméndch ho pecu béhem
celého roku. Bézné ho pecu na mensi plech. Ti z vds, kdo mdte radéji stavnaty koldc, doporucuji upéct
opravdu na plech (bude se pak jen lisit doba peceni). Tentokrdt jsem se vsak rozhodla vyzkouset
chlebickovou formu a koldc je vynikajici — moznd jen pristé zamichdm pdr kouskil rebarbory primo do
tésta. A nahore samozrejmé nesmi chybét spousta krupavé drobenky.

INGREDIENCE
(mensi plech nebo veétsi chlebickova forma)

1 hrnek = 250 ml
TESTO

2 hrnky polohrubé mouky

1 hrnek piskového cukru

1 prasek do peciva s vinnym kamenem
1 vejce

citronova kiira z 1 citronu

Y% hrnku oleje

1 - 1,5 hrnku mléka

1 1zicka vanilkového extraktu

madslo nebo olej na vymazani formy
hruba mouka na vysypani formy

DROBENKA
4 1zice masla
4 1zice polohrubé mouky

4 1zice mouckového cukru

300 g rebarbory (orientacni, pokud mate radi stavnaté kolace, klidné dejte rebarbory vic)



POSTUP

1. Troubu si predehrejeme na 180°C.

2. Formu vymazeme maslem a vysypeme hrubou moukou.

3. Rebarboru ocistime a nakrajime na kousky (u tlustsich stonk(i mizeme oloupat slupku, ktera
muze byt nékdy tuzsi).

4. Na drobenku smichame cukr, mouku a maslo a prsty vypracujeme sypkou drobenku.

5. Do misy prosejeme mouku, pridame cukru a prasek do peciva a promichame.

6. Ve druhé mise smichame olej, vejce, vanilkovy extrakt, nastrouhanou citronovou kiru a
priddme do sypké smeési.

7. Nalijeme polovinu mléka a michdme, aby vzniklo hladké tésto. Zbytek mléka postupné
dolévame, mélo by byt spis hustsi, ne tplné ridké.

8. Hotové tésto nalijeme do formy nebo na plech, poklademe nahusto nakrajenou rebarborou a
bohaté zasypeme posypkou.

9. Vlozime do trouby a peceme 40 — 60 minut, dokud okraje nezacnou zlatnout — doba peceni se
bude lisit podle pouzité formy. U nizsi bude doba peceni kratsi, pokud se rozhodnete pro
chlebicek, mtze byt doba peceni 50 — 60 minut. U chlebicku zkontrolujeme propeceni pomoci
Spejle. Zapichneme spejli doprostred a pokud je po vytahnuti sucha, vyndame z trouby.

10. Po vytazeni z trouby nechame vychladnout.
11. Na zavér mizeme jesté pocukrovat mouckovym cukrem.

12. Muzete podavat se zakysanou smetanou nebo Slehackou.



