Za kuglof:

250 g omeksalog maslaca
150 g Secera

1 vanilin secera

4 jaja

300 g brasna

125 g mljevenog badema
1 prasak za pecivo
prstohvat soli

125 ml mlijeka

Za jagode:

150 g jagoda
1 Zlica vanilin Secera

Zagrijte pecnicu na 180 C.

KUGLOF SA JAGODAMA

Namastite i pobrasnite kalup za kuglof.

Jagode ocistite i operite pa ih multipraktikom usitnite u kasu s vanilin Secerom.
Mikserom pjenasto izradite omeksali maslac sa se¢erom i vanilin Secerom.

Umijesajte jedno po jedno jaje a na kraju dodajte i mlijeko.

Prosijte brasno pomijesano s praskom za pecivo i soli pa umijesajte u smjesu s jajima.
Umijesajte i mljevene bademe.

U pripremljeni kalup ulijte tre¢inu smjese pa po njoj rasporedite polovicu kase od jagoda.
Na jagode rasporedite tredinu smjese tijesta pa ponovno rasporedite ostatak kase od

jagoda.

Na vrh stavite preostalo tijesto.
Stapi¢ za raznjice provucite cijelom visinom tijesta kako bi dobili mramorni uzorak.

Pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 45-50 minuta.
Peceni kalup istresite na tanjur za posluzivanje.



