CANTUCCI

125 g badema

250 g brasna

1 vanilin Secer

1 Zlic¢ica praska za pecivo
Prstohvat soli

2 jaja

Bademe stavite u lonac sa vru¢om vodom i zakuhajte. Na situ ih polijte hladnom vodom,
skinite kozicu i rasirite ih na kuhinjskoj krpi. Ostavite najmanje 1 sat da se suse, a zatim ih
velikim nozem grubo nasjeckajte. U zdjeli pomijesajte brasno sa Se¢erom, vanilin se¢erom i
praskom za pecivo. Dodajte sol, jaja i bademe te sve dobro umijesite. Pobrasnjenim rukama
od tijesta oblikujte vise valjak promjera oko 3 cm. Pecnicu zagrijte na 175 °C. Lim oblozite
papirom za pecenje. Valjke polozite na lim i stavite u zagrijanu pecnicu. Pecite otprilike 12
minuta da ostane svjetlo. Lim izvadite iz peénice pa valjke ukoso narezite na snitice debljine
oko 1 cm. Ponovno ih slozite na lim i susite jos 10 minuta. Izvadite i ostavite da se ohlade.

U hermeticki zatvorenoj posudi se odlicno skladiste i ostaju hrskavi.



