Tailenskar smakokur

Innihald

2-3 tepokar ad eigin vali
145 g smjor

100 g sykur

50 g pudursykur

2 tsk hunang

1egg

1 msk rjomi eda kokosmjolk
1 tsk vanilludropar

190 g hveiti

¥ tsk lyftiduft

¥ tsk salt

1 dl hvitt sukkuladi

Aodfero
1) Hitid ofninn i 180 gradur.
2) Braedio smjorio.
3) Myljio teid i eins fint duft og haegt er.
4) Beetid tedufti saman vid smjorio og leyfid blondunni ad standa i nokkrar minutur.
5) Setjio i skal sykur, pudursykur, hunang, egg, rjdéma og vanilludropa og hraerio med
sleif.
6) Beetid smjorblondunni saman vid og hreerid.
7) Hreerio hveiti, lyftidufti og salti saman vio.
8) Beetid hvitu sikkuladi saman vio.
9) Motid litlar kdalur med tsk. og komid fyrir & bokunarplotu.
10) Bakid { u.p.b. 12 minutur.



