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1 kg Sljiva

5dl vode

500-750g Secera (po ukusu i Zelji)
15g limunske kiseline

Sljive operite i izvadite im kosticu, prepolovite ih. U lonac dodajte vodu i ljive i stavite ih kuhati.
Kuhajte dok ne Sljive skroz ne omek3aju, otprilike oko pola sata. Vrijeme kuhanja ovisi o veli€ini
Sljiva. Kad se Sljive raskuhaju procijedite sok i dodajte mu Secer i limunsku kiselinu. MijeSajte
dok se Secer ne otopi.

Kad se ohladi sok prelijte u staklene boce i Cuvajte ga u hladnjaku.
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