
 
КОВБАСИ ВАРЕНІ Оболонка Умови 

зберігання 
Ковбаса Варена з молоком першого сорту Свинина, м’ясо 

куряче, шпик Поліамід 
t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Ковбаса варена Казкова першого сорту Яловичина, м’ясо 
птиці, свинина, 
шпик 

Колагенов
а 

t від 0 до +6˚С 
18 днів 

Ковбаса варена Класична першого сорту Свинина, 
яловичина, філе 
куряче, шпик Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Ковбаса варена Королівська вищого сорту Свинина, філе 
куряче, 
яловичина, шпик Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Ковбаса варена Лікарська вищого сорту Свинина, 
яловичина Сенюга 

t від 0 до +6˚С 
15 днів 

Ковбаса варена Любительська вищого 
сорту 

Свинина, 
яловичина, сало 

Штучна 
сенюга 

t від 0 до +6˚С 
15 днів 

Ковбаса варена Панська першого сорту Яловичина, 
свинина, шпик Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
16 днів 

Шинка зі свинини варена вищого сорту Свинина Штучна 
сенюга 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

САРДЕЛЬКИ ТА СОСИСКИ   

Сардельки Богатирські вищого сорту  Свинина Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Сардельки Лікарські вищого сорту Яловичина, 
свинина, м’ясо 
птиці 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Сардельки До сніданку першого сорту Яловичина, 
свинина, м’ясо 
птиці 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Сардельки З сиром першого сорту Свинина, м’ясо 
птиці, сир 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Сардельки Соковиті першого сорту Яловичина, 
свинина 

Черева 
свинна 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Сардельки З маслом вищого сорту Яловичина, 
свинина, філе 
куряче 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Сосиски Віденські вищого сорту Свинина, м’ясо 
птиці, сало 

Черева 
бараняча 

t від 0 до +6˚С 
14 днів 

Сосиски Уплітайки вищого сорту М’ясо птиці, сало 
Віскофан 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Сосиски Прикопчені першого сорту Яловичина, 
свинина, м’ясо 
птиці Віскофан 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

КУРЯЧІ КОПЧЕНОСТІ    

Крило куряче варено-копчене вищого 
сорту 

М’ясо курки  t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Стегно куряче варено-копчене вищого 
сорту 

М’ясо курки  t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Грудка куряча варено-копчена вищого 
сорту 

М’ясо курки  t від 0 до +6˚С 
25 днів 

КОВБАСИ НАПІВКОПЧЕНІ   



Ковбаса Буковельська напівкопчена 
першого сорту 

Свинина, м’ясо 
птиці, шпик 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Гуцульська напівкопчена першого 
сорту 

Яловичина, 
свинина, м’ясо 
птиці , шпик 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Домашня на дровах напівкопчена 
вищого сорту 

Свинина 
Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Ковбаски Дачні напівкопчені першого 
сорту 

Яловичина, м’ясо 
птиці, шпик 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаски Київські напівкопчені першого 
сорту 

Яловичина, м’ясо 
птиці, шпик 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса З паприкою напівкопчена першого 
сорту 

Свинина, м’ясо 
птиці, шпик 

Черева 
свинна 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаски Стрілецькі напівкопчені першого 
сорту 

Яловичина, шпик Черева 
бараняча 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Краківська напівкопчена вищого 
сорту 

Яловичина, 
свинина, грудинка 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Куряча напівкопчена вищого 
сорту 

Філе куряче, 
свинина, шпик 

Черева 
свинна 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Мармурова напівкопчена вищого 
сорту 

Свинина 
Фіброус 

t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Ковбаса Ріжок Єгерський напівкопчена 
першого сорту 

Яловичина, 
свинина, м’ясо 
птиці, шпик 

Колагенов
а 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Фуршерна напівкопчена першого 
сорту 

Яловичина, філе 
куряче, шпик Фіброус 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Шварцвальдська напівкопчена 
вищого сорту 

Яловичина, 
свинина, шпик 

Черева 
свинна 

t від 0 до +6˚С 
30 днів 

ВАРЕНО-КОПЧЕНІ КОВБАСИ ТА М’ЯСНІ 
ВИРОБИ 

   

Ковбаса Сервелат варено-копчена вищого 
сорту 

Свинина, 
яловичина, 
грудинка 

Фіброус t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Ковбаса Українська варено-копчена 
вищого сорту 

Яловичина, сало Фабіос t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Ковбаса Польська варено-копчена 
першого сорту 

Яловичина, м’ясо 
птиці, шпик 

Фабіос t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Вуха свинячі копчено-варені першого 
сорту 

Свинина  t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Грудинка Українська варено-копчена 
вищого сорту 

Свинина  t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Шинка Пікантна варено-копчена вищого 
сорту 

Свинина  t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Щоковина Пряна варено-копчена першого 
сорту 

Свинина  t від 0 до +6˚С 
30 днів 

САЛЯМІ    

Салямі Імператорська напівкопчена 
вищого сорту 

Яловичина, 
свинина, філе 
куряче, шпик 

Фіброус t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Салямі Баварська напівкопчена вищого 
сорту 

Яловичина, 
свинина, шпик 

Фіброус t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Салямі Маестро напівкопчена першого 
сорту 

М’ясо птиці, шпик Фіброус t від 0 до +6˚С 
25 днів 



Салямі Мускатна напівкопчена першого 
сорту 

Яловичина, м’ясо 
птиці, шпик 

Фабіос t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Салямі Іспанська напівкопчена першого 
сорту 

Яловичина, 
свинина філе 
куряче, шпик 

Фіброус t від 0 до +6˚С 
25 днів 

СИРОКОПЧЕНІ КОВБАСИ ТА М'ЯСНІ 
ВИРОБИ 

   

Балик Фуршетний сирокопчений вищого 
сорту 

Свинина  t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Балик Касло сирокопчений вищого сорту Свинина  t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Баструма з птиці сирокопчена вищого 
сорту 

Філе куряче  t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Вирізка сирокопчена вищого сорту Свинина  t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Шийка мисливська сирокопчена вищого 
сорту 

Свинина  t від 0 до +6˚С 
30 днів 

Грудинка Карпаччо сирокопчена вищого 
сорту 

Грудинка свинна  t від 0 до +6˚С 
45 днів 

Ковбаса Італійська сирокопчена вищого 
сорту 

Свинина, 
яловичина, шпик Фіброус 

t від 0 до +6˚С 
60 днів 

Ковбаса Хуторська сирокопчена вищого 
сорту 

Свинина, м’ясо 
куряче, шпик Фіброус 

t від 0 до +6˚С 
90 днів 

СИРОВ'ЯЛЕНІ КОВБАСИ ТА М'ЯСНІ 
ДЕЛІКАТЕСИ 

   

Ковбаса Губернаторська сиров'ялена 
вищого сорту 

Свинина Фіброус t від 0 до +6˚С 
60 днів 

Ковбаса Італійська сиров'ялена вищого 
сорту 

Свинина, 
яловичина, шпик Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
120 днів 

Ковбаса Тосканська сиров'ялена вищого 
сорту 

Свинина, 
яловичина, 
грудинка Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
120 днів 

Салямі Золотиста Люкс сиров'ялена 
вищого сорту 

Філе куряче, 
свинина, шпик Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
120 днів 

Салямі Розетте сиров'ялена вищого сорту Свинина, грудинка 
Фабіос 

t від 0 до +6˚С 
120 днів 

Чикен джерки сиров'ялені вищого сорту, 50 
г 

Філе куряче  t від 0 до +6˚С 
180 днів 

Асорті сиров'ялене, 120 г (Золотиста, 
Італійська, Розетте, Тосканська) 

  t від 0 до +6˚С 
20 днів 

ЗАПЕЧЕНІ М`ЯСНІ ВИРОБИ    

Рулет Домашній запечений вищого сорту Грудинка свинна  t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Ковбаса Домашня смажена вищого сорту Свинина Черева 
свинна 

t від 0 до +6˚С 
20 днів 

Буженина Українська запечена вищого 
сорту 

Свинина  t від 0 до +6˚С 
25 днів 

КОВБАСКИ ГРИЛЬ    

Ковбаски-гриль білі вищого сорту Філе куряче, 
свинина, м’ясо 
птиці 

Черева 
свинна 

t від -18˚С  
90 днів 

Ковбаски Нюрнбергські варені вищого 
сорту 

Філе куряче, м’ясо 
птиці 

Черева 
бараняча 

t від 0 до +6˚С 
18 днів 



Ковбаски гриль з сиром заморожені 
вищого сорту 
 

Яловичина, 
свинина, сир 

Черева 
свинна 

t від -10˚С  
45 днів 

СУБПРОДУКТОВІ ВИРОБИ    

Ковбаса Ліверна першого сорту Субпродукти 
ялові, шпик 

Черева 
ялова 

t від 0 до +6˚С 
14 днів 

Зельц  Домашній першого сорту Свинина 
Поліамід 

t від 0 до +6˚С 
25 днів 

Шпик закусочний Шпик 
Поліамід 

t від 0 до +6˚С 
30 днів 

НАПІВФАБРИКАТИ    

Голубці М'ясні Яловичина, 
свинина 

 t від -18˚С          
60 днів 

Котлети Домашні Яловичина, 
свинина 

 t від -18˚С          
90 днів 

Котлети Курячі М’ясо куряче  t від -18˚С          
90 днів 

Млинці з сиром Сир 
кисломолочний 

 t від -18˚С          
90 днів 

Млинці з м'ясом М’ясо куряче  t від -18˚С          
90 днів 

Пельмені Домашні Яловичина, 
свинина 

 t від -18˚С          
90 днів 

Пельмені Курячі М’ясо птиці  t від -18˚С          
90 днів 

Пельмені Козацькі Свинина, 
яловичина 

 t від -18˚С          
90 днів 

Фрикадельки Класичні Яловичина, 
свинина, шпик 

 t від -18˚С          
90 днів 

Хінкалі М'ясні Яловичина, 
свинина 

 t від -18˚С          
90 днів 

Чебуреки Домашні Свинина  t від -18˚С          
90 днів 

Чівапчічі Свинина, 
яловичина, 
грудинка 

 t від -18˚С          
90 днів 

 


