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RESUMEN

La investigacion se realizo en la comunidad de Potrerito, distrito de Coronel Oviedo,
Departamento de Caaguazi, entre los meses de febrero y junio del 2022. El objetivo
fue evaluar el efecto de dos métodos de compactacién y tamafio de particulas sobre las
caracteristicas fisicas y organoléptica del ensilado de maiz Zea mays L. El disefio fue
factorial 2x2, con cuatro tratamientos y siete repeticiones, totalizindose 28 unidades
experimentales. El Factor A (Tamaiio de las particulas de 2 cm y 4 cm) y el factor B
(Método de compactacién prensa manual y a motor). Fueron medidas las
caracteristicas organolépticas de los ensilajes, porcentaje de perdidas, densidad y las
caracteristicas fisicas del ensilaje. Las caracteristicas organolépticas de los ensilajes
demostraron que el tamario de picado tuvo efecto sobre el olor, color y la textura siendo
esta favorecida por las particulas de tamaiios 4 cm, sin embargo, el mayor porcentaje
de perdida se observé en este tamaiio (4 cm) no siendo influenciada aparentemente por
el método de compactado. En la densidad del ensilado se pudo observar que ambos
factores tienen efecto en esta variable, obteniéndose los mejores resultados con el
método de compactacion a motor y las particulas de 2 cm no existe interaccion entre
los factores. En las caracteristicas fisicas, para la temperatura los factores no tienen
efecto, en cambio para el porcentaje de humedad si se observo efecto en el ensilado,
obteniéndose los mejores resultados con las particulas de 2 cm para los efectos
esperados se observa mejor calidad organoléptica con particulas de tamaiio 4 cm, pero
mayor densidad con particulas de 2 cm. El método de compactacion no tuvo efecto en
la mayoria de las cosas, pudiendo ser una opcion para este tipo de ensilado.
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