
Pate de Bacalhau 
 

 
 
Ingredientes 
2kg de postas de bacalhau dessalgada em lascas pequenas 
1kg de batata cozidas e amassadas 
500gr de maionese 
1 cebola picadinha 
salsinha 
sal 
azeite 
3 tomates sem sementes picadinhos 
 
 
Modo de fazer 
 
Misture o bacalhau, as batatas, a maionese e a cebola, tempere com sal a gosto. 
Nos pratos que for servir faça uma cama de tomates picados, regue com azeite. Acomode o pate sobre 
os tomates e salpique a salsinha. Regue com azeite. 
 


