to-do

17.00 wydawka

16.55 szalotka + kaszanka na biate ceramiczne

16.50 pokroi¢ matosolne

16.45 pokroi¢ warzywa, dodac ziota

16.40 podsmazy¢ ziemniaki + dodac ziota etc., przykryé

16.40 podsmazy¢ kaszanke na kaczym smalcu (mata patelnia), przykry¢, odstawi¢
16.10 dipy do miseczek zgodnie z rozpiskg

16.00 poddusi¢ szalotke na kaczym smalcu (mata patelnia), przykry¢, odstawié¢
16.00 ugotowac ziemniaki

15.55 czarne LC do wytgczonego piekarnika, dolna pétka

15.50 wyjac kofte, przetozyé do czarnego LC

15.40 wyjac¢ kurczaka, przetozyé do czarnego LC

15.25 zrobi¢ moutabbal

15.20 uformowac¢ kofte na patyczkach, do piekarnika (30 minut)
15.10 nadzia¢ kurczaka na patyczki, do piekarnika (30 minut)
15.00 zrobi¢ hummus

15.00 baktazany z piekarnika, odstawic

14.15 baktazany do piekarnika (przezroczyste zaroodporne)
14.03 zrobi¢ dip pomidorowy

14.00 wigczy¢ piekarnik

14.00 wyjac¢ chleb z zamrazarki



