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[Ipo 3arBepmxenns ckiany rpynu (HACCP)
Ha 2023 — 2024 HaB4anbHUM pik

BignoBigHo no 3akony Ykpainu «IIpo OCHOBHI MPUHIMIM Ta BUMOTU 0 O€3MEYHOCTI Ta
SKOCTI XapyoBHUX MpPORyKTiB», «IIpo iH(oOpMaIiio A CIOXMBaAYiB IIOJO XapUOBHMX MPOIYKTIBY,
Haka3zy MinicrepcTBa arpapHoi moiitTuku Ta mpomoBoibcTBa  Ne590 Bim 01.10.2012 «Ilpo
3aTBepPKEHHST BuMOr momo po3poOKH, BIPOBA/KEHHS Ta 3aCTOCYBAaHHA TMOCTIHHO iFOYHMX
npouLeayp, 3aCHOBaHMX Ha NpuHUMNAX CUCTEMH YIpaBliHHSA OE3MEYHICTIO XapuyOBUX MPOIYKTIB
(HACCP)», JlepkaBHUX CaHITApHHUX MPABHJI 1 HOPM BIJIAIITYBaHHS, YTPUMaHHS 3araJlbHOOCBITHIX
HaBYAJIBHUX 3aKJIJ(IB Ta OpraHizallii HaB4aJbHO-BUX0BHOTO mporecy JCanlliH 5.5.2.008-01, Ta 3
METOK PO3POOKH, BIPOBAKEHHS Ta 3aCTOCYBaHHs IOCTIMHO IIIOYMX IMpPOLENyp, 3aCHOBAaHMX Ha
npuHiunax CucteMu O€3MEYHOCTI XapyoOBUX IMPOAYKTIB, Yy 3B’SI3Ky 31 3MIHOIO IOCAJ0BHX
000B’SI3KIB,

HAKA3VIO:

1. Ilpusnauntn @omenko C.M., 3acTymHHKa AUPEKTOpa 3 HABYAJIBLHO-BUXOBHOI pPOOOTH,
rosioBoto rpynin HACCP, BiAmoBiqaIbHOIO 32 OpraHi3allito XapayBaHHS B OIIOPHOMY 3aKJIaIi.
2. 3BarBepautu HacTynHuii ckiaja rpynu HACCP B onopHoMy 3akiaji:
Bby6noBa M.B. — cectpa MmenuyHa,
Kexinp O.A. — kyxap,
babak O.M. — wiien rpynmu HACCP (Bix oprany 0aTbKiBCHKOTO CaMOBPSAYBaHHS),
[Minuyk JL.I. — unen rpynu HACCP (Big oprany 0aTbKiBCHKOTO CaMOBPSyBaHHS).
3. Ilpuznauntu Ilinuyk XK.I', 3aBimyBaua ¢inii Ne 3, ronosoto rpynu HACCP, BianoBinaabHOIO
3a opraizarito xapuyBaHHs y ¢imii Ne 3.
4.  3arBepautu HactynHuil ckiaaa rpynu HACCP y ¢imii Ne 3:
[Tarenuyenko O.10. — cectpa MmenuyHa,
Ionrapenko O.0. — kyxap,
[Mpmxuramiaceka A.B. — unen rpynu HACCP (Big oprany 6aTbKiBCHKOTO CaMOBPSITYyBaHHS ),
binoyc PI'. — unen rpymu HACCP (Bix oprany 6aTbKiBCBKOTO CAMOBPSITyBaHHS).
5. Tonosam rpyn HACCP ®omenxo C.M., [Tinayk XK.I.:
5.1. IligroryBatu TOKYMEHTH 3 BUMOTaMHM OO0 OE3MEKH Ta SKOCTI XapyOBUX MPOAYKTIB.
5.2. Po3pobutu HeoOxinHi (hOopMHU BiICYTHHOI TOKYMEHTAIlIi Ta 3a0€3MeYUTH HUMH 3aKJIaI.



5.3. 3abe3nmeuntu HaxiiiHe W moctoBipHe QyHKIionyBaHHs cucteMu HACCP ¥ mocriiiHo
MPOBOUTH POOOTY IIOAO BBEIACHHS BIAMOBIMHUX (OPM JOKyMEHTAIlii, sIKi MiITBEPIKYIOTh
¢yukuionyBanuas cucremu HACCP.

5.4. IlpoBoautu aHaii3 0€3MEYHOCTI Ta AKOCTI MpoAykiii, epextuBHOCTI cuctemu HACCP.

5.5. 3areepautu ¢yHK1ii podoyoi rpynu HACCP B 3aknaai Ta pobounii Tutad 3 pO3MOIAIICHHSIM
000B’s3KIB MK YJIEHAMHU TPYIIH.

6.  O3HalloMUTH 3 HAKA30M MPAIiBHUKIB 3aKJIaTy.

7. KoHTpoib 3a BUKOHAHHSAM HaKa3y 3aJIMIIAI0 32 CO00I0.

JupekTop Haranis IIETPEHKO



