BASES Y REGLAMENTO
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Antes del 10 de noviembre tenés que rellenar y enviar tu inscripcion. El formulario de
inscripcion lo encontraras haciendo click en el banner del FESTIVAL de PAELLAS de BOLIVIA que

esta en la portada de SCZ gourmet magazine / https://www.sczgourmet.com/

VALENCIA
WORLD PAELLA DAY

Este concurso dentro del FESTIVAL DE LA PAELLA seguira la normativa y las reglas del WORLD
PAELLA DAY DE VALENCIA (Campeonato del Mundo de paellas) con el fin de que Santa Cruz
pueda postular a la subsede latino americana de este evento mundial para 2026

FESTIVAL de la PAELLA: BASES Y REGLAMENTO 72 CONCURSO de PAELLAS de BOLIVIA

1.- Podran participar todos aquellos que lo deseen y sepan cocinar paella: aficionados, amas de
casa, jovenes, cocineros, chefs, estudiantes de escuelas de gastronomia. En esta edicidn no se
divide por categorias; solo hay una categoria donde todos participan en igualdad de
condiciones.

2.- Los equipos deben estar formados por 2 personas. Para participar hay que rellenar la FICHA
DE INSCRIPCION y pagar la tasa de inscripcidn de 300 Bs.- por equipo (los alumnos de escuelas
de gastronomia 150 Bs.- por equipo). Tanto la ficha como el QR de la tasa de inscripcion la


https://www.sczgourmet.com/

encontrara en la revista SCZ Gourmet Magazine https://www.sczgourmet.com/ haciendo clic
en el espacio FESTIVAL DE PAELLAS.

3.- El fin del concurso es cocinar una paella para 10 raciones (1 kilogramo de arroz) con la
receta que uno desee, ya sea tradicional, de innovacion o creativa... desde la tipica valenciana a
la cocina de autor. Puede ser de carne, de mar o rio, vegana, mixta, etc. iViva la libertad
culinaria de la paella!

4.- Los concursantes deben llevar para el concurso su paella para 10 raciones, los elementos
culinarios necesarios para cocinar, su fogdén o aros y su garrafa de gas. Si quiere cocinar a fuego
vivo debera traer su triangulo de hierro, parrilla o similar, asi como carbdn o lefia de naranjo,
sarmiento, etc. Todo debe estar instalado en su espacio 5 minutos antes de comenzar el
concurso; a las 9 a.m. se abrira el pabellén para hacer estos menesteres.

5.- El espacio para concursar dentro de la cancha del evento lo escogeran los participantes por
orden de llegada. La organizacién instalara para cada equipo un tacho para desperdicios, una
mesa de apoyo, asi como una garrafa de 5 litros de agua Vital.

6.- Si bien los organizadores pondran a disposicién de los concursantes gran cantidad de
ingredientes basicos en el mesén de Hipermaxi del pabellén USA para que puedan escoger y
usar los concursantes, la lista de productos se publicara 5 dias antes del concurso.
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Ademas, los concursantes pueden traer de sus hogares los caldos, “broux”, “mise en place” o
cualquier aditamento que quieran llevar para cocinar su paella, siempre y cuando lo tengan en
la zona de concurso desde el principio. Una vez comenzado el concurso, no pueden entrar nada
dentro de la cancha del concurso, bajo pena de ser penalizados.

7.- La paella debe ser cocinada entre las 10 h y las 13 h, donde se emplatara para pasar los
resultados gastronédmicos de la paella al jurado.

8.- Durante el concurso, los invitados y el publico en general no podran entrar en el espacio
acotado para los participantes del concurso. Si podran seguir desde la zona de invitados y
publico en general los pormenores del concurso, asi como disfrutar de los productos y bebidas
gue ofrecen los stands de las marcas colaboradoras en este recinto.
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9.- Al recinto acotado para el concurso solamente pueden entrar el “referee” o arbitro del
concurso, sus asistentes, el jurado, los miembros de la organizacién, invitados especiales y los
reporteros graficos de prensay TV.

10.- Una vez se entreguen todos los platos al jurado, el publico invitado por los equipos y que
tenga manilla (la organizacién entregara a cada equipo gratuitamente 7 manillas para que
regalen a sus familiares y amigos) podra entrar en la “cancha de los participantes” para probar
las paellas que han entrado en concurso.
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*** La decision del jurado es inapelable, una vez que un jurado emite su veredicto, esta
decision es final y no podrd ser apelada.


https://www.sczgourmet.com/

PREMIOS y GALARDONES

TODOS LOS PARTICIPANTES recibirdan un DIPLOMA ACREDITATIVO firmado por La
Academia Boliviana de Gastronomia y El representante del Reino de Espafia.

Los tres primeros recibirdn el galardén de este concurso, ademas de varios regalos de
las empresas colaboradoras. Y podran cocinar su paella en los salones de la Academia
del Vino y Gastronomia de Bolivia en una gala homenaje.

El Chef egresado o profesional mejor clasificado, postulara para WORLD PAELLA DAY,
para participar en la fase Latinoamericana del evento Mundial; promocionado por la
Academia Boliviana de Gastronomia.

+ MAS INFORMACION COMPLEMENTARIA puede escribir al Whatsapp +591 76658587



https://wa.me/59176658587?text=Hola%2C%20quisiera%20m%C3%A1s%20informaci%C3%B3n%20sobre%20el%20concurso%20de%20paellas

