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SEIRI - Elimina alimentos y

Clasificacion

suministros vencidos o no
utilizados.

- Clasifica y etiqueta los
ingredientes y suministros.

SEITON
Orden

- Organiza los ingredientes y
suministros de manera logica
y accesible en las areas de
almacenamiento.

- Utiliza estantes,
estanterias y contenedores
para mantener los elementos
en su lugar.

SEISO
Limpieza

- Establece un programa de
limpieza regular para todas
las areas, incluyendo cocina,
comedor y bafos.

- Capacita al personal sobre
los estandares de limpieza y
la importancia de mantener un
restaurante limpio.

SEIKETSU
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Estandarizacion

- Define estandares de
limpieza y orden para cada
area y asegurate de que se
cumplan.

- Establece procedimientos
para mantener la organizacién
y el orden en el restaurante.




- Implementa un sistema de
seguimiento y auditoria para
mantener los estandares.

SHITSUKE
Disciplina

- Fomenta una cultura de
limpieza y organizacion entre
los empleados.

- Reconoce y premia el
cumplimiento de los
estandares de las 5S.

- Realiza auditorias
regulares y corrige cualquier
desviacion.




