2 erilaista tapaa ratkaista arkisia pulmia:
Martat vastaan Tosinaiset

Esiintyjit voivat pukeutua marttamaisesti ja tosinaisen tyyliin.

Miti teen kun jiatelototterd valuu pohjasta ennen kuin ehdin syoda sen?

Marttojen Tapa 1:

Sullo mini-vaahtokarkki jadtelototteron pohjalle estimdédn sulan jadtelon tippuminen pohjan lapi.

Tosinaisen Tapa:

Imaise vain jddtelo totteron pohjan 1api, hyvanen aika sentddn. Todenndkoisesti makaat kuitenkin sohvalla, jalat ylhaalla,
syOméssa sité.

Miti teen kun perunat alkavat itimién jiakaapissa?
Marttojen Tapa 2:

Estidksesi perunoiden itdmisen, laita omena perunapussiin.
Tosinaisen Tapa:

Osta perunamuusijauhetta, joka séilyy vuoden.

Miten jauhotan kakkuvuoan?

Marttojen Tapa 3:

Kun kakkureseptissd kehotetaan jauhottamaan kakkuvuoka, kdytd véhédsen kuivakakkujauhetta mannaryynien sijaan, jolloin
valmiin kakun pinnassa ei ole valkoista sotkua.

Tosinaisen Tapa:

Mene leipomoon. He jopa koristelevat sen sinulle.

Mité teen jos ruokaan tulee vahingossa liikaa suolaa?

Marttojen Tapa 4:

Jos vahingossa lisdét liikaa suolaa ruokaan, kun se on vield kypsymaissd, lisdd sinne kuorittu peruna ja se imee liian suolan
ruoasta hetkessé.

Tosinaisen Tapa:

Jos ylisuolaat ruoan kun se on vield kypsymaisséd, huono homma. Toistakaa perédssdni Tosinaisen motto: Siten kuin
valmistan sen, siten sy0t sen, ja siten pidat siita.

Miten saan sellerin sdilyméin jddkaapissa?

Marttojen Tapa 5:

Kiedo selleri alumiinifolioon kun laitat sen jadkaappiin, ja se pysyy hyvéna viikkoja.
Tosinaisen Tapa:

Selleri??? Tkéna kuullutkaan. Onko se jokin uusi meikkisarja?

Miten osaisin paistaa kauniita piirakoita?

Marttojen Tapa 6:

Sudi hieman vatkattua kananmunaa piirakkakuoren péille saadaksesi kauniin kiiltdvédn viimeistelyn.
Tosinaisen Tapa:

Pakastepiirakoiden ohjeissa ei lue mitddn kananmunilla sutimisesta, joten hyppéan sen yli.

Miki helpottaisi oloa kun piita séirkee?

Marttojen Tapa 7:

Péadnsaryn parantamiseksi: Ota limetti, leikkaa se kahtia ja hiero puolikkaita otsaasi. Jyskytys katoaa.

Tosinaisen Tapa:

Ota limetti, sekoita joukkoon vidhén Tequilaa jne. Jadhdytd ja juo. Sinulla saattaa olla edelleen péa kiped, mutta viis siité.

Miten saan tiukat purkin kannet auki?

Marttojen Tapa 8:

Jos sinulla on vaikeuksia saada purkkeja auki, kokeile lateksisia tiskikédsineitd. Ne antavat lipsumattoman otteen joka tekee
purkin avaamisesta helppoa.

Tosinaisen Tapa:

Pyyda puoliosasi tekeméin se, samalla kun se istuu sohvalla katsomassa jadkiekkoa tv:sta.

Miten voisin hyodyntia illalliselta ylijéiineen viinin?

Marttojen Tapa 9:

Al4 heitd pois kaikkea jéljelle jadnyttd viinid. Jaddytd se jadkuutioiksi tulevia patoja ja kastikkeita varten.
Tosinaisen Tapa:



Jéljelle jaanyttd viinid???
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