
 
LAPORAN 

PROJEK PENGUATAN PROFIL PELAJAR PANCASILA (P5) 

FASE D KELAS VIII 

TEMA: GAYA HIDUP BERKELANJUTAN 
 
 
 

“KARAK GENDAR KRIUK TANPA BLENG ( DARI NASI SISA )” 
 
                                                                

 

 

 

 

 

Di susun oleh :  

1.​ Ag. Katri Nugraha, S.Pd. 
2.​ Ngatini, S.Pd. 
3.​ Triyanta, S.Pd., M.Pd. 
4.​ Sunarti,S.Pd 
5.​ Trihartana S.Pd. 
6.​ Abdullah Al Amien, S.Pd. 
7.​ Suranto, S.Pd. 
8.​ Farida Triastuti, S.Pd. 
9.​ Laras Kusumanigrum, S.Pd. 

10.​ Bunga Namora, S.Pd. 
11.​ Indriati Setyaningsih, S.Pd. 

 
 

 

 
SMP NEGERI 1 PEDAN 2024 



KATA PENGANTAR 
  

                Segala puji dan syukur dihaturkan kehadirat Tuhan Yang Maha Esa atas limpahan rahmat 
serta taufiq dan hidayah-Nya, sehingga kami dapat menyelesaikan penyusunan laporan Projek 
Penguatan Profil Pelajar Pancasila Tema Gaya hidup berkelanjutan dengan kegiatan mendaur ulang 
sampah untuk penghijauan dengan baik. 

                Laporan kegiatan ini dibuat sebagai bentuk pertanggungjawaban kami sebagai fasilitator 
projek sekaligus sebagai bahan evaluasi untuk kegiatan sejenis di masa yang akan datang. 
Pembelajaran P5 dengan tema Gaya Hidup Berkelanjutan mulai dilaksanakan pada 30 Oktober 2024 
pada tahap persiapan, dan dilanjutkan puncak kegiatan pada tanggal 2-6 November 2024 bertempat 
di SMP Negeri 1 Pedan. Banyak pihak yang telah terlibat secara langsung maupun tidak langsung. 
Oleh karena itu melalui kesempatan ini kami menyampaikan penghargaan dan terima kasih yang 
tiada terhingga kepada: 
1.​ Bapak  Sudadi S Pd, M Si. selaku Kepala Sekolah SMP Negeri 1 Pedan.  
2.​ Bapak/Ibu guru fasilitator Tim Projek Tema Gaya Hidup Berkelanjutan yang telah memberikan 

waktu dan usaha terbaiknya dalam membimbing peserta didik. 
3.​ Bapak/Ibu guru SMPN 1 Pedan yang telah turut mendukung dan membantu pelaksanaan projek 

ini. 
4.​ Peserta didik kelas VIII yang telah bersemangat dan melaksanakan projek ini dengan baik. 
 
                Penulis sangat menyadari bahwa dalam penyusunan laporan kegiatan Projek Tema Gaya 
Hidup Berkelanjutan, topik Nasi Sisa di Olah Menjadi Karak Gendar tanpa Bleng  ini masih banyak 
terdapat kekurangan, maka kritik dan sumbang saran sangat diharapkan guna penyempurnaan 
laporan tersebut. Akhirnya kami berharap semoga laporan kegiatan ini dapat bermanfaat. 
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BAB I 
PENDAHULUAN 

  
A.​ LATAR BELAKANG 

Pelajar Indonesia dituntut bukan hanya baik dalam kegiatan intrakulikuler dan 

ekstrakuliker, namun pelajar Indonesia juga harus memiliki Profil Pelajar Pancasila. Pelajar 

Indonesia memiliki karakter: berakhlak mulia, berkebinekaan global, mandiri, bergotong 

royong, bernalar kritis, dan kreatif. Pembelajaran P5 dilakukan untuk memunculkan dan 

menguatkan karakter pelajar Pancasila tersebut.  

Projek penguatan profil pelajar Pancasila dengan tema “Gaya Hidup Berkelanjutan”, 

topik “Karak Gendar Tanpa Bleng dari Nasi” bertujuan untuk menumbuhkan rasa kepedulian 

siswa terhadap lingkungan sekitar dengan cara memanfaatkan nasi sisa yang masih layak 

konsumsi. Nasi sisa rumah tangga tersebut dibuat menjadi karak yang bernilai ekonomis dan 

tanpa bahan pengawet untuk camilan. 

B.​ Dimensi Elemen dan Sub Elemen 

 

 

 

 

 

C.​ Target Capaian 

1.​ Mewujudkan rasa syukur dengan mengambil peran dalam menjada kelestarian alam, 

yaitu dengan melaksanakan daur ulang sampah dan menanam tanaman untuk 

penghijauan. 

2.​ Menyelaraskan tindakan sendiri dengan tindakan orang lain untuk mencapai tujuan 

kelompok demi kepentingan bersama, serta memberi semangat kepada orang lain 

untuk bekerja efektif. 

D.​  Manfaat  

1.​ Peserta didik memahamai pentingnya menjaga lingkungan (AKHLAK PADA ALAM) 

2.​ Peserta diidk lebih menyadari pentingnya memilah dan memilih sampah sesuai jenisnya 

(MANDIRI) 

3.​ Peserta didik dapat memanfaatkan limbah sampah menjadi kerajinan yang bermanfaat 

(KREATIF)  

4.​ Peserta didik dapat bekerja sama membuat Ecobrik menjadi sebuah karya inovatif 

(GOTONG ROYONG) 
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No. Dimensi Elemen Sub Elemen 

1. Beriman, bertaqwa kepada 

Tuhan YME dan 

berakhlak mulia. 

Akhlak kepada alam Menjaga alam 

lingkungan sekitar. 

2. Bergotong royong Kolaborasi Kerjasama 



BAB II 
ISI 

 
A.​ WAKTU DAN TEMPAT PELAKSANAAN PROJEK 

Hari                             : Sabtu sd Selasa 
Tanggal                       : 2- 5 November 2023 
Tempat                       : SMP Negeri 1 Pedan 
Waktu                         : 06.50 WIB. – selesai (sesuai jadwal terlampir) 
 

B.​ Tahap Kegiatan​
  
Alur Kegiatan Projek  yaitu: 
1.​ Pengenalan 
●​ Fasilitator yang berkolaborasi 
●​ Mengenal dan membangun kesadaran dengan mensosialisasikan Projek P5 
●​ Memanfaatkan Nasi Sisa Untuk Membuat Karak Gendar 
●​ Mengenalkan tema projek : Gaya hidup berkelanjutan  “ Karak Gendar “ 
●​ Mengenalkan elemen dan sub elemen 
 
2.​ Konstekstuaslisasi 
●​   Mengali informasi terkait Karak Gendar dengan memanfaatkan Nasi Sisa 
●​   Melakukan pengamatan lingkungan terkait pembuatan Karak gendar  yang ada di sekitarnya 
●​   Memilih Nasi Sisa  yang akan dijadikan projek 

 
3.​ Aksi 
●​ Peserta didik merancang dan menyusun desain karak gendar secara berkelompok  
●​ Peserta didik dibawah bimbingan fasilitator menyusun rencana kegiatan projek 
●​ Peserta didik mempersiapkan alat dan bahan yang dibutuhkan 
●​ Mengerjakan projek dibawah bimbingan fasilitator  
●​ Projek dikerjakan sesuai jadwal yang sudah ditentukan 
●​ Membuat projek sesuai rancangan kelompok  
4.​ Refleksi  
●​ Fasilitator dan peserta didik melakukan evaluasi terhadap pelaksanaan dan hasil projek 

dengan cara membuat presentasi  
5.​ Tindak :Lanjut 
●​ Berdasarkan hasil refleksi pendidik dan peserta didik merencanakan tindak lanjut terhadap  

projek yang sudah dilaksanakan 
 

JADWAL PELAKSANAAN 
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No. Hari/ Tanggal Kegiatan Keterangan 
1 Rabu , 30 Okt 2024 Sosialisasi Materi P5 Ruang kelas 
2. Kamis, 31 Okt 2024 Diskusi kelompok Ruang kelas 
3. Kamis, 31 Okt 2024 Perencanaan Aksi Ruang Kelas 
    

4. Kamis, 31 Okt 2024 Persiapan Aksi Kerja kelompok 
5.   Sabtu,  2 Nov  2024 Pelaksanaan P5 Halaman Lab.IPA 
6.    Rabu,  6 Nov 2024 Gelar Karya Halaman Upacara 

SMPN 1 Pedan 



 
 

 
a.​ Alat dan Bahan 
 

Pada pelaksanaan pembuatan karak gendar, bahan yang diperlukan adalah sebagai berikut: 

1)​ Nasi Sisa ( 2 mangkuk ) 

2)​ Tepung Tapioka ( ½  mangkuk ) 

3)​ Ketumbar 

4)​ Garam 

5)​ Royco 1 bungkus 

6)​ Bawang Putih 4 biji 

7)​ Kompor 

8)​ Dandang 

9)​ Penyetan 

10)​Sarung tangan plastik 
 
 

b.​ Langkah Kerja 
 

1. Haluskan bawang putih, ketumbar, dan garam 
2. Campurkan Bumbu yg sudah halus dengan nasi sisa dan tambahkan Royco , aduk 

sampai merata. 
3.  Kemudian kukus campura nasi tersebut sekitar 10 menit. 
4.  Setelah kurang lebih 10 menit lalu angkat panci  tersebut 
5.  Ambil sedikit demi sedikit nasi tsb dan Cetak sesuai keinginan 
6. Jemur di tempat yang panas sampai kering 
7. Karak gendar siap digoreng 

 
 
 
PENSKORAN 

Penskoran dibagi menjadi 4 kategori :  
 

No Kategori Rentang 
Nilai 

1 Mulai Berkembang  ( MB ) 61 - 70 

2 Sedang Berkembang  ( SB ) 71 - 80 

3 Berkembang Sesuai Harapan  ( BSH ) 81 - 90 

4 Sangat Berkembang Sesuai Harapan   
(SBSH ) 

91 - 100 
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7. Kamis, 7 Nov 2024 Refleksi Ruang kelas 



 
BAB III 

PENUTUP 

Kesimpulan 

​ Siswa SMP Negeri 1 Pedan telah melaksanakan kegiatan P5 pembuatan karak gendar dari 

bahan nasi sisa yang layak konsumsi. Dimana adanya P5 ini sangat membantu anak dalam 

mengimplementasikan kurikulum merdeka mewujudkan generasi yang berkarakter. Kegiatan P5 di 

SMP Negeri 1 Pedan berjalan sesuai rencana dan terlaksana semua. 
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Lampiran : 
 

TEMA 3​ : GAYA HIDUP BERKELANJUTAN 
 

TOPIK PROJEK: Karak Gendar Kriuk Tanpa Bleng ( Dari Nasi Sisa )” 
 

1.​ Lembar Kerja Siswa : 
 

 
Kelompok :   …….. 
Nama Anggota : 

​ ​ ​ 1……. 
​ ​ ​ 2……. 
​ ​ ​ 3……. 
​ ​ ​ 4…….. 

 
 

MEMBUAT KARAK GENDAR TANPA BLENG 
 

Tujuan : Siswa mampu menghasilkan karya inovatif yang bermanfaat dan bernilai ekonomi yang berupa  
Membuat Karak Gendar Tanpa Bleng. 

 
A.​ Alat dan Bahan : 

 
1.​ Nasi Sisa ( 2 mangkuk ) 

2.​ Tepung Tapioka ( ½  mangkuk ) 

3.​ Ketumbar 

4.​ Garam 

5.​ Royco 1 bungkus 

6.​ Bawang Putih 4 biji 

7.​ Kompor 

8.​ Dandang 

9.​ Penyetan 

10.​ Sarung tangan plastik 
 
 

B.​ Langkah Kerja 
 

1. Haluskan bawang putih, ketumbar, dan garam 
2. Campurkan Bumbu yg sudah halus dengan nasi sisa dan tambahkan Royco , aduk 

sampai merata. 
3.  Kemudian kukus campura nasi tersebut sekitar 10 menit. 
4.  Setelah kurang lebih 10 menit lalu angkat panci  tersebut 
5.  Ambil sedikit demi sedikit nasi tsb dan Cetak sesuai keinginan 
6. Jemur di tempat yang cukup cahaya matahari  sampai kering 
7. Karak gendar siap digoreng 
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‘ 
 
Contoh Hasil Pembuatan Karak Gendar : 
 

 
 

2.​ Sosialisasi 
Link Video 
https://drive.google.com/file/d/1sdR6ljJw27nGy1rfzsbi5_7vTGxihgsA/view?usp=drivesdk 
 

3.​ Persiapan 
Link Video 
https://drive.google.com/file/d/1sOP78aeUvbrRb7Szi7w-5SGOLBhlFdOO/view?usp=drives
dk 
 

4.​ Pelaksanaan 
Link Video 
https://drive.google.com/file/d/1teZcODRj5hhjDzI7-x02RDUA7h2zuSw9/view?usp=drivesd
k 
 

5.​ Gelar Karya Hasil Siswa 
 
https://drive.google.com/drive/folders/1vdM0MnjYyvz5pYhJfjLnEVQAonfY6B5P 
 
 

6.​ Refleksi / Penilaian  
{Lampiran nilai di bawah} 
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https://drive.google.com/file/d/1sdR6ljJw27nGy1rfzsbi5_7vTGxihgsA/view?usp=drivesdk
https://drive.google.com/file/d/1sOP78aeUvbrRb7Szi7w-5SGOLBhlFdOO/view?usp=drivesdk
https://drive.google.com/file/d/1sOP78aeUvbrRb7Szi7w-5SGOLBhlFdOO/view?usp=drivesdk
https://drive.google.com/file/d/1teZcODRj5hhjDzI7-x02RDUA7h2zuSw9/view?usp=drivesdk
https://drive.google.com/file/d/1teZcODRj5hhjDzI7-x02RDUA7h2zuSw9/view?usp=drivesdk
https://drive.google.com/drive/folders/1vdM0MnjYyvz5pYhJfjLnEVQAonfY6B5P


 
 
 

                                                                      DAFTAR NILAI P5      

                                                SMP NEGERI 1 PEDAN 

                                           2024 / 2025      

 TEMA : Gaya Hidup berkelanjutan      

 JUDUL: Karak Gendar      

 KELAS : 8A      

       

N

O NAMA NILAI KETERCAPAIAN 

  SISWA ANGKA SBSH 

BS

H MBSH 

1 AFIFA JIHAN RAFANDA 92 V     

2 AGATHA WIDYANINGTYAS* 92 V     

3 AL KHAFIZI 92 V     

4 
ALFINA ANGGRAINI NI`MATUL KHASANAH 

92 V     

5 ANDHIKA ADHITAMA 92 V     

6 ARIELLA SINARJONAN* 92 V     

7 AYU RAMADANI NINGTYAS PUTRI 91 V     

8 AZ-ZAHRA ANGEL HANIFA PRATIWI 91 V     

9 CHALISTA AMORA DEVICTA 91 V     

10 CHRISTIN OKTA FIERA BR PANDIANGAN* 91 V     

11 FEMILA MIGHNIGHT AGAVE* 91 V     

12 FURQON FAUZAN ARJUNA FEA 91 V     

13 HARUN PAMARTA* 94 V     

14 INTAN PUTRI NUR'AINI 94 V     

15 LATIFAH CAHYANINGRUM 94 V     

16 MA'RUF 94 V     

17 MELATI AYU FIZAYANTI 94 V     

18 MUHAMMAD ALBYAN ARIFAT 94 V     

19 MUHAMMAD NASHIRUDDIN FATTAH 95 V     

20 NASUHA IRFANSYAH 95 V     

21 NAZARETHA LEEGUEVARA* 95 V     

22 RAFA PUTRA ARDIANTO 95 V     

23 RAFI AR RASYID 95 V     

24 REVAN ADI NUGRAHA 95 V     

25 RIFALDO VALENDIONY 95 V     

26 RIZKY CAESAR APRILLIO 92 V     

27 ROZAN TRI SAPUTRA 92 V     

28 SASHENKA DESINTA TIARNO 92 V     

29 SAWUNGGALIH CONDRO SUSENO 92 V     

30 SYAFIRA PUTRI GEMELI 92 V     

31 VICTORIA MARGARETHA CHELSEA HARYANTO* 92 V     

32 WILLY CRISTIANO SIMARMATA* 92 V     
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KELAS 8B 
 

NO NAMA NILAI KETERCAPAIAN 

  SISWA 

ANGK

A SBSH BSH 

MBS

H 

1 ABDULLOH KHAERUL AZAM 91 V     

2 AHMAD AFFAN DIPA SAPUTRA 91 V     

3 AJENG ARDHANI KURNIAWAN** 91 V     

4 ALFIKO RISDA PRADIFTA 91 V     

5 ANDINI NUR PRATAMA 91 V     

6 ANGGUN DIAZ ARSITA 91 V     

7 BEATRICE CHARISA DEWANDANI** 91 V     

8 BIMA CAHYA NUGRAHA** 91 V     

9 DAMARA ANEZKA FILLIA ADITAMA** 91 V     

10 FIKA NUR KURNIASARI 91 V     

11 FRANSISCA MIKHAELLA MAHARANI** 91 V     

12 GABRIEL LIGHTNING EL MAGNIFICO** 91 V     

13 GIO ABIGAIL ALI 94 V     

14 HAFISH SANTOSA BUDI UTAMA 94 V     

15 HILMI FAIZAH 94 V     

16 IBRAHIM ALFA REZZEL 94 V     

17 INKA AYU DENINTA AYYATUL HUSNA 94 V     

18 KEN ABIDA GUSTIE 94 V     

19 LATIFA HELGA PRADISTA 95 V     

20 MARGARETHA FRIZILIA ALFALOKA 95 V     

21 MIKAEL ADONAI HIZKIA PRASETYO** 95 V     

22 MUHAMMAD ZEIN ATHA NUGRAHA 95 V     

23 NAYLA HARNUM MAGHFIROH 95 V     

24 NEVA NURYA HASAN 95 V     

25 NEVI NURYA HASAN 95 V     

26 NUR SALIM ROHMAT AMINNUDIN 92 V     

27 PUTRI NUR SHOLIKHAH 92 V     

28 RIDHO TRI ROMADHON 92 V     

29 RIZKY RAMADHAN SURYA HIMAWAN 92 V     

30 SYAFINA PUTRI GEMELI 92 V     

31 WISNU TRI PAMUNGKAS 92 V     

32 YUSUF MAULANA 92 V     
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KELAS 8C 
 

NO NAMA NILAI KETERCAPAIAN 

  SISWA 

ANGK

A SBSH BSH 

MBS

H 

1 ALDILA EKA HARIDA 92 V     

2 ALTHAF MAULANA IQBAL 92 V     

3 AL-WILDAN NAZRIL IRHAM RAMADHAN 92 V     

4 AMIRA FITRI NURHASANAH 92 V     

5 AUFA FARA ADILLA ZHAHIRA 92 V     

6 AURA LOEVIANTDRA 92 V     

7 AURELIA NAYA RIYANI WIBISONO 91 V     

8 BERNARD ARJUN ARAFAD 91 V     

9 BUNGA PERMATA DEWI 91 V     

10 CAHYANI DWI APRILIA 91 V     

11 DAVINZA BELLA KHAIRUNISA 91 V     

12 DICKO TIRTA MARSCELLINO 91 V     

13 EKA PRABU RAMADHAN 94 V     

14 EVAN ARIA ARDIANSYAH 94 V     

15 FAJAR NUGROHO CESAREA 94 V     

16 GADING SATRIYA YUMNA 94 V     

17 GREYA IVANA FIRDASARI 94 V     

18 HABIBUL ANSHAR AL MI'RAJ 94 V     

19 HANIFAH DWI SAFITRI 95 V     

20 KHEISYA AZZAHRA NUR'AINI 95 V     

21 KIRANA AYU RAHMAWATI 95 V     

22 LEONEL ADELHARD RAMADHAN BYANUGRAHA 95 V     

23 MARETA AYU NADA 95 V     

24 NAFEEZA AIESHA USODO 95 V     

25 NAUFAL ALTHAF SAHITYA 95 V     

26 NEIZKA AGNA JACINDA 92 V     

27 NOVANA WIJAYA 92 V     

28 PUTRI VENIA NUR RAMADHANI 92 V     

29 RAHMA FAJAR KHOIRI 92 V     

30 RIZKY SURYA SAPUTRA 92 V     

31 RUZIQ ASSIDIKI 92 V     

32 SAHIT ANDRIAS SAPUTRO 92 V     
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KELAS 8D 
 

NO NAMA NILAI KETERCAPAIAN 

  SISWA 

ANGK

A SBSH BSH 

MBS

H 

1 ADE DESTEN 92 V     

2 ALFIAN ROMZANUL HUDA 92 V     

3 ANJIE ALVIAN NUGROHO 92 V     

4 ANNISA KHALILA MALIHAH 92 V     

5 ARIFKY RADITYA PUTRA 92 V     

6 
AUBERTA HYACHINTA CALLISTA ADWITYA MURTI 

92 V     

7 AULIA PUTRI RAMADHANI 91 V     

8 AYUNIDYA ANINDITA AZKIA 91 V     

9 BUNGA RISTY PANDORA 91 V     

10 CINTA AULIA RAGIL 91 V     

11 FARHAN MAULANA AZRA 91 V     

12 FAUZAN REZA RAMADANY 91 V     

13 JAGAD BAGUS PRIHANTORO 94 V     

14 KALISTA SRI DEVI OKTAVIA 94 V     

15 KENZIE VALENT HADIYANTO 94 V     

16 KEVIN BHIRAWA YUDHA 94 V     

17 KHANSAA MORA AFLAH 94 V     

18 LUTFIA ASTRID JULIANTI 94 V     

19 MAYRA ASYUNAMRI 95 V     

20 MILENA ALIA IZZATI 95 V     

21 
MUHAMMAD THORIQ AKHSAN IRFANI 

95 V     

22 NAMIRA AQILA KHOIRI 95 V     

23 RAKA ANDIKA PRATAMA 95 V     

24 SAKTI GITA DEWANGGA 95 V     

25 SENKLY JANU PRAMANA 95 V     

26 
SYAQUILLA JINGGA SWARNANINDYA 

92 V     

27 SYIFA FEBRIANTI 92 V     

28 VANIA ARAMITA KURNIAWAN 92 V     

29 WAHYUDI PRATAMA 92 V     

30 YENI ASTIKA SARI 92 V     

31 ZAHRA NATASHA RAMADHANI 92 V     

32 ZAHRA NUR AINI 92 V     
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KELAS 8E 
 

NO NAMA NILAI KETERCAPAIAN 

  SISWA 

ANGK

A SBSH BSH 

MBS

H 

1 ABHINAYA SITARA SAHWAHITA 91 V     

2 AFIFAH MAESWARA 91 V     

3 ALFIN FAJAR RIDHO SANTOSO 91 V     

4 ANISHA AMALIA WATI 91 V     

5 ARIE YANTO 91 V     

6 DESVIANA CANDRA ALKHARIMAH 91 V     

7 DINAR SYIFA LUCIANA 91 V     

8 DZAKI HAFISH PRATAMA 91 V     

9 FAHRI MUHAMMAD AL GHOZALI 91 V     

10 FAUZAN FARIH HAQIQI 91 V     

11 INAYYA LUTFI AMELIA 91 V     

12 IRFAN AZIZ ABIDIN 91 V     

13 JELITA NUR MALIKA 94 V     

14 LUKITO PRADOPO 94 V     

15 LUSI INDIANA WATI 94 V     

16 MAHIRA PUTRI ARDHIANTO 94 V     

17 MAIRA AQILLAH ARIFIN 94 V     

18 MUHAMMAD AKBAR RAMADHAN 94 V     

19 MUHAMMAD AQSAL RIDHO UTOMO 95 V     

20 NASYA ANAYAH NAFILAH 95 V     

21 NIRMALA WIDIYA SARI 95 V     

22 NOVITA OKTAVIANA 95 V     

23 OKTAVYAN RIFKY PERDANA 95 V     

24 RAINA NUR ANISHA 95 V     

25 RIANDIKA MAHESA PRATAMA 95 V     

26 RIZKI ADAM SAPUTRA 92 V     

27 SAHNA DEWI SEKAR AYU 92 V     

28 SALSABILA NUR OKTAVIA 92 V     

29 SALWA ALFIANA 92 V     

30 SATRIA RHASSEN ADIRA PUTRA 92 V     

31 SHENDI WARDANA 92 V     

32 YUNITA DWI WINDARTI 92 V     
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KELAS 8F 
 

NO NAMA NILAI KETERCAPAIAN 

  SISWA 

ANGK

A SBSH BSH 

MBS

H 

1 ABSKAL ADIAZAAH VIDYANO 91 V     

2 ALISHA ZAHRA SAWALINA 91 V     

3 ANINDA EKA SAPUTRI 91 V     

4 ARYA PRADANA HERNANDES 91 V     

5 ATIKAH HASNA JAHRA 91 V     

6 BILQIS QUENNA DIERA EL TSANIA 91 V     

7 BINTANG ANTONA 91 V     

8 CHIELLO CLEOVANNO SETYAKA 91 V     

9 ESTIANA EKA PERTIWI 91 V     

10 FAUZAN ABIL ADINENGGA 91 V     

11 GEISHA AMERTA PUTRI PERMATA SARI 91 V     

12 GENDHIS JUNIARTA ANJAYANI 91 V     

13 HENDRA PUTRA PERMANA 94 V     

14 HOKY ZIDANE GUNAWAN 94 V     

15 INDRIA SETRI DEWI 94 V     

16 JERYCHO FINZA ADIANDRA 94 V     

17 KANAYA APRILA 94 V     

18 KARTIKA SULISTYARINI 94 V     

19 LIANA KAMILIA AZMINA 95 V     

20 MUHAMMAD ALIFIAN MIFTAHUL HUDA 95 V     

21 NADHIRA ALTALITA PUTRI 95 V     

22 NASHA AYU KURNIA PUTRI 95 V     

23 NEVAN SATRIA PURWANDRIAN 95 V     

24 NIKE HADDAD CATUR GUNAWAN 95 V     

25 RAFI RADITYA SUSILO 95 V     

26 RAIHAN SATRIA WIRAYUDHA 92 V     

27 RAZKA ADHI MUZAKY 92 V     

28 RIRIN TRIYANASARI 92 V     

29 SAFA AYU ANGGARA 92 V     

30 SYAFIRA ROUDLOTUL JANNAH 92 V     
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31 USWATUN KHASANAH 92 V     

32 YOVIKA RAMADHANI 92 V     

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
KELAS 8G 
 

NO NAMA NILAI KETERCAPAIAN 

  SISWA 

ANGK

A SBSH BSH 

MBS

H 

1 ACILA APRILIA SALY 91 V     

2 AGHA MAGEDA 91 V     

3 AHMAD FARHANMAULANA 91 V     

4 AIRA AFIF NURHIDAYAH 91 V     

5 ALISYA ALIYANA PUTRI FIDARI 91 V     

6 ALYA AZMI NADIFAH 91 V     

7 ARISTA NARISWARI CANDRANINGTYAS 91 V     

8 ARKHAN ZAIDAN NAFI 91 V     

9 ATHAA NUGRAHA PRATAMA 91 V     

10 CHELSEA AULIA SYIFANI 91 V     

11 CHYNTA CAHYANING TYAS 91 V     

12 DENDY TYAS SETIAWAN 91 V     

13 DESTIFIAN BERLIANA INGE PRIMASARY 94 V     

14 DINDA SYIFA PUTRI 94 V     

15 ELVARETTA ISFI NARESWARI KUSUMA 94 V     

16 FRADHEA ASYIFA YULISTYANA 94 V     

17 GIBRAN GADING ALAMSYAH 94 V     

18 GUNAWAN WICAKSONO 94 V     

19 KAYLA ANANTA SEVIA 95 V     

20 KEVIN SIGIT ANGGARA 95 V     

21 LAKSITA AJENG KAMARATIH 95 V     

22 MIRZA TSAQIF ZAIDAN 95 V     

23 MYCOLA ADITYO 95 V     

24 NIRBITA QUTRATU'AIN KHAIRUNNISA 95 V     

25 NURUL WULANDARI 95 V     

26 OLIVIA BILLQIS NUR SAFARA 92 V     

27 PRADIPTA PUTRA ROHMAN 92 V     

28 RAKA PANDU WIBISONO 92 V     
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29 RENDRA RUDI TRI WIJAYA 92 V     

30 RIZKY ADITYA PRASETYO 92 V     

31 ROOFID ADAM PRIAMBUDI 92 V     

32 SYIFA SAFIRA RAMADHANI 92 V     

 
Mengetahui, 

Kepala SMP Negeri 1 Pedan                   
 
 
 
 

Sudadi, S.Pd., M.Si. 
NIP. 19680622 199803 1004 

Pedan,      November 2024 
Fasilitator P5 
 
 
 
 
Ngatini, S.Pd. 
NIP. 196802181990032004 
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	B.​Dimensi Elemen dan Sub Elemen 
	 
	 
	 
	 
	 
	D.​  Manfaat  
	1.​Peserta didik memahamai pentingnya menjaga lingkungan (AKHLAK PADA ALAM) 
	2.​Peserta diidk lebih menyadari pentingnya memilah dan memilih sampah sesuai jenisnya (MANDIRI) 
	3.​Peserta didik dapat memanfaatkan limbah sampah menjadi kerajinan yang bermanfaat (KREATIF)  
	4.​Peserta didik dapat bekerja sama membuat Ecobrik menjadi sebuah karya inovatif (GOTONG ROYONG) 
	JADWAL PELAKSANAAN 
	b.​Langkah Kerja 
	 
	1. Haluskan bawang putih, ketumbar, dan garam 
	2. Campurkan Bumbu yg sudah halus dengan nasi sisa dan tambahkan Royco , aduk sampai merata. 
	3.  Kemudian kukus campura nasi tersebut sekitar 10 menit. 
	4.  Setelah kurang lebih 10 menit lalu angkat panci  tersebut 
	5.  Ambil sedikit demi sedikit nasi tsb dan Cetak sesuai keinginan 
	6. Jemur di tempat yang panas sampai kering 
	7. Karak gendar siap digoreng 
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