M

basia ritz

bruschetta con pomodoro* e basilico

* naturalnie najlepiej smakuje z pieknymi, aromatycznymi pomidorami w lecie, ale poza sezonem
zastepuije je pomidorkami koktajlowymi

8-9 kromek ciabatty

400 g pomidorkow koktajlowych

1 duzy zgbek czosnku (lub 2 mniejsze)
3 gatgzki bazylii

dobra oliwa z oliwek

sél, Swiezo zmielony czarny pieprz

piekarnik rozgrza¢ do 230°C.

z pomidoréw usung¢ gniazda nasienne i pokroi¢ w kostke. dodaé posiekany drobno czosnek,
pokrojone listki bazylii, pla¢ dobrze oliwg, dobrze posoli¢ i doprawi¢ pieprzem. wymieszac.

koromki ciabatty potozy¢ na blaszce wytozonej papierem do pieczenia, posmarowac lekko oliwg
i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika na ok. 4 min. brzegi powinny sie zaztoci¢, srodek powinien
by¢ miekki.

grzanki wyjg¢ z pieca, natozy¢ na nie rwnomiernie przyprawione pomidory. gotowe!

i dzisiaj znowu zycze wszystkim: buon appetito!



