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Единичная квалификация:  продавец    3-250151-54 
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ОБЯЗАТЕЛЬНАЯ КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА 
 

По предмету «Товароведение продовольственных товаров» 
 

Срок обучения: 10 месяцев 
Количество часов: 65ч​  

Вариант №1 
 

1.​ Перечислите кисломолочные напитки. 
2.​ Опишите ассортимент леденцовой карамели. 
3.​ Охарактеризуйте требования к качеству свежих овощей. 
4.​ Рассчитайте энергетическую ценность 600 г рыбы  (карась речной), если отходы 

при разделке составили 24 %. Химический состав рыбы (%): белки – 2; жиры – 
8,5. 

5.​ Спрогнозируйте какие продовольственные товары будут пользоваться спросом у 
потребителей в летний период. 
 

 
         Преподаватель                                                                             Ольшевская И.В. 
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ОБЯЗАТЕЛЬНАЯ КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА 
 

По предмету «Товароведение продовольственных товаров» 
 

Срок обучения: 10 месяцев 
Количество часов: 65ч​  

Вариант №2 
 

1.​ Перечислите безалкогольные напитки напитки. 
2.​ Опишите ассортимент шоколада. 
3.​ Охарактеризуйте требования к качеству свежих фруктов. 
4.​ Определите энергетическую ценность 200 г пастеризованного коровьего молока, 

если в нем содержится (в %): белков – 3,5; жиров – 3,2; углеводов – 4,5. 
5.​ Спрогнозируйте какие продовольственные товары будут пользоваться спросом у 

потребителей в осенний период. 
 

                 
Преподаватель                                                                                  Ольшевская И.В. 
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ОБЯЗАТЕЛЬНАЯ КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА 
 

По предмету «Товароведение продовольственных товаров» 
 

Срок обучения: 10 месяцев 
Количество часов: 65ч​  

Вариант №3 
 

1.​ Перечислите рыбные семейства. 
2.​ Опишите ассортимент молока. 
3.​ Охарактеризуйте требования к качеству колбасных изделий. 
4.​ Решите задачу. Крупа рисовая имеет следующий химический состав: белки – 

8,1%, жиры – 0,7%, крахмал – 85,7%, сахар – 1,3%, клетчатка – 0,5%, зола – 0,8 %. 
Какова энергетическая ценность 520 г.крупы. 

5.​ Спрогнозируйте какие продовольственные товары будут пользоваться спросом у 
потребителей в весенний период. 
 

 
Преподаватель                                                                                     Ольшевская И.В. 
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ОБЯЗАТЕЛЬНАЯ КОНТРОЛЬНАЯ РАБОТА 
 

По предмету «Товароведение продовольственных товаров» 
 

Срок обучения: 10 месяцев 
Количество часов: 65ч​  

​ Вариант №4 
 

1.​ Перечислите корнеплоды. 
2.​ Опишите ассортимент рыбных пресервов. 
3.​ Охарактеризуйте требования к качеству печенья. 
4.​ Решите задачу. Крупа перловая  имеет следующий химический состав: белки – 

10,8%, жиры – 1,3%, крахмал – 76,6%, сахар – 1,9%, клетчатка – 1,2%, зола – 1,0 
%. Какова энергетическая ценность 170 г.  крупы. 

5.​ Спрогнозируйте какие продовольственные товары будут пользоваться спросом у 
потребителей в предновогодний период. 

 
 
Преподаватель                                                                                   Ольшевская И.В. 


