Chatka Baby Jagi (Chatka Puchatka)
[proporcje na 1 chatke]

Sktadniki:
e 42 sztuki herbatnikow
e 1/2 kg sera pottiustego zmielonego 3-krotnie (z wiaderka, ser taki jak na
sernik)
250 g masta
1 szklanka cukru pudru lub zwyktego cukru
1 tyzka kakao
kilka kropel aromatu waniliowego
1 galaretka truskawkowa
1 szklanka goracej wody

Polewa czekoladowa:
e 60 g masta
3 tyzki kakao
3 tyzki cukru
2 tyzki Smietany 18%
1 tyzeczka zelatyny

Na poczatku rozpuszczam galaretke w goracej wodzie, przelewam do gtebokiego
talerza i odstawiam do stezenia. Zastygnietq galaretke kroje w 2-centymetrowe
paski.

Masto ucieram z cukrem za pomocg miksera. Do puszystej maslanej masy
stopniowo dodaje po 1 tyzce zmielony ser i dalej miksuje.

Mase dziele na dwie czesci. Do jednej dodaje kakao, a do drugiej aromat waniliowy
i mieszam.

Na desce rozktadam folie aluminiowg, na ktorej ktade herbatniki w 3 rzedy po 7
ciastek. Herbatniki smaruje kremem kakaowym, przykrywam drugg warstwg
herbatnikéw, wyktadam krem waniliowy i rowno rozsmarowuje. Na $rodek kremu
ktade pasek galaretki. Cato$¢ sktadam w "trojkat" podnoszac ciastka do géry
trzymajac za folie aluminiowg. Wstawiam chatke do lodéwki zawinietg w sreberko
utozong na desce.

Polewa czekoladowa: W rondlu umieszczam masto, kakao, Smietane i cukier.
Podgrzewam na niewielkim ogniu caly czas mieszajac. Zelatyne zalewam 1/4
szklankg zimnej wody, odstawiam na 5 minut. Napeczniatg zelatyne podgrzewam
ok. 30 sekund w mikrofaldwce do rozpuszczenia. Dodaje ptynng zelatyne do
gotujacej sie masy, mieszam doktadnie.



Po schtodzeniu dekoruje chatke polewg czekoladowa.

Smacznego! :)



