
การเกบ็ขอ้มลูวฒันธรรมและภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยากรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

สาขา หตัถกรรม (งานฝีมอื) 

 
1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่  การสานชลอม 
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ นางเพ็ญศร ี เจรญิเนาว ์ บา้นเลขที ่65 
หมูท่ี ่5 ตำบลลานกา อำเภอลานสกา จังหวดันครศรธีรรมราช  
โทร. 081-7874311 

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ใชบ้รรจผุลผลติทางการเกษตร ลดคา่ใชจ้า่ยในครัวเรอืนใช ้
เวลาวา่งใหเ้กดิประโยชน ์

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ เสน้พลาสตกิหาซือ้งา่ย มขีายในทอ้งตลาด 
-​ ราคาถกู 
-​ ผลติภณัฑด์ดัแปลงไดห้ลายรปูแบบ 

6.​การประชาสมัพันธแ์ละเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ยงัไมเ่คยมกีารเผยแพร ่
-​ มกีารนำไปใช ้

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ถา่ยทอดมาจากผูเ้ชยีวชาญในทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ไดพั้ฒนาตอ่ยอด  จักสานจากไมไ้ผ ่หรอืตน้
คลุม้หรอืตน้คลา้ 

8.​วตัถดุบิทีใ่ชใ้นผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มใีนพืน้ที ่ 



-​ เสน้พลาสตกิ  (มขีายตามทอ้งตลาด) 
9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 

-​ 4-5 ปี 
10.​ วนั เวลา ทีใ่หบ้รกิาร 

-​ ระยะเวลาในการทำแลว้แตร่ปูแบบผลติภณัฑ ์
 

การเกบ็ขอ้มลูวฒันธรรมและภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยากรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

สาขา หตัถกรรม (งานฝีมอื) 

 

1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่  การเย็บจาก 
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่  นางประทปี  วฒันสนุทร บา้นเลขที ่

35/1  หมูท่ี ่2 ตำบลลานสกา อำเภอลานสกา จังหวดั
นครศรธีรรมราช โทร. 081-3821456 

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ใชม้งุหลงัคาเพือ่ทำเป็นทีอ่ยูอ่าศยั 
-​ ทำซุม่ศาลาและรา้นอาหารตา่ง ๆ 
-​ ซว่ยสรา้งอาชพีและรายไดเ้สรมิภายในครอบครัว 

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ตดัใบจากทีแ่กแ่ละใบใหญ ่ตดัออกจากทางของมนัแลว้มดัรวม
กนัและนำไปแชน่้ำเพือ่ยดือายกุารใชง้านจากนัน้นำตน้หมากมา
ตดัยาวประมาณ 1.030-1.50 เมตร แลว้นำมาผา่เป็นชี่ๆ  กวา้ง



ประมาณ 1 นิว้ครึง่ จากนัน้นำใบจากสองใบมาวางเรยีงกนัเย็บ
จากขา้งบนลงขา้งลา่ง แลว้เอาใบจากคูต่อ่ไปมาเรยีงตอ่ไปอกี 
จนหมดตบั เมือ่เย็บเสร็จแลว้นำไปตากแดด และนำมาทบัไว ้
ประมาณ 15-20 วนั กส็ามารถนำไปใชง้านไดเ้ลย ขายในราคา 
ตบัละ 15 บาท 

6.​การประชาสมัพันธ ์และเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ยงัไมเ่คยมกีารเผยแพร ่
-​ มกีารนำไปใช ้

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดัง่เดมิ ไดรั้บการถา่ยทอดมาจาก บรรพบรุษุ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ทีไ่ดพั้ฒนาและตอ่ยอด  ทำเพือ่ใชเ้องใน
ครัวเรอืน 

8.​วตัถดุบิทีใ่ชป้ระโยชนใ์นผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มใีน
พืน้ที ่พืน้ทีอ่ืน่ไมม่ ีไดแ้ก ่
-​ ใบจาก 
-​ ตน้หมาก , ไมไ้ผ ่, พรา้ ,มดี 
-​ ตน้คลุม้, ตน้ครา้ ,หวายลงิ ,เชอืกฟาง 

9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 
-​ 20 ปี 

10.​ วนั เวลา ทีใ่หบ้รกิาร 
-​ ทกุวนัไมเ่วน้วนัหยดุ (เมือ่ลกูคา้ตอ้งการ) 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

การเกบ็ขอ้มลูวฒันธรรมและภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยากรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

สาขา การทำขนมไทย 



 

1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ ขนมฝอยทอง 
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ นางสาวดวงกมล  ขาวแกว้ บา้นเลขที ่

38/2    หมูท่ี ่1 ตำบลลานสกา  อำเภอลานสกา จังหวดั
นครศรธีรรมราช  

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่  
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่  
-​ มกีลอ่งใสพ่กพาสะดวก และสามารถนำไปเป็นของฝากในชว่ง
เทศกาลตา่ง ๆ 

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ แยกไขแ่ดงของไขเ่ป็ดและไขไ่ก ่จากนัน้นำมากรองดว้ยผา้
สะอาดสกั 2 ครัง้ เพือ่ใหม้เีนือ้ละเอยีด เตรยีมน้ำเชือ่มตัง้ดว้ย
ไฟออ่น ๆ หยอดกลิน่น้ำมะลลิงไปเล็กนอ้ย เมือ่น้ำเชือ่มเริม่มี
ฟองฟ ูนำไขโ่รยลงไปในกรวยทีเ่ตรยีมไวโ้รยลงในน้ำเชือ่ม ใช ้
ไมป้ลายแหลมเขีย่ไขท่ีส่กุแลว้ วนในน้ำเชือ่มเล็กนอ้ยแลว้นำ
มาพักไวบ้นตะแกรงกรั็บประทานไดเ้ลยกลอ่งเล็กละ 20 บาท 
กลอ่งใหญ ่50 บาท 

6.​การประชาสมัพันธแ์ละเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ เคยเผยแพรเ่ฉพาะในชมุชน 

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ทำเพือ่รับประทานในบา้นและจำหน่ายในสถานทีต่า่ง ๆ 



-​ ไดพั้ฒนาและตอ่ยอด มกีารบรรจใุนกลอ่งลวดลายตา่ง ๆ และ
ไดส้ง่ไปขายนอกและไปขายนอกและในพืน้ทีแ่ละในเฟสบุค๊มี
การทำสติ๊กเกอรต์ดิบนฝากลอ่งและยงัมบีรกิารสง่ถงึทีจ่งึทำให ้
มลีกูคา้สัง่ขนมเพิม่มากขึน้ 

8.​วตัถดุบัทีใ่ชป้ระโยชนใ์นผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มใีน
พืน้ที ่พืน้ทีอ่ืน่ไมม่ ีไดแ้ก ่
-​ ไขแ่ดงของไขเ่ป็ดและไขไ่ก ่น้ำเปลา น้ำตาลทราย กลิน่มะล ิ
หมอ้ ตะแกรง ถาด รวยสำหรับหยอดฝอยทอง 

 
9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 

-​ 2 ปี 
10.​ วนั  เวลา  ทีใ่หบ้รกิาร 

-​ มทีกุวนั  ไมเ่วน้วนัหยดุ จำหน่ายตัง้แตเ่วลา 7.00 น. - 20.00 
น.  

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

การเกบ็ขอ้มลูวฒันธรรมและภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยากรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

สาขา หตัถกรรม (งานฝีมอื) 

 

1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ ไมก้วาดดอกหญา้  
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ นายแฉลม้ พรมสบื บา้นเลขที ่99/2 
หมูท่ี ่5 ตำบลลานสกา อำเภอลานสกา จังหวดันครศรธีรรมราช 

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 



-​ มคีวามทนทานกวา่ผลติภณัฑท์ีม่ตีามทอ้งตลาด และมี
ประสทิธภิาพการใชง้านดกีวา่ 

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ นำดอกยงและตน้หวายมาตากแดดใหแ้หง้ทอ้งไว ้3 วนัจาก
นัน้กน็ำมาตเีพือ่ใหเ้กสรหลดุออกเหลอืแตก่า้น นำมามดัเป็นชอ่
เล็ก ๆ ประมาณหวัแมม่อื นำหวายทีเ่ตรยีมไวม้าดดัใหโ้คง้นดิๆ               
ทีป่ลายนำดอกยงทีเ่ตรยีมไวม้ามดัจากปลายสว่นทีโ่คง้ มดัดว้ย
เสน้พลาสตกิมดัไปเรือ่ยๆจนกวา่จะถงึสว่นทีท่ำเครือ่งหมายไว ้
ตดัแตง่สว่นทีป่รายออกใหเ้ทา่กนัดสูวยงาม​  

6.​การประชาสมัพันธแ์ละเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ยงัไมเ่คยมกีารเผยแพร ่
-​ มกีารนำไปใช ้

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดัง้เดมิ ไดรั้บการถา่ยทอดมาจาก บดิา 

8.​วตัถดุบิทีใ่ชป้ระโยชนใ์นผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มใีน
พืน้ที ่พืน้ทีอ่ืน่ไมม่ ีไดแ้ก ่
-​ ดอกยง, ตน้หวาย ,สายพลาสตกิ ,พรา้ ,มดี, กรรไกร, ลวด​ 

9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 
-​ 20 ปี 

10.​ วนั เวลา ทีใ่หบ้รกิาร 
-​ ทกุวนัไมเ่วน้วนัหยดุ (ดอกยงจะมชีว่งเดอืนกมุภาพันธ ์- 
เมษายน) 

การเกบ็ขอ้มลูวฒันธรรมและภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยากรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

สาขา  ดา้นวฒันธรรมพืน้บา้น 



 

1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ เพลง บอก 
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ นายสธุน เลอืนเพชร บา้นเลขที ่ 4/1  
หมูท่ี ่2 ตำบลลานสกา อำเภอลานสกา จังหวดันครศรธีรรมราช 

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นดนตร ี

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ อนุรักษ์ประเพณีวฒันธรรมสบืทอดใหล้กูหลานวา่เพือ่
บอกกลา่ว 

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทองถิน่ 
-​ เริม่จากการไหวค้ร ูดว้ยบทกลอน อรัมพบท จากนัน้กว็า่ไป
ตามบทจากเรือ่งราวในเรือ่งจรงิคลา้ย ๆ หนังตะลงุ 

6.​การประชาสมัพันธแ์ละเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ยงัไมเ่คยมกีารแพรใ่ชเ้ฉพาะบคุคล 

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ นา้บา่ว 

8.​วตัถดุบิใชป้ระโยชนใ์นผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มใีน
พืน้ที ่
-​ ฉิง่ ,ลกูคู ่3 คนขึน้ไป 

9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 
-​ 20 ปี 



10.​ วนั เวลาที ่ใหบ้รกิาร 
-​ ชว่งมเีทศกาล หรอืเมือ่ชาวบา้นตอ้งการ 

การเกบ็ขอ้มลูวตันธรรมและภมูปัิญญาในทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยกรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

                                                  สาขา ผลติภณัฑก์ารแปรรปู 
 

 
 

 
1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่   ไขเ่ค็มวงัหงส ์
2.​ เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่  กลุม่บา้นในไร ่ 90/1  ม.7 ต.ลานสกา 
อ.ลานสกา จ.นครศรธีรรมราช               โทร 06-36085325 

3.​ประเภทของภมูปิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​  ไขแ่ดงจะมสีแีดงจัดและฟองใหญ ่กลิน่หอมมรีสชาติ
อรอ่ยไมเ่ค็มจัด และยงัเกบ็รักษาไวไ้ดน้าน  1 เดอืน 

5.​ รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​  เริม่จากคดัเลอืกไขท่ีไ่มม่ตีำหน ิจากนัน้กผ็สมดนิตาม
อตัราสว่นคอื ดนิ 3 สว่น  น้ำ  2สว่น เกลอื 1 สว่น คลกุ
เคลา้ใหเ้ขา้กนั   ทำความสะอาดไขอ่กีครัง้ กอ่นทีจ่ะนำ
มาคลกุกบัดนิทีผ่สมไวเ้สร็จแลว้  จากนัน้กน็ำมาคลกุกบั
แกรบดำเป็นขัน้ตอนสดุทา้ยถา้ตอ้งการความเค็มใหค้งที ่
ใหล้า้งดนิทีพ่อกไขอ่อกแลว้นำไปเกบ็ไวใ้นตูเ้ย็น 1 - 5วนั 
ตม้ไขห่วานได ้3 - 7 วนัทอดไขด่าวได ้10-15 วนั ตม้ให ้



สกุ และ 15-20 วนันำมาทำไสข้นมหรอืทำยำฯ ไข ่6 ฟอง 
ราคา 40 บาท 

6.​การประชาสมัพันธแ์ละเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​  เคยเผยแพรใ่นชมุชน /มกีารนำไปใชใ้นพืน้ทีเ่ดยีวกนั  10  
ราย 

7.​  ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ กลุม่ไขเ่ค็มบา้นบนโพธ ์ 
-​ แบบเดมิ ผลติเพือ่จำหน่ายใหค้นในชมุชน  
-​ ตอ่ยอดคอื ไดผ้ลติ และสง่ไปจำหน่ายทัง้ในและนอก
พืน้ที ่ทำใหม้เีงนิหมนุเวยีนเพือ่ซือ้วตัถดุบิในการผลติครัง้
ตอ่ๆไป และยงัมฉีลากชือ่ของผลติภณัฑ ์

8.​ วตัถดุบิทีใ่ชป้ระโยชนใ์นการผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มี
ในพืน้ที ่ 

-​  ไขเ่ป็ด  ดนิเหนยีว  น้ำเปลา่  เกลอื  แกลบดำ  กะละมงั  
ถงุพลาสตกิ​  

9.​  ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 
-​ ประมาณ  1 ปี 

10.​วนั เวลา  ทีใ่หบ้รกิาร 

-​ ทกุวนัที ่6 ของทกุเดอืน จะมจีำหน่ายทีศ่นูยเ์รยีนรูบ้า้นใน
ไร ่จะผลติอาทติยล์ะ 1 ครัง้ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

​ ​ ​ ​                                                                  

การเกบ็ขอ้มลูวตันธรรมและภมูปัิญญาในทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยกรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

                            ​ ​  สาขา ผลติภณัฑก์ารแปรรปู 
 

 
 



1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ การสานชะลอม 
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ นางพรอ้มศร ี กมิฬิาร ์ บา้นเลขที ่ 34/1 
หมูท่ี ่ 3  ตำบลลานสกา             อำเภอลานสกา  จังหวดั
นครศรธีรรมราช  

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ใชส้ำหรับใสพ่ชืผลจากกากรเกษตร ลดคา่ใชจ้า่ยใน
ครัวเรอืน 

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ตดัเสน้พลาสตกิจำนวน 30 เสน้ ใหเ้ทา่กนั ๆ  ประมาณ 2 
ศอกจากนัน้นำมาจัดสลบักนัทีล่ะคู ่เพือ่ทำฐานลา่งจาก
นัน้นำตอกเวยีนขึน้ไปเรือ่ย ๆ จนมาถงึของใชห้วายผา่ซกี
กม็ว้นเป็นวงกลม ใหเ้ทา่กบัปากตะกรา้  มดัใหแ้น่นจน
รอบใชเ้ชอืกในลอ่นผกูทำเป็นหหูิว้  ทัง้ 2 ขา้ง จัดใหเ้ป็น
ระเบยีบและตดัใหเ้รยีบรอ้ย กน็ำไปใชง้านได ้ ใบละ 80 
-100  บาท 

6.​การประชาสมัพันธแ์ละเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ยงัไมเ่คยมกีารเผยแพร ่ 

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ บรรพบรุษุ 
-​ แบบเดมิ ไมไ่ดม้กีารเรยีนรูเ้พิม่เตมิ 

8.​วตัถดุบิทีใ่ชป้ระโยชนใ์นการผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มี
ในพืน้ที ่ 

-​ หวาย  ไมไ้ผ ่ เชอืกไนลอ่น เสน้พลาสตกิ พรา้ มดี 
9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 

-​ ประมาณ 40 ปี 
10.​ วนั เวลา ทีใ่หบ้รกิาร 

-​ ทกุวนัไมเ่วน้วนัหยดุ  
การเกบ็ขอ้มลูวตันธรรมและภมูปัิญญาในทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยกรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

                            ​ ​  สาขา หตัถกรรม  (งานฝีมอื) 



 
 

1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่  ไมก้วาดดอกหญา้ 
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่  นาย ตดุ กมิฬิาร ์บา้นเลขที ่ 34/1  หมู่
ที ่3  ตำบลลานสกา อำเภอลานสกา จังหวดันครศรธีรรมราช 

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ มคีวามแข็งแรงทนทาน ใชเ้วลาวา่งใหเ้กดิประโยชน ์

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ นำดอกซงัมาตากแดดใหแ้หง้ แลว้จงึนำมาตเีพือ่ให ้
เกษรรว่งออกจากกนั เหลอืแตก่า้น  นำมามดัเป็นชอ่เล็ก 
ๆ  เทา่นิว้หวัแมม่อื  จากนัน้นำตน้หวายทีเ่ตรยีมเพือ่ทีจ่ะ
ทำดา้ม มาดดัใหโ้คง้ เล็กนอ้ย นำดอกซงัทีผ่กูไวเ้ป็นชอ่  
มาผกูจากปรายของหวายมดัใหแ้น่น  และผกูไปเรือ่ย ๆ 
ประมาณ 15  ชอ่ตอ่ไมก้วาด 1 ดา้ม ตดัแตง่สว่นปรายให ้
เทา่ ๆ กนั กส็ามารถนำมาใชง้านได ้ ราคาดา้มละ  60 
บาท 

6.​การประชาสมัพันธแ์ละเผยแพรภ่มูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ยงัไมเ่คยมกีารเผยแพร ่ใชเ้ฉพาะบคุคล 

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดัง้เดมิ ไดรั้บการถา่ยทอดมาจาก  
บรรพบรุษุ 

-​ แบบเดมิ คอื ไมม่กีารเรยีนรูเ้พิม่เตมิ 



8.​วตัถดุบิทีใ่ชป้ระโยชนใ์นผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มใีน
พืน้ที ่  

-​ ดอกซงั, หวาย, เหล็กนำ, เชอืก, กระไกร, พรา้ 
9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 

-​ ประมาณ  30  ปี   

10.​วนั เวลา ทีใ่หบ้รกิาร 

-​ มจีำหน่ายชว่ง เดอืน มกราคม -  เมษายน      

การเกบ็ขอ้มลูวตันธรรมและภมูปัิญญาในทอ้งถิน่ 
ขอ้มลูทรัพยกรทางวฒันธรรมและภมูปัิญญา 

                            ​ ​  สาขา ดา้นอาหาร 
 

 
 

1.​ชือ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ การผลติแกง 
2.​เจา้ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่   การผลติเครือ่งแกง  บา้นเลขที ่

132 หมูท่ี ่3 ตำบลลานสกา อำเภอลานสกา จังหวดั
นครศรธีรรมราช  

3.​ประเภทของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดา้นผลติภณัฑแ์ละการแปรรปู 

4.​จดุเดน่ของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ไมใ่ชส่ารกนับดู  เนน้ความสะอาด 

5.​รายละเอยีดของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 



-​ พรกิขีห้นูแหง้  กระเทยีม หอมแดง ตะไคร ้เกลอื 
พรกิไทยดำ ขมิน้ นำมาบดรว่มกนัจนละเอยีด ตัง้ทิง้ไวจ้น
เย็น จากนัน้กบ็รรจใุนหบีหอ่พรอ้มจำหน่าย กโิลกรัมละ 
140 บาท 

6.​การประชาสมัพันธ ์และการเผยแพร ่ภมูปัิญญาทอ้งถิน่        
-​ เคยเผยแพรเ่ฉพาะในชมุชน 

7.​ลกัษณะของภมูปัิญญาทอ้งถิน่ 
-​ ภมูปัิญญาทอ้งถิน่ดัง้เดมิ ไดรั้บการถา่ยทอดมาจาก  ปรา
รถในชมุชน         

-​ ไดพั้ฒนาและตอ่ยอด คอื ไดม้วีทิยากรมาใหข้อ้มลู
เพิม่เตมิ จำหน่ายในและนอกชมุชน   
 

8.​วตัถดุบิทีใ่ชป้ระโยชนใ์นผลติภณัฑท์ีเ่กดิจากภมูปัิญญา ซึง่มใีน
พืน้ที ่ 

-​ พรกิขีห้นู กระเทยีม หอมแดง ตะไคร ้เกลอื พรกิไทยดำ 
ขมิน้ 

9.​ระยะเวลาในการทำงานดา้นทีม่คีวามเชยีวชาญ 
-​  3  ปี 

10.​ วนั เวลา ทีใ่หบ้รกิาร 

มจีำหน่ายทกุวนั  (ทีท่ำการผูใ้หญบ่า้น  หมูท่ี ่ 3 )                                      

 


