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Тема: Організація виробництва на підприємствах 
промисловості 
Організація виробництва – це раціональне поєднання в просторі й часі 
основних елементів виробництва для успішного досягнення поставлених 
цілей виробництва. Ця дисципліна вивчає шляхи та способи забезпечення 
злагодженої й узгодженої праці всіх підрозділів підприємства з метою 
своєчасного, якісного та ефективного виконання завдань із виробництва 
продукції. Теоретичною основою організації виробництва є навчальна 
дисципліна про організацію виробництва на підприємствах, яка поглиблює та 
розвиває знання про раціональне поєднання в часі та просторі всіх процесів 
виробництва. За сучасних умов господарювання наука про організацію 
виробництва є актуальною. Вона допомагає впроваджувати найбільш 
раціональні методи ведення виробничо-господарської діяльності, обирати 
ресурсозберігаючі технологічні процеси й найбільш раціональні форми їх 
організації, планувати роботу з виготовлення нової продукції. Сучасне 
підприємство харчової промисловості являє собою складний 
виробничо-господарський комплекс, у розпорядженні якого є основні 
виробничі фонди та людські ресурси, необхідні для здійснення виробничих 
процесів. Під час виробництва продукції необхідно організувати чітку 
взаємодію окремих підрозділів підприємства, координувати їх взаємодію та 
взаємозв’язки. Насамперед має бути раціонально організований процес 
виготовлення продукції, її переробки.  

Організація виробництва – це просторово-часова структура підприємства 
(робочої сили, підрозділів, засобів виробництва, матеріалів) та їх взаємодія 
для досягнення високих кількісних та якісних результатів на певний період за 
умов ефективного використання ресурсів. Виробництвом у ринковій 
економіці називають будь-які види діяльності, які дають дохід, незалежно від 
того, відбуваються вони у сфері матеріального виробництва чи у сфері 
послуг. Підприємство – це економічна одиниця, яка самостійно приймає 
рішення, реально використовує фактори виробництва для виготовлення та 
продажу продукції, намагається отримати дохід та реалізувати інші цілі. 

Кожне підприємство в умовах ринку має дотримуватися таких принципів: – 
економічність (досягнення запланованих результатів із мінімальними 
витратами або за певного обсягу витрат досягнення найбільших результатів); 
– фінансова стійкість (підприємство на кожен момент часу має можливість 



здійснити необхідні платежі); – отримання прибутку (виробництво та 
реалізація за кількістю та якістю мають бути організовані таким чином, щоб 
забезпечити прибуток і рентабельність)  

Під системою мають на увазі сукупність взаємопов’язаних в одне ціле 
елементів. Елемент системи – це частина цілого, яка під час аналізу не 
підлягає поділу на складові. Отже, будь-яка система: – по-перше, складається 
з двох або більшої кількості елементів; – по-друге, кожен елемент системи 
має властиві лише йому якості; – по-третє, між елементами системи існують 
зв’язки, за допомогою яких вони впливають один на одного; Принципи 
підприємства Економічність Фінансова стійкість Отримання прибутку 
Підприємство як система 10 – по-четверте, система не може існувати поза 
часом і простором. Система має часову сутність (її склад можна визначити в 
кожний момент), а також свої межі та навколишнє середовище. 

Підприємство – це організаційно виокремлена та економічно самостійна 
основна (первинна) ланка виробничої сфери економіки країни, що виготовляє 
продукцію (виконує роботу або надає послуги). Виробнича система являє 
собою відокремлену в результаті суспільного поділу праці частину 
виробничого процесу, яка спроможна самостійно або у взаємодії з іншими 
аналогічними системами задовольняти певні потреби та попит потенційних 
споживачів за допомогою товарів і послуг, що виробляються цією системою. 

Підприємство харчової промисловості – це складна цілісна система, 
головною функцією якої є виробнича діяльність із виготовлення продукції, 
тобто функціонування виробничої системи. Виробнича діяльність включає: 1) 
працю людей як активну частину виробництва, що є основою трудового 
процесу. Саме працівники є головними творцями матеріальних і 
нематеріальних благ; 2) предмети праці, над якими працює людина, для 
перетворення їх на кінцевий продукт із метою задоволення певних потреб 
споживачів. У харчовій промисловості це сировина, напівфабрикати, 
кулінарні, борошняні та кондитерські вироби, тобто все те, на що спрямована 
праця людей; 3) засоби праці – частина засобів виробництва (обладнання, 
інвентар, інструмент, оснащення тощо), за допомогою яких людина впливає 
на предмет праці. Останнім часом, окрім поняття «виробнича функція», 
з’явилося поняття «операційна функція», що включає всі дії, результатом 
яких є випуск продукції, яка виробляється підприємством. Така функція 
притаманна будь-якому підприємству. Конкретний зміст операційної функції 
можна визначити сукупністю окремих, автономних видів діяльності 



підприємств. Більшість із цих видів діяльності зумовлені створенням, 
функціонуванням та розвитком підприємства. 

Із наукової точки зору організація виробництва − це сукупність законів, 
принципів, методів, правил, процесів, навичок та дій, спрямованих на: ‒ 
об’єднання й забезпечення взаємодії особистих та матеріальних елементів 
виробництва; ‒ визначення необхідних зв’язків та узгодження дій учасників 
виробництва з метою підвищення його ефективності й отримання прибутку; ‒ 
створення умов для досягнення як загальної мети колективу, так і цілей 
кожного працівника. 

Основними елементами виробничого процесу є процес праці, предмети та 
засоби праці. Процес праці – це доцільна діяльність, у якій людина за 
допомогою засобів праці (обладнання, інструмент, оснащення) видозмінює 
предмети праці (вихідну сировину, матеріали, напівфабрикати), 
перетворюючи їх на готовий продукт. Це ресурсні складові, які потребують 
певної витрати коштів. Поряд із цим у багатьох виробництвах 
використовуються природні процеси: біологічні, хімічні, біохімічні, які 
відбуваються без участі людини, під впливом сил природи й потребують 
витрат часу, а ресурси витрачаються тільки в разі їх штучної інтенсифікації 
(наприклад, остигання напівфабрикатів, природне сушіння виробів та ін.). 

Домашнє завдання: 
Записати тему уроку в зошит і зробити конспект уроку та надіслати 
на електронну адресу вказану на перших уроках.​
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