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Babeczki z owocami i budyniem

Skladniki:

- 75 g masta

- 250g maki

- 25g mielonych migdatow

- 3 tyzeczki sody oczyszczonej

- 2 tyzeczki proszku do pieczenia
- 75 g cukru

- 100 ml mleka

- 1 jajko

- 1 lyzeczka wanilii

- 60ml wody gazowane;j

- pot opakowania waniliowego lub $§mietankowego
budyniu

- 80g jagod

- 80g porzeczek

Przygotowanie:

m Piekarnik nagrza¢ do 200°C.

m W rondelku rozpusci¢ masto, pozostawic¢ do ostygnigcia.

m W duzej misce wymiesza¢ make, zmielone migdaty, sodg, proszek do pieczenia i cukier.

m Do drugiej miski wla¢ mleko, wod¢ gazowang, ekstrakt waniliowy, jajko i ostudzone masto.

m Plynne sktadniki doda¢ do suchych. Delikatnie wymiesza¢ widelcem. Ciasto powinno by¢ grudkowate.
m Do wymieszanego ciasta doda¢ owoce.

m Przygotujcie pot budyniu wedlug opisu na opakowaniu, zmniejszajac wszystkie sktadniki o potowe.

m Do foremek na babeczki wlejcie po 1 tyzce ciasta. Nastepnie na sam $rodek natozy¢ po jednej tyzeczce
budyniu. Cato$¢ przykry¢ kolejng tyzka ciasta.

m Blaszke wlozy¢ do piekarnika i piec przez 20 minut.

m Po upieczeniu wyjac i odstawi¢ do ostudzenia na metalowa krate

m Mozna podawac z serkiem homogenizowanym (250g) wymieszanym z jagodami (60g), porzeczkami
(60g) i cukrem pudrem (2 tyzki)



