
Хлебопекарные смеси 
Хлебопекарные смеси являются жизненно важными продуктами для 

профессиональных пекарей, которые помогают обеспечить качество, простоту 

использования и экономическую эффективность. Наш ассортимент хлебопекарных 

смесей включает в себя 100%-смеси, которые требуют добавления воды и дрожжей, 

а также высококонцентрированные смеси с дозировкой от 5 до 50%, для которых 

требуются вода, дрожжи и мука. 

Изи Карелия 
Хлебопекарня смесь для приготовления изделий из пшеничной 

муки и смеси пшеничной и ржаной муки , для приготовления 

темных заварных хлебов 

●​ Готовая к использованию хлебопекарная смесь 

●​ Стабильное качество готовых изделий 

●​ Подходит для любых производственных линий 

●​ Множество готовых рецептур 

 

                                             Изи Премиум Софт  
Хлебопекарная смесь для приготовления высококачественных 

сдобных хлебобулочных изделий 

●​ Прекрасная текстура, волокнистость 

●​ Высочайшее качество 

●​ Стабильность качества получаемых изделий 

●​ Возможность создавать рецептуры с маргарином, сохраняя вкус 

сливочного масла 

Изи Пончик 

Смесь для производства дрожжевых пончиков 

●​ Готовая к использованию хлебопекарная смесь 

●​ Cтабильное качество готовых изделий 

●​ Gодходит для любых производственных линий 

●​ Множество готовых рецептур 

                                                      Изи Старт 
Сухая смесь для мучных бездрожжевых изделий 

●​ Производство изделий без использования дрожжей и 

активных заквасок 



●​ Возможность расширения ассортимента 

●​ Готовые изделия имеют структуру мякиша, хрустящую корочку как 

у дрожжевых изделий 

Изи Картофельный 
Смесь для приготовления картофельного хлеба 

●​ Легкая в использовании смесь 

●​ Прекрасные органолептические 

характеристики у готового изделия: очень 

аппетитный, вкусный и ароматный хлеб 

                                                         Изи Круассан 
Специальная смесь для приготовления слоеных дрожжевых 

изделий 

●​ Готовые изделия стабильно высокого качества 

●​ Возможность приготовления различных 

слоеных изделий 

Пуравита Спайси  
Смесь для приготовления пряного хлеба с высоким 

содержанием полезных и питательных веществ.  

Пуравита Спайси –  хлебопекарный пряный микс для 

производства пряных изделий с букетом из десяти 

специй, с содержанием семян подсолнечника, льна и 

кукурузных хлопьев. 

●​ Практически уникальный продукт, в соответствии с тенденцией 

«Разнообразие вкусов продуктов повседневного потребления» 

●​ Подходит для любого типа производственного процесса 

                                                        Изи Хмелевой 
Хлебопекарная смесь для приготовления хлеба в основе 

вкуса, которого лежит необычная комбинация ржаной 

закваски, хмеля, солода и тмина 

●​ Готовая к использованию хлебопекарная 

смесь 

●​ Стабильное качество готовых изделий 

●​ Подходит для любых производственных линий 

Изи Гречневый 



Хлебопекарная смесь для приготовления хлебобулочных изделий из гречневой 

муки, на закваске, с семенами льна 

●​ Готовая к использованию хлебопекарная смесь 

●​ Cтабильное качество готовых изделий 

●​ Подходит для любых производственных линий 

●​ Множество готовых рецептур 

                                     Изи Корн 

Хлебопекарная смесь для приготовления кукурузного хлеба 

●​ Готовая к использованию хлебопекарная смесь 

●​ Cтабильное качество готовых изделий 

●​ Подходит для любых производственных линий 

●​ Множество готовых рецептур 

Изи Тост 
Хлебопекарная смесь для приготовления тостовых хлебов и 

булочек для гамбургеров 

●​ Готовая к использованию хлебопекарная 

смесь 

●​ Стабильное качество готовых изделий 

●​ Подходит для любых производственных 

линий 

●​ Множество готовых рецептур 

                            Изи Морковная 
Смесь для приготовления зернового хлеба на закваске с 

морковью 

●​ Легкая в использовании смесь, для 

приготовления необходимо добавить только 

воду, муку и дрожжи, 

●​ Чистая этикетка, 

●​ Прекрасные органолептические характеристики у готового 

изделия: очень аппетитный, вкусный и ароматный хлеб, 

●​ Долгое время сохраняется свежесть готового изделия 

Изи Ламинария 
Хлебопекарная смесь для производства хлебобулочных 

изделий, обогащенных йодом. 



●​ Подтвержденная суточная норма йода в готовом изделии*, хлеб – 

источник йода, 

●​ Ярко выраженный вкус ржаного хлеба в сочетании с ламинарией 

кориандром и обжаренным луком, 

●​ Чистая этикетка (за исключением 

аскорбиновой кислоты), 

●​ Тесто подходит для 

высокопроизводительных линий, 

●​ Гарантированное постоянное и высокое 

качество готовых изделий.  

                                  Пуравита Фитнес  
Хлебопекарная зерновая смесь без пшеничной муки, с 

повышенным содержанием зерен и семян 

●​ Готовая к использованию хлебопекарная смесь 

●​ Стабильное качество готовых изделий 

●​ Множество готовых рецептур 

●​ Подходит для любых производственных линий 

 


