CACH LAM MON PHO XAO TOM THIT
Nguyén liéu:

300g thit bo

100g tém

1 qua trirng ga

Cai thia, ntra cu hanh tay

Muédi, dau hao, hat ném, nwéc mam, xi dau

Lac rang chin, gia thé

Soi banh phé ( tuy theo ban dung nhiéu hay it sgi banh phé, dé diéu
chinh liéu lwong theo sé thich).

Cach lam ph& xao téom thit ngon:
Bwéc 1:

Thit bo rira sach, thai méng, wép vao bat thit bod ntra thia nhé mudi, mét thia
nhd dau &n, mét it hat tiéu, wép khoang 15 dén 20 phut.

Bwéc 2:

Tém bdc ndn, rut chi den trén than tdm cho that sach, rira sach, dé rao.

Buéc 3:
Cai thia rira sach, cat doan ngan vira an.

Hanh tay boc bé vo, rira sach, thai lat.

Bwéc 4:

Soi banh phé chan so qua nwéc s6i, dé rao. Néu dung soi banh phé khd ban
phai ludc soi banh phé dén khi mém, va db ra rd, xa lai dwéi voi nwéc lanh dé
sQi banh phd khéng bi dinh chum.



Bwéc 5:

Trirng danh tan, thém vao mét it nwéc mam, hat tiéu, tiép theo dun néng mét
it dau &n, phi hanh, ti thom, cho trirng vao ran. Trirng vang déu, dé ngudi,
thai soi vira an.

Bwéc 6:

DPun néng dau &n, phi tdi thom, cho thit bd vao xao chin, db ra bat dé riéng.

Bwéc 7:

Dung chao do, cho tém vao xao chin, thém cai thia, hanh tay vao xao cung,
thém vao mot it dau hao, xao dén khi cai chin mém.

Bwéc 8:

Tiép theo cho soi banh phé vao xao cung, déo nhe tay, rwdi vao mét it xi dau,
dung dia xao dén khi phan rau va tém tron l1an véi sei banh phé thi cho tiép
thit bd vao xao cung, dao nhanh tay dé thit bo khéng bi dai, ném ném lai gia vi
cho vira an.
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