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1. PENDAHULUAN

Naskah harus ditulis dalam Bahasa Indonesia atau Bahasa Inggris dengan
menggunakan huruf Times New Roman ukuran 12 pt, 1 kolom, dengan kerapatan spasi 1,15.
Naskah harus diketik dalam program MS-Word menggunakan template yang telah
disediakan. Setelah naskah selesai disusun, penulis diminta untuk mengirimkan file tersebut
melalui OJS Journal of Bioprocess, Chemical and Environmental Engineering Science
dengan mengakses url https://jbchees.ejournal.unri.ac.id/index.php/jbchees.

Jumlah paragraf tidak dibatasi namun isinya harus mencakup pendahuluan/latar
belakang, tujuan penelitian, posisi penelitian terhadap penelitian-penelitian sebelumnya, serta
kebaruan/novelty dari kegiatan Penelitian yang dilaksanakan. Sedikit landasan teori yang
langsung berkaitan dengan isi artikel dapat dimasukkan namun tidak perlu dibuat sub bab
tersendiri.

2. METODE
Metode penelitian terdiri dari 2 sub bab yaitu alat dan bahan serta prosedur penelitian.

2.1 Alat dan Bahan
Cantumkan alat-alat utama atau khusus yang digunakan dalam kegiatan penelitian.
Derajat dan spesifikasi untuk setiap bahan harus dicantumkan.

2.1 Prosedur Penelitian

Bagian ini juga memuat jalannya pelaksanaan kegiatan penelitian secara spesifik. Alur
kerja yang sederhana tidak perlu dibuat skema. Cara kerja yang sudah umum tidak perlu
dijelaskan secara detail. Langkah pelaksanaan kegiatan yang panjang dapat dibuat dalam
subbab tahapan-tahapan penelitian dengan menggunakan numbering angka arab.
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Jika di dalam naskah terdapat persamaan yang digunakan, maka dapat menggunakan
fitur Microsoft Equation Editor atau MathType. Letak rumus atau formula menjorok seperti
penulisan alinea baru. Pada ujung persamaan diberikan tanda titik-titik dan diakhiri dengan
nomor persamaan secara berurutan. Keterangan notasi persamaan dicantumkan di bagian

bawah persamaan tersebut. Contoh penulisan persamaan adalah sebagai berikut:
(Co—Ct)
x

Q=———xV (D
Di mana:

Co : konsentrasi awal larutan uji (mg/1)
Ct : konsentrasi akhir larutan uji (mg/1)
Q : kapasitas adsorbent I (mg/g)

w : massa adsorbent (g)

V :volume larutan (ml)

3. HASIL DAN PEMBAHASAN

Hasil dan pembahasan sekurang-kurangnya memuat tiga hal, yaitu: (1) deskripsi data,
(2) interpretasi (explanasi/penjelasan) hasil penelitian dan (3) pembahasan hasil penelitian.
Jika subbab hasil dan pembahasan sangat panjang, dapat dibuat sub-subbab dengan
numbering angka arab. Deskripsi hasil dapat berupa tabel dan gambar dengan diberi nomor
urut (Tabel menggunakan urutan angka arab dan diletakkan di bagian atas, sedangkan
Gambar menggunakan urutan angka arab dan diletakkan di bagian bawah). Tabel yang
dimuat tidak menggunakan garis vertikal. Judul Tabel dan Gambar ditulis dengan huruf
Times New Roman, 12 pt. Huruf pada isi Tabel dapat diperkecil hingga ukuran 10 pt dengan
kerapatan spasi 1.

Tabel 1. Contoh judul tabel 1

Contoh Judul Kolom Kolom A Kolom B
(m’) (kg/m?)
Keterangan 1 1 2
Keterangan 2 3 4
Keterangan 3 5 6

SEI 20kV WD10mm SS30
LAB.TERPADU UNDIP

Gambar 1. Morfologi SEM
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4. KESIMPULAN

Bagian Kesimpulan berisi analisis singkat mengenai hasil temuan utama dan
signifikansi dari penelitian yang dilakukan. Bagian ini juga dapat berisi bagian sintesis yang
menjelaskan arah penelitian masa depan. Referensi ke tabel dan gambar yang telah disajikan
dalam bagian Hasil dan Diskusi juga dapat digunakan dalam bagian Kesimpulan. Berbeda
dengan abstrak, bagian Kesimpulan ditujukan terutama bagi mereka yang membaca seluruh
artikel.

DAFTAR PUSTAKA

Referensi diutamakan mutakhir yang diterbitkan dalam 10 tahun terakhir (minimal 75% dari

minimal 10 pustaka yang diacu). Daftar pustaka ditulis dengan huruf Times New Roman 12

pt, spasi 1, dalam urutan abjad secara kronologis tanpa nomor urut sesuai dengan 6" edition

APA Style dan disarankan menggunakan aplikasi pengelolaan referensi seperti EndNote,

Mendeley, Zotero, dan aplikasi lain. Contoh:
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