
             I Congreso Internacional de ​ ​
         Micropropagación de Plantas y Automatización​

    V Simposio Nacional de Micropropagación ​
de Plantas y Automatización 

Efecto hormético de las nanopartículas de plata en el cultivo in vitro de piña (Ananas comosus) 
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La espirulina es una cianobacteria con alto valor nutricional y propiedades antioxidantes 
atribuidas a su contenido de ficocianina, carotenoides y vitaminas antioxidantes. Sin 
embargo, su composición bioactiva y de rendimiento puede ser influenciada por factores 
ambientales, como la iluminación durante el cultivo, y por los métodos de procesamiento y 
almacenamiento. Por lo anterior, en este trabajo se analizó el rendimiento  del cultivo in 
vitro y ex vitro en condiciones semi controladas (sistema de monitoreo de humedad y 
temperatura ambiental de un área de aproximadamente 72 m2) . En la primera etapa 
utilizaron matraces de capacidad de 500 ml conteniendo 250 ml de inóculo (medio de 
cultivo modificado) y se colocaron por un periodo de 15 días en una cabina de iluminación 
con un sistema equipado con lámparas LED Philips HUE de 10 W colocadas a 30 cm de 
distancia por encima de los frascos de cultivo. La intensidad de la luz fue controlada para 
cada tratamiento: blanca (150 µmol m-2 s-1), azul (90 µmol m-2 s-1) y roja (150 µmol m-2 s-1). 
La intensidad lumínica se midió con un sensor PAR y el fotoperiodo fue 16/8. Para la 
segunda etapa, se seleccionó el tipo de iluminación y se adaptó el cultivo de espirulina en 
sistemas de mayor volumen (200 y 1000 litros) y bajo condiciones semicontroladas. De los 
resultados encontrados se determinó que bajo condiciones in vitro,  la luz roja inhibe el 
crecimiento, la luz azul promueve una mayor pigmentación verde azul, pero la luz blanca 
promueve buen crecimiento. Bajo condiciones semi controladas, se observó que la 
implementación de luz azul mostró buen rendimiento de hasta 500 mg en peso fresco cada 
8 días. Las condiciones ambientales permitieron detectar un rango de temperatura de 20-30 
̊C y humedad  de 40-60 % por un periodo de 60 días, adecuados para un cultivo de 
cianobacterias en una región poco propicio por sus condiciones naturales prevalecientes 
durante el periodo de verano.   Éste es un trabajo de ejemplo de interacción técnico 
científica para desarrollar sistemas de producción de alimentos de alto valor nutricional 
bajo condiciones controladas.   
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