KOLAC TORTA OD COKOLADE | LIESNJAKA

350 g Cokolade sa visokim udjelom kakaa

125 g maslaca

100 ml mlijeka

1 staklenka kompota od tresanja bez kostica
100 g tostiranih i krupno nasjeckanih ljesSnjaka
1 Zlica ruma

150 g brasna

1 prasak za pecivo

4 jaja

150 g Secera

Ocijedite tresnje iz kompota od soka.

Zagrijte pecnicu na 170 C.

Namastite i pobrasnite dva duguljasti kalupa za kruh.

Cokoladu izlomite na kockice pa joj dodajte mlijeko i maslac narezan na manje komadice.
Sve stavite kuhati na pari pa kuhajte uz povremeno mijesanje dok se sve ne otopi i
dobijete jednoli¢nu smjesu.

Kada se sve poveze u jednoli¢nu smjesu maknite sa vatre pa umijesajte ljesnjake, rum i
tresnje. Stavite sa strane da se malo ohladi.

Prosijte brasno sa praskom za pecivo.

Mikserom pjenasto izradite jaja sa se¢erom. Prosijanu smjesu brasna lagano umijesajte u
smjesu jaja.. Umijesajte i smjesu sa cokoladom i mlijeko.

Dobivenu smjesu podijelite izmedu pripremljenih kalupa.

Zagladite povrsinu pa pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 50 minuta.

Ostavite kolac da se ohladi u kalupu 5 minuta pa ga onda izvadite iz kalupa i ohladite do
kraja prije posluzivanja.



