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- диплом с отличием № 0001902 АФДТиЛПП специальность «Технология 
консервирования»; 
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05.18.01. – «Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых, крупяных 
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4. Область и направления исследований, в том числе участие в научных проектах с 
кратким описанием результатов исследования: 
 
Область и направления исследований: 
 
- получение различных консервированных пищевых продуктов путем переработки 
растительного и мясного сырья. Разработка технологии производства сухих завтраков, 
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- исполнитель инициативной НИР «Разработка технологии и расширение ассортимента 
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Результаты: разработаны рецептуры и технологии овощных напитков повышенной 
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- Руководитель инициативной НИР «Разработка рецептур и технологии подкисленных 
овощных соков», 2017-2019 гг. 
 
Результаты: разработаны рецептуры и технологии подкисленных овощных соков и 
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21. Сыздыкова Л.С., Медералы С. Сәбіз шырыны қосылған шұжық өнімінің сапалық 
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6. Достижения в научно-исследовательской, педагогической деятельности (награды): 
  
1. Награждена дипломом 1 степени за разработку инновационной технологии 
варено-копченой переработанной мясной продукции «Байконур». Москва. Международная 
выставка 25 мая 2017 г.; 

 
2. Награждена золотой медалью за разработку инновационной технологии 
варено-копченой комбинированной мясной продукции функционального назначения, 
Москва, ВДНХ 4-7 октября 2017 г.; 
 
3. Награждена юбилейной медалью «Знак Почета» за вклад в развитие Алматинского 
технологического университета, 2017 г.; 
 
4. Награждена дипломом 1 степени и нагрудным знаком республиканского конкурса 
«Лучший кандидат наук - 2019»; 
                    
5. Победитель конкурса «Почетный гражданин Республики Казахстан» - награждена 
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6. За особые заслуги в духовном и социальном развитии страны награждена орденом 
«Қазақстан республикасының құрметті азаматы» и выдано удостоверение, 2021 г. 
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