Regulamin I Wojewodzkiego Turnieju dla Zawodowcow
»Najlepszy w swoim fachu”
pod hastem: ,,Moj zawod — moja bajka”

KATEGORIA CUKIERNICZA

1. Turniej skierowany jest do ucznidéw Branzowej Szkoty I Stopnia z kierunku

cukiernik 1 ucznidéw Branzowej Szkoty II stopnia kierunku technik

technologii zywno$ci na podbudowie kierunku cukiernik oraz uczniow

Technikum w zawodzie technik technologii zywnosci.

2. Cel turnieju:

Rozwijanie zainteresowan w dziedzinie cukiernictwa.

Zwickszenie zainteresowania kierunkami technicznymi wsréd mtodziezy.
Rozwijanie uzdolnien uczniow.

Rozwijanie kreatywnos$ci zawodowej wsrdd mlodziezy.

Prezentacja umiejetnos$ci cukierniczych.

Konfrontacja umiejgtnosci zawodowych.

Mozliwo$¢ zaprezentowania si¢ uczniow na rynku pracy.

Promocja ksztalcenia zawodowego.

3. W turnieju uczniowie startujg druzynowo. Druzyna powinna sktadaé si¢

maksymalnie z 2 0sob.

4. Jedna szkota moze wystawi¢ maksymalnie dwie druzyny do konkurencji

cukiernicze;j.

5. Warunkiem zakwalifikowania uczestnikow do turnieju jest dokonanie

zgtoszenia do dnia 13.12.2024 r. przez formularz zgloszeniowy oraz dokonanie

wplaty w wysokosci 30zt na rachunku bankowy 83 9170 0005 2001 0000 0286

0003 od druzyny na poczestunek dla uczestnikow i opiekunow. Kopie dowodu

wptlaty nalezy zataczy¢ w formularzu zgtoszeniowym.

6. Turniej odbedzie si¢ 17.01.2025 .



7. Temat turnieju: Tort ,,Zaczarowana kraina czekolady”

8. Turniej sklada si¢ z trzech czgsci sprawdzajacych umiejetnosci praktyczne
uczniow.

- I czg$¢ — sktadanie 1 tynkowanie tortu o dowolnym ksztalcie.

- II czg$¢ — wykonanie 3 elementéw dekoracyjnych z czekolady, ktore zostang
wkomponowane w tort, dekorowanie catego tortu.

-IIT czeg$¢€ - prezentacja pracy w ktorej uczestnicy krotko omawiajg wyrdb

1 technik¢ wykonania.

9. Wszystkie surowce 1 potprodukty, w tym gotowe blaty i masy potrzebne do
wykonania zadania turniejowego uczestnicy przywoza ze soba.

10. Kazdy wuczestnik turnieju przywozi wlasng odziez ochronng, sprzet
cukierniczy potrzebny do wykonania zadania i1 prezentacji.

11. Koszt dojazdu i surowcOw ponosza uczestnicy.

12. Organizator zapewnia blaty robocze, kuchenki, szafe chtodnicza

1 mroznicza, zlewy oraz srodki do mycia 1 dezynfekc;i.

13. Laczenie elementéw 1 wykonywanie dekoracji z czekolady nastepuje w
trakcie turnieju.

14. Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 2 godziny.

15. Nad prawidlowym przebiegiem turnieju czuwac¢ bedzie komisja w sktadzie:
-nauczyciel lub opiekun z kazdej szkoty

-przedstawiciel danej branzy

16. Kryteria oceniania prac turniejowych:

- I czg$¢ praktyczna — 40 pkt.

- IT cze$¢ praktyczna — 50 pkt.

-IIT czeg$¢ prezentacja pracy — 10 pkt.

O rozdziale punktéw decyduje komisja uwzgledniajac nastepujace elementy:

- organizacja 1 higiena pracy,

- zgodno$¢ pracy z tematem,

- wykonanie wyrobu cukierniczego,



- wykonanie elementoéw dekoracyjnych,
- dekorowanie wyrobow,
- ocena organoleptyczna,
- prezentacja wyrobow.
17. Wyniki zostang ogloszone w dniu turnieju.
18. Nagrody:
-I miejsce —dyplom, nagroda rzeczowa
IT miejsce — dyplom, nagroda rzeczowa
III miejsce — dyplom, nagroda rzeczowa
Pozostali uczestnicy — dyplom za udziat, upominki rzeczowe
19. W przypadku uzyskania rownej ilo$ci punktow przez uczestnikOw turnieju o
kolejnosci miejsc decydowac bedzie Przewodniczacy komisji.
20. Organizator zastrzega sobie prawo do opublikowania wynikdéw turnieju na
stronie internetowej szkoty.
Organizatorem turnieju jest:
Zespot Szkot im. Sw. Stanistawa Kostki w Kamieniu
Informacji o konkursie udziela pani Katarzyna Kida

pod numerem tel.: 792 548 692



