I. | Bangunan, Fasilitas dan Peralatan
1. | Bangunan dirancang/ dimodifikasi sedemikian rupa sesuai alur
proses dan tidak menghambat program sanitasi
2. | Terawat dan Bersih
3. | Sirkulasi Udara di ruang proses produksi baik (tidak pengap)
4. | Tersedia pasokan air bersih yang memadai
S. | Peralatan, wadah/tray telur dalam kondisi bersih dan terawat dengan
baik
6. | Peralatan, wadah/tray telur dan kemasan tidak disimpan pada tempat
khusus
7. Tersedia fasilitas cuci tangan yang berfungsi, dilengkapi sabun cair,
sanitiser
dan petunjuk untuk mencuci tangan
8 | Tersedia toilet yang dilengkapi fasilitas cuci tangan yang dilengkapi
sabun cair, sanitizer dan petunjuk untuk mencuci tangan
II | Sumber dan Penanganan Produk
9. [ Telur berasal dari unit usaha yang mempunyai NKV
10. | Tempat penanganan dan penyimpanan telur dibedakan berdasarkan
jenis unggas (ayam, bebek, puyuh)
11. | Telur yang dikemas atau dilabel dalam keadaan bersih
12. | Ada proses seleksi antara telur utuh dan telur rusak (retak dan pecah)
serta disimpan pada wadah / tray yang berbeda
13. | Kerabang dari telur yang pecah dikumpulkan dan dibuang di tempat
sampah yang tertutup
14. | Pembersihan dan pelabelan telur menggunakan bahan yang tidak
dilarang dan aman untuk pangan
15. | Pelabelan tiap telur menggunakan bahan food grade
16. | Dilakukan pemeriksaan mikrobiologis di laboratorium eksternal
terakreditasi terhadap telur minimal 1 kali setahun
III | Higiene Personel
17. | Pemeriksaan kesehatan pekerja yangmenangani langsung produk
dilakukan minimal 1 kali setahun
18. | Pekerja yang menangani langsung telur mengunakan pakaian khusus,
mengunakan masker, sarung tangan dan tutup mencegah
terkontaminasinya produk dari bahaya biologis, kimiawi, dan/atau
fisik
19. | Pekerja yang menangani langsung telur mendapatkan pelatihan
terkait higiene sanitasi
IV | Higiene Sanitasi
20. | Disediakan tempah sampah berpenutup
21. | Terdapat pengendalian serangga, rodensia dan/atau binatang
penggangegu lainnya
22. | Bahan- Bahan Kimia

22.1. Bahan Kimia dan sanitiser diberi label dan disimpan pada ruang
khusus dan terpisah dengan ruang yang lain




22.2 Penggunaan bahan kimia dan sanitiser yang diizinkan dan sesuai
persyaratan




