CFPS HTDO Direccio de cuina

Descripcio

Aquests estudis postobligatoris capaciten per dirigir i
organitzar la produccio i el servei en cuina, determinant
ofertes i recursos, controlant les activitats propies de
I'aprovisionament, produccié i servei, complint els objectius
economics, seguint els protocols de qualitat establerts i
actuant segons normes d'higiene, prevencio de riscs
laborals i proteccié ambiental.

Tenen una durada de 2.000 hores distribuides en dos
cursos academics.

Continguts

» Control de proveiment de matéries primeres

* Processos de preelaboracio i conservacié en cuina
» Elaboracions de pastisseria i rebosteria en cuina

* Processos d'elaboraci6 culinaria

* Gestio de la produccio en cuina

» Gestio de la qualitat i de la seguretat i higiene alimentaria
» Gastronomia i nutricié

+ Gestié administrativa i comercial en restauracio

* Recursos humans i direccioé d'equips en restauracié
» Anglés professional

« Digitalitzacio aplicada als sectors productius

+ Sostenibilitat aplicada al sistema productiu

* ltinerari personal per a I'ocupabilitat |

* Itinerari personal per a I'ocupabilitat Il

» Modul professional optatiu

* Projecte intermodular

» Formacié en empresa. Practiques en empreses locals i/o
internacionals.

Accés

Tenen accés al cicle les persones que compleixen algun
dels requisits seguents:

Tenir un d’aquests titols:

* Batxillerat.

* Batxillerat LOGSE.

* BUP.

* Técnic/a superior de formacié professional o grau
universitari o equivalent.

* Tecnic/a especialista, técnic/a superior o equivalent.

* Tecnic/a de grau mitja de formacioé professional o titol de
técnic/a o técnic/a d'arts plastiques i disseny.
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O bé, haver superat:

*Una oferta formativa de certificat professional inclosa en el
cicle.

» Un curs de formacio especific per a I'accés als cicles de
grau superior.

* Una prova d'accés.

« El segon curs de qualsevol modalitat de batxillerat
experimental.

* EI COU o un curs preuniversitari.

» Haver superat la prova d'accés a la universitat per a més
grans de 25 o de 45 anys, o haver accedit a la universitat
per tenir 40 anys o més i acreditar experiéncia laboral o
professional.

Tramits
Per cursar el cicle cal formalitzar la preinscripcio en linia.

Quan el nombre de sol-licituds és superior a I'oferta, les
peticions s'ordenen, dins de cada via d'accés i d'acord
amb les prioritats que pertoqui, segons la qualificacié
mitjana dels estudis o la qualificacio de la prova que
permet 'accés al cicle.

Els imports de la matricula per als centres dependents
del Departament d'Educacié i Formacié Professional soén:

* per curs: 360 €

* per unitat formativa: 25 €

* per modul de formacié en centres de treball (FCT):
25€

» Consulteu al nostre web www.ehtg.cat els imports pels
materials i activitats dels moduls formatius.

Consulteu els suposits d'exempcions i bonificacions
generals i especifiques a 'apartat de preus publics
del Departament d’Educacié i Formacio
Professional.
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http://www.ehtg.cat
https://educacio.gencat.cat/ca/departament/normativa/taxes-preus-publics/exempcions-bonificacions/
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Continuitat

Sortides académiques

Amb aquests estudis s'obté el titol de técnic superior o
tecnica superior, que permet accedir a qualsevol estudi

universitari oficial de grau. Les persones que s'han graduat

en un cicle formatiu de grau superior poden obtenir la
convalidacio de credits universitaris ECTS.

Per a més informacio, consulteu el Canal Universitats

Sortides professionals

La superacio d'aquest cicle formatiu permet accedir al mén

laboral com a:

* Director/a d'aliments i begudes

* Director/a de cuina

» Cap de produccio a la cuina

» Cap de cuina

» Segon cap de cuina

» Cap de serveis d'apats (catering)

» Cap de partida

» Encarregat/ada d'economat i bodega.

Normativa

* Decret 50/2014, de 8 d'abril, pel qual s'estableix el
curriculum del cicle formatiu de grau superior de
direccio de cuina (DOGC num. 6601, de 10.4.2014)

* Reial decret 688/2010, de 20 de maig, pel qual
s'estableix el titol de técnic superior en Direccio de

Serveis de Restauracio i se'n fixen els ensenyaments
minims (BOE num. 143, de 12.6.2010)
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