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Galaretka krwawa mary z plastrem lososia

Skladniki:

- 1 puszka pomidorow

- 2 zabki czosnku

- 6 listkow bazylii

- 5 tyzeczek wodki

- 1 tyzeczka pieprzu chili

- 50l 1 $wiezo zmielony pieprz do smaku

- 3 lyzki zelatyny

- 6 plastrow wedzonego tososia (przepis TUTAJ)

Przygotowanie:
m Do garnka wla¢ pomidory z puszki, wycisna¢ czosnek, porwac listki bazylii i zagotowac. Doprawic¢
pieprzem chili, solg i §wiezo zmielonym pieprzem. Wla¢ wodke, wsypac zelatyne i zamieszac.

m Przela¢ do matych miseczek. Odstawic¢ do ostygnigcia i wstawi¢ na godzing do lodowki.

m Podawac z plastrami wedzonego tososia.



