COKOLADNE PUSLICE

3 bjelanjka

1/4 Zlicice limunske kiseline
prstohvat soli

135 g Secera

3 Zlice kakaa

1 Zlic¢ica skrobnog brasna (gustina)
1/4 Zlicice ekstrakta vanilije

60 g vrlo sitno nasjeckane cokolade

Zagrijte pecnicu na 150 C.

Veliki lim obloZite papirom za pecenje.

Miksajte bjelanjke, limunsku kiselinu i sol dok se lagano ne zapjene.
Zlicu po Zlicu, ne prekidajuéi miksanje, dodajte $ecer.

Miksajte jos 2-3 minute dok ne dobijete gusti, sjajni snijeg.

Prosijte kakao pomijesan sa skrobnim brasnom pa umijesajte u bjelanjke.
Umijesajte i ekstrakt vanilije.

Umijesajte i sitno nasjeckanu cokoladu.

Dobivenu smjesu prebacite u dresir vredicu pa ih nastrcajte na pripremljeni lim.
Pecite u prethodno zagrijanoj pecnici 25-30 minuta.

Ohladite.



