
V / 2026 – 85,00 zł  
 

 
PONIEDZIAŁEK                                                                                                             
  18.05.2026 1. ZUPA Z CIECIERZYCY NA POLĘDWICY WĘDZONEJ 
                          2. KASZA KUSKUS PERŁOWA Z JAGODAMI W JOGURCIE ​
                              NATURALNYM​
                          3. LEMONIADA Z RABARBARU​
 
​
    WTOREK                                                                                                              
  19.05.2026     1. ZUPA KRUPNIK Z KASZĄ JĘCZMIENNĄ NA GOLONCE WĘDZONEJ 
                                2. SMAŻONY, GRUBO MIELONY STEK Z CEBULKĄ, ZIEMNIAKI                                ​
                                3. SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY Z DODATKIEM MARCHEWKI ​
                                    W MAJONEZIE VEGE​
                                4. HERBATA MELISA Z CYTRYNĄ 
 
 
 
    ŚRODA 
  20.05.2026    1. ZUPA PIECZARKOWA Z ZIEMNIAKAMI 
                            2. FILET KURCZĘCY DUSZONY W SOSIE SZPINAKOWYM ​
                                PODANYM Z MAKARONEM PEŁNOZIARNISTYM PENNE  
                            3. KOMPOT OWOCOWY 
 
​
  CZWARTEK                                                                                                                           
  21.05.2026    1. ZUPA DYNIOWA Z KLUSECZKAMI 
                             2. DUSZONY SCHAB W SOSIE WŁASNYM Z WARZYWAMI, 
KASZA ​
                                 PĘCZAK 
                                3. KALAFIOR Z WODY​
                                4.  HERBATA RUMIANEK Z MIODEM 
 
 
 
    PIĄTEK                                                                                                                               
  22.05.2026   1. ZUPA POMIDOROWA Z MAKARONEM 
                            2. SMAŻONY FILET Z ŁOSOSIA, ZIEMNIAKI PUREE 
                               3. SURÓWKA Z SAŁATY LODOWEJ Z DODATKIEM CZARNYCH 
OLIWEK, ​
                                   POMIDORKÓW KOKTAJLOWYCH, ŚWIEŻEGO OGÓRKA I 
KOLOROWEJ ​
                                   PAPRYKI W OLIWIE Z OLIWEK Z DODATKIEM SOKU Z CYTRYNY​
                               4. CYTRONETA Z MIODEM I ŚWIEŻĄ MIĘTĄ​
 
 
 


