HIMEIIBKA MOBA
KIIAC: 7-A4
BYUTEJIb: bonoapenko I0.B.
TEMA: WIE VERANDRN DIE MODETRENDS UNSER MITTAGESSEN? ODER

FUNF GROSSE FOOD-TRENDS UNSERER GENERATION
(AK MOJHI TEHJEHIII 3MIHIOIOTh HAIII OFL]? ABO 5 I'OJIOBHHX ®Y/]-TPEH/IB HAIIIOIO
IIOKOJIIHHA)

META: ©opmyeamu KA10408i KOMNEMEHMHOCMI:

KOMYHIKATHBHY KOMIIETEHTHICTh (BMIHHS YCITIIIIHO KOPUCTYBATUCS HIMEIILKOIO MOBOIO B TIpOIIECi

CIUIKYBaHHS);

BMIHHSI BUMTHUCS (OpraHi30BYBaTH CBOE poOOUE MiCIIE, OPIEHTYBATUCA B Yaci Ta Oepertu uoro,

TUTaHYBaTH CBOI JIii, TOTOBHICTh MPAIOBATH 3 HOBUM, JOCTYITHUM 32 CKJIaIHICTIO MaTepiaiom,
JIOBOJUTH POOOTY 110 KIHIIA);

colliaibHa KOMOETEHTHICTh (TIPOAYKTUBHO CITIBIPAIIOBATH 3 PI3HUMHU MMapTHEPAMH B MAIUX Tpymax,
MPOSBIIATH 1HILIATHUBY,3AaTHICTh CIIPUHAMATH ce0€ K OCOOUCTICTB);

3arajJbHOKYJABTYPHY (3B SI3HO 1 B JIOT14HIM MOCIIJJOBHOCTI BUCIOBIIIOBATU BJIACHY JIYMKY,

JOTPUMYIOYHCHh HOPM KYJBTYpPH)

Dopmyeamu npeomemmui KOMNEeMeHMHOCMI:

- PO3LIMPUTH Ta MOMIMOUTH 3HAHHS YUYHIB PO XapyyBaHHS B Pi3HI ICTOPUYHI NEPIOIH;

- O3HAMOMUTH 3 HOBOIO 1H(OPMAIIIEIO 32 PAXyHOK CHUIKYBaHHS 3 PI3HUMH 1HPOpMaLIHHUMHU
JDKepesiaMu 111010 MOJTHUX TeHJICHIIIN B XapuyBaHHI;

- IPUBEPHYTH yBary yuHiB JI0 IPOOJIeM XapuyBaHHS;

- (hopMyBaTH B HUX MOPAJIbHY CB1JIOMICTh, BIJIIIOB1IaJIbHE CTABJICHHS /10 CBOTO 3/I0POB'S;

- 30arayyBaTy CIIOBHUKOBHIA 3aIlac yuHiB;

- PO3BHBATH CAMOOCBITHIO KOMIIETEHTHICTh, MUCIICHHSI, YMIHHS aHATI3yBaTH 1 pOOUTH BUCHOBOK;

- BUXOBYBATH MIPArHeHHS BUPOCTU (HI3UIHO, TICUXIYHO, COTIANTBHO, JYXOBHO OaraTMMUMH JIIObMH,
BYUTH aJalTyBaTHCh Y COLIAJIBHOMY CEpPEOBHIII.
DOPMA IIPOBE/IEHHA: ypok-n10I0POXK
OBJIA/THAHHA: xaptku juisi poOOTH B IMapax, rpynax, po3JIaTKOBUH marepiajl, MaJlOHKH,
HOYTOYK, TIPE3EHTaIis
X1/ YPOKY
I. OPTAHI3AI[ITHHUH MOMEHT

- Guten Tag, Kinder! Wir haben uns ldngst daran gewo6hnt, dass viele Modeexperten und Kritiker zu
Beginn des Jahres vorhersagen, was wir dieses Jahr tragen werden, welche Farben wihlen, welche
Filme wir uns ansehen sollen und usw. Nun, die Gastronomie bleibt nicht aulen vor und Experten
haben uns identifiziert 5 wichtigsten Food-Trends im Jahre 2022. Unsere Aufgabe ist einen Weg der
richtigen Erndhrung zu gehen. Und man muss verstehen, welche Food-Trends seit Jahrtausenden von

der Menschheit erkannt werden.

(- Hobpuit nenp, nitu! Mu Bke JaBHO 3BHKIIHM, 1110 3 TOYATKOM POKY MOJHI €KCHEPTH Ta KPUTHKHU MPOTHO3YIOTb, L0
MU OyleMO OAAraTd LIbOTO POKY, SKMM KOJIbOpaM BiJlaBaTH mepesary, ski ¢piuibMu guButHcs... 1Llo x, ractpoHoMis
TEX HE CTOITh OCTOPOHB 1 €KCIIePTH BU3HAYMIM JUIA Hac 5 HaiBaxumBimmx ¢ya-tpernis 2022 poxy. Harme 3apnanns
— IPOUTH NUISIX MPABUIILHOTO XapuyBaHHs. | 3p03yMmiTH, sKi QyI-TPEHIU BU3HABAJIO JIFOJICTBO MPOTITOM THCSIYOIITh.)



?

II. OCHOBHA YACTHHA

POBOTA B IIAPAX

Lesen

Jedes Paar hat Karten, die Informationen iiber die Erndhrung der Menschen in verschiedenen
historischen Epochen aufzeichnen. Thre Aufgabe ist es, diese Informationen zu lesen, zu iibersetzen
und zu prisentieren.

(-Y koxHOI mapu € KapTKu, Je 3anucaHa iHdopMallis Mpo XapdyBaHHS JIIOAEH B pi3HI icTopuuHi mepiogu. Barmre
3aBJlaHHS — IPOYMTATH, MIEPEKIIACTH 1 TPE3ESHTYBATH 110 1HPOPMAIIIFO.)

Die Station «Historisch: «Food-Trends der alten Menscheny
Die Geschichte der menschlichen Erndhrung ist erstaunlich und lehrreich. Unsere Vorfahren alen
alles, was sie fangen, sammeln, ausgraben konnten. Sie allen pflanzliche und tierische Nahrung. Was

haben die Menschen in verschiedenen Epochen gegessen?

(Cmanyia «Ilcmopuuna: « Dyo-mpenouw» 0asHix J1r00eii»

IcTopis xap4yBaHHs JIOAWHU JUBHA 1 MOBYaNbHA. Harmi npenku inu Bce, 0 BAABAJIOCS 37IOBUTH, 310paTH, BUKOIIATH,
TOOTO BXKMBAJIM POCIMHHY 1 TBAPUHHY 1Ky. UM XapuyBasucs JIIOH B pi3Hi ernoxu?)

Das Paldolithikum: Alte Menschen haben Rentiere-, Wildpferde-, Bisons-, Hasen-,
Rebhiihnerfleisch, Vogeleier, Fische (Lachs, Hecht, Forelle, Brasse) gegessen. Die Bevolkerung der
Meeresgebiete haben Robben, Kabeljau, Aale, Krabben, Haie, Stachelrochen und Weichtiere
gefangen. Das Bereitungsart ist das Trocknen.

(ITaseoJtitT: JIpeBHi JIfoMM BXKUBAIU B 1Ky M'SICO MIBHIYHOTO OJIEHS, TUKOTO KOHs, O130HA, 3aMIliB, KypimMoK, SHII
nTaxis, pudy (J10coCh, IIyKY, hopeis, jsma). HaceneHHss MOpChKUX pailoHIB JIOBIIIO TIOJNEHIB, TPICKY, BYTpiB, KpaoiB,
aKyJl, CKaTiB, MOJIFOCKIB. Cnocoou npueomyseanHs ixci: CyIika.)

Das Mesolithikum: die Nahrung ist Fleisch von Waldtieren, sowie Enten, Génse, Schwine. Die
Menschen haben Haselniisse, Seerosensamen, wilde Birnen, Beeren, Honig gegessen. Das

Bereitungsart ist das Trocknen und das Essen kocht im Freien.
(Me3outiT: XapuyBaHHs: M'SICO JTICOBHX TBapHH, TAKOXK Ka4doK, Tyceil, nedeniB. JIroam imu micoBi ropixu, HACIHHS BOASHOI JIii1,
IWKIi rpyii, siroau, Men. Cnocobu npucomyeants ixci: Cylka, IeKJIM Ha BOTHHUIII. )

Das Neolithikum: Man hat Getreide, Haustierfleisch, Eicheln, Haselniisse, Holunderbeeren,
Erdbeeren, Himbeeren, Rhizome bestimmter Schilfarten, Sumpfbohnen, Brei aus Wildgrassamen,
Fleisch- und Kriutersuppe, harte und frische Kuchen aus Getreide gegessen. Das Essen wurde in
Tontdpfen gekocht, gebacken, gerduchert, getrocknet

(Heouit: XapuyBaHHS: 3J1aKd, M'sICO JIOMAIIHIX TBapHH, KOy, JTICOBI TOPiXH, SITOAW Oy3WHH, CYHHUITIO, MAIMHY, KOPCHEBHUINA
OKpPEMHX BHIIIB O4epeTy, 00I0THI 600H, Kalia 3 HaCiHHsI TUKHUX TPaB, CYIl 3 M'sica 1 TpaB, JKOPCTKI 1 MPiCHI KOPXKi 31 3J1aKiB.
Cnocobu npueomysanns ixci: Xy Bapuid B TNIMHSIHUAX NOCYAWHAX, IEKIH, KONTHIN, CYILIHIIH.)



Das alte Agypten: Man hat Weizen, Gerste, Bohnen, Erbsen, Melonen, Kopfsalat, Gurken,
Radieschen, Datteln, Granatipfel, Zwiebeln, Knoblauch, pflanzliche Ole, tierische Fette, Rind,
Ziege, Lamm, Wildentenfleisch, Ganse gegessen und Ziegen-, Kuhmilch getrunken. Das Essen
wurde getrocknet, gesalzen, gerduchert, gekocht

(CraponasHiii €runer: XapuyBaHHS: TMIIEHUI, TIMiHb, 000H, TOPOX, JMHI, cayaT, OTipKH, PEIUCKY, QiHIKH, TpaHart, IOy,
YaCHHK, pOCJ'II/IHHi Macia, TBapI/IHHi JKHUpU, TUIA KO3A4C, KOpOB'S[‘-IC MOJIOKO, 1 SIJIOBUYNHY, KO3JIATUHY, 6apaHHHy, pI/I6y, M'HCO
JIUKUX Ka4oK, Tyceil. Cnocobu npuecomyeants ixci: CyIIAIN, COMUIN, KOIITHIIH, BAPHIIH. )

OB

Altgriechenland und Rom: man hat Brot, Miisli, Suppen, Miisli, viel Gemiise, Fleisch,
Milchprodukte und Kise, Fisch, Meeresfriichte gegessen. Man hat auch Apfel, Birnen, Pflaumen,
Granatdpfel, Mandeln gegessen. Das Essen wurde gebacken, gebraten, gesalzen, gerduchert,
gekocht, getrocknet.

(CraponaBus I'penist i Pum: XapuyBanus: xmi0, Kpynu, CyIH, Kalili, BEJIMKa KUIBKICTh OBOYiB, M'ICO, MOJIOUHI CTPaBH 1 CHPH,
puly, MopernpoaykTu. BykuBamm si61yKa, TpyII, CIMBH, TpaHaTH, MUTHamb. Cnocobu npueomysanHs idxci: TIEKIIA, CMaXKUIH,
COJIVITH, KOTITHIIN, BAPYLITH, CYIIIVIIH. )

Das Mittelalter: Die Menschen haben sich iiberwiegend vegetarisch erndhrtet. Sie haben auch Rind,
Schwein, Huhn, Eier, Weizenbrot, Schaf, Ziege, Schwein gegessen. Bis zum Ende des Mittelalters
haben Nudeln und Fadennudeln in Siiditalien erscheint!!! Die einzigen Siifigkeiten war Honig. Sie
haben viel Salz und scharfe Saucen verwendet. Das Essen wurde gebacken, gebraten, gesalzen,
gerduchert, gekocht, getrocknet

(CepennboBiuus: JIronu xapuyBajucs MEPEBAYKHO BErE€TapiaHCHKOKO 1KEH0, TAKOXK SUIOBUYMHOIO, CBUHUHOIO, KYPhMHU, SHIISIMH,
MIIICHUYHAM XJTI00M, M'SCOM OBEIlb, KO3JISATHHOIO, CBHHHHOM. Jlo KiHIT cepemupoBiuds B IliBmenHiit Itamii 3'sBisioThCs
Mmakaponu i eepmiwens!!! €nuHuMu comomomiamMu OyB Men. BikwmBanmm gyxe Oarato comi, roctpux coyciB. Cnocobu
npueomyeants ixci: KA, CMaXKUIH, COMIIHN, KOTITUIIH, BAPUJIH, CYIITHIIN. )

s .

Kiewer Rus: Man hat Getreide, Gemiise, Fisch, Rind, Schwein, Lamm, Bér, Kaninchen, Roggenbrot
gegessen. Sie haben Kuh- und Stutenmilch, Milchgelee getrunken. Die Reichen haben Weillbrot
gegessen. Wihrend der Ernte hat man Eicheln, Eichenrinde, Brennnesseln, Quinoa gegessen. Das

Essen wurde gebacken, gebraten, gesalzen, gerduchert, gekocht, getrocknet.

(KuiBcbka Pycw: XapayBaHHS: 37aKH, OBOUi, pr0a, M'sicO: SUIOBUYMHA, CBUHIHA, OapaHWHA, BeAMeXKaTHHA, 3aiiuaTnHa. [lnmmn
KOPOB'siY€ 1 KOOHMJISTYe MOJIOKO, MOJIOUHI KHCEi, >KUTHIH Xxi0. barartii inu Oinuit xni6. B mepion HeBposkato Komyai, Kopy ayoa,
KPOITUBY, J10001y ... Cnocobu npucomyeanns ivci: IEKIN, CMKWIIN, COJTMITN, KOTITHIIN, BAPWIIH, CYIIHIIH. )



grofler geworden.
(BUCHOBOK: mpoTsiIroM THCSYOIITh JIFOAH MOJIMIITYBAIN CIIOCOOM MPUTOTYBaHHSI 1%, pallioH CTaBaB OiIbILIIM. )

Die Station «Theoretischy
Selbstindige Arbeit (Karten).

-Lassen Sie uns herausfinden, was die wichtigsten Néhrstoffe in Lebensmitteln sind.
(Cranuis «Teoperuuna» CamocTiiina podora (KapTKu-NamM’ITKH)
-3’scyeMO, SIKi OCHOBHI TTOKWBHI PEYOBUHHU BXOISTH B MPOIYKTH XapuyBaHHSI.

Das Leben unseres Korpers ist mit Nahrung verbunden. Die Nahrstoffe geben uns Kraft und Energie.
Solche Néhrstoffe sind Proteine, Fette und Kohlenhydrate. Mineralsalze, Vitamine und Wasser sind
auch noch benotigt.

Machen wir jetzt einen "TELLER DER GESUNDEN ERNAHRUNG"

PROTEINE:

Milch, Milchprodukte, Fleisch, Fisch, Huhn, Eier

FETTE:

Niisse, Avocados, Pflanzendl, roter Fisch, Hartkédse

KOHLENHYDRATE:

Backwaren, Getreide und Teigwaren, Gemiise, Obst, Beeren

(Kutts Hamoro oprasismy moB’si3aHe 3 Dkero. I[loKMBHI peYOBMHM JalOTh HaM CHIJIy Ta €Hepriio. Takumu
MOKUBHUMU PEYOBUHAMU € OLIKU, dHcupu i gyenesoou. 11le HeoOXiqH1 MiHepabHi COi, BITAMIHHM 1 BOJIA.

Cknanemo «TAPUIKY 3/]OPOBOI'O XAP4YYBAHHA»

BIIKH -

Mosoko, MOJIOYHI HPOIYKTH,
KHUPH:

lopixu, aBoOkamo, POCIMHHE
BYIVIEBO/IU:

xJ11000y7104H1 BUpoOU, KpyI'siH1 1 MaKapoHH1 BUPOOH, 0BOY1, PPYKTH, ATOAMU.)
binku

M'sico, puba, KypsTHHA, STHLS.

Macio, YepBOHa puda, TBEPAUN CHP.

Bymiesonu



jeder Mensch muss also Proteine, Fette, Kohlenhydrate essen.
(BUCHOBOK: KoxxHa JitoiiHa TIOBUHHA BXKMBATH OUIKH, )KUPH 1 BYTJIEBOJIN. )

Die Station «Kulinarisch»
-Welche Produkte mogt ihr am wenigsten? Das Essen ist ein Teil der menschlichen Kultur, wie die
Wissenschaft oder der Kunst. Die Welt verdndert sich und auch die Food-Mode des 21. Jahrhunderts
verandert sich.

Im Jahre 2022 hat man 5 Food-Trends identifiziert.

(Cranuis «Kyiainapaa»

-SIki MpoIyKTH BU Haiibinbine He mobute? [’a — e YacTMHA KyJIbTypH JIIOACTBA, K Hayka abo MucTenTBo. CBiT
3MIHIOETBCA, 1 MoJa Ha 1Ky XXI CTOMITTS TEX 3MIHIOETHCS.

2022 pik BU3Ha4uB 5 (QyA-TPEeHAIB XapuyBaHHS. )

FOOD-TREND Nol: KARTOFFELMILCH
Kartoffelmilch wird wegen ihrer Eigenschaften und ihres cremigen Geschmacks immer beliebter.

Experten sind begeistert!
(OV/I-TPEH Nel: KAPTOIIJIAHE MOJIOKO
KapTOHJ'ISIHe MOJIOKO CTa€ MOITYJISIPHUM 3a CBOIMH BJIIACTHBOCTIMH 1 BCPIIKOBHUM CMAKOM. EKCHepTI/I y 3aXBaTi!)

FOOD-TREND Ne2: DIE PILZE

Foodblogger werben fiir originelle Rezepte mit Pilzen, bei denen sie Fleisch ersetzen. Im Jahre 2022
wird man sogar Pilzen an den Kaffee und an die Schokolade hinzugeben.

(®YV/]- TPEH/ Ne2: ' PUBU

dyn-6orepu peKIaMyOTh OPUTIHANIBHI PEIETITH 3 TPUOAMH, JIe BOHU 3aMiHIOIOTh M sico. Y 2022 poriri rpubu OymayTh
JI0JIaBaTH HaBITh B KaBy 1 IIIOKOJA/.)
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FOOD-TREND Ne3: MORINGA
Das ist ein westafrikanisches Lebensmittel, das viele Vitamine und Mineralstoffe enthélt. Aus den

Blittern werden Suppen zubereitet, die Wurzeln gekocht, gebraten oder gewiirzt
(DV]]- TPEH]] Ne3: MOPUHI A

Cynepdyn — mopunra. lle 3axigHoadpukaHchKka ika, sika MICTUTh 0araTo BiTaMiHIB Ta MiHEpaliB. 3 JIUCTS TOTYIOTh

FOOD-TREND Ne4: DER SAUERTEIGBROT

Kokosnuss-, Mandel- und Bananenmehl ersetzen Weizen. Das Menii umfasst Sauerteigbacken aus
beliebtem Mehl.
(OV/-TPEH]] Ne4: XJIIb HA 3AKBACL{I

Koxkocoge, murganbHe, 6aHaHOBE OOPOIITHO 3aMiHUTH MIIEHUYHE. B MeHI0 Oy/ie BHUIMIUKa Ha 3aKBaCIli 3 MOMYISPHOTO
OoporiHa.)

FOOD-TREND No5: DIE SONNENBLUMENKERNE
Im Jahr 2022 werden Sonnenblumenkerne zu Hauptgerichten, Porridges, Kidsekuchen, Salaten und

Desserts hinzugefiigt. Sie haben Fette und Proteine und kombinieren mit vielen Zutaten.
(OV/I-TPEH]] No5: COHALIIHUKOBE HACIHHA

VY 2022 porui B OCHOBHI CTpaBH, Kallli, CHpHUKH, CaJlaTH, IeCepTH OyIyTh J0aBaTH COHALIHUKOBE HACiHHI. BoHO Mae
KUPH Ta OUTKH, TOEAHYEThCS 3 6araTbMa iHpigieHTaMu.)
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POBOTA B I'PYIIAX

Sprechen

Die Aufgabe:

I Gruppe — wihlt einen Food-Trend aus und erstellt eine Werbung

IT Gruppe — wihlt einen Food-Trend aus und erstellt eine Anti-Werbung

(3aBmannsa: [ rpyma — cTBOpUTH peKyiaMy OTHOTO 3 QyA-TPeHy
II rpyna — CTBOPUTH aHTUPEKIaMy OZHOTO 3 (QYyA-TPEeHLY )

IIl. PEQJIEKCIA. OIIIHIOBAHHA

Jedes Paar erhilt die Karten mit den Wortern ,,Richtig™ und ,,Falsch®, die es als Antwort auf jede Frage stellt.

1. Der 29. Mai ist ein Welttag der gesunden Verdauung. (R)

2. Um schlank zu sein, muss man sii} essen. (F)

3. Dank Fast-Food nimmt man schnell zu. (R)

4. Ein Glas stilles Wasser eine halbe Stunde vor einer Mahlzeit reduziert den Appetit. (R)

5. Sie konnen COVID-19 durch Lebensmittel bekommen. (F)

6. Knoblauch und Zwiebeln téten COVID-19. (F)

7. Pommes, Popcorn, Croissants, Mayonnaise und kohlenséurehaltige Getrinke konnen das Krebsrisiko erh6hen. (R)



8. StiBigkeiten sind gut fiir die Gesundheit. (F)

9. Es ist schlecht fiir die Gesundheit, Kartoffeln und Fleisch zu kombinieren. (R)

10. Um frische Eier besser zu halten, sollten sie gewaschen werden. (F)

11. Gemiise und Obst verlieren ihre niitzlichen Eigenschaften, wenn sie vor dem Verzehr gewaschen werden. (F)
12. Um Nahrung besser zu verdauen, muss man beim Essen lesen. (F)

13. Um gesund zu wachsen, muss man sich gesund erndhren! (R)

Superfoods sind also keine Medikamente, sondern nur niitzliche Beeren, Friichte, Gemiise, Samen, Algen, Pilze und
Kriuter, die einen viel hoheren Gehalt an wertvollen Nahrstoffen haben als herkommliche Lebensmittel. Oder sie
enthalten einzigartige Inhaltsstoffe, die in anderen Lebensmitteln nur schwer oder gar nicht zu finden sind.

(3aBmaHHs: KOKHa Tapa oTpuMye KapTku 3 Hamucamu «lIpaBnma» 1 «Deiik», siki BOHM MiJIHIMATUMYTh Ha KOXKHE
3alUTaHHS SIK CBOKO BIIIIOBIb.

1. 29 tpaBHs — BeecBiTHil 1eHb 310pOBOTO TpaBiieHHs. (TIpaBna)

2. [ITo6 6yTu cTpyHKHM, Tpeba icTu conoake. (peitk)

3. 3aBsku GacT-Qpyay JT0AMHA IBUIKO HaOUpae Bary. (pasaa)

4. CknsiHKa Boziu 6e3 rasy 3a IMiB TOAWHY JI0 1K1 3MEHIIYeE aneTHT. (TpaBaa)

5. UYepes ixy moxxHa 3apaszutucs COVID-19. (deiik)

6. Yacuuk Ta uubdyns youae COVID-19. (peiik)

7. Kapromns-dpi, monkopH, kpyacaH, MaifoHe3 1 ra30BaHi HAmoi MOXKYTh 30UIBIIUTHA PU3HK 3aXBOPITH Ha Pax.
(npaBna)

8. [{ykepku KOpUCHI 1Jis 3M0pOB’sl. ((heik)

9. Jj1s 310pOB'S MIKIATMBO MOEAHYBATH KapTOILTIO 1 M scO. (ITpaB/a)

10. 106 cBixki si1 Kpate 30epernucs, ix Tpeda noMuTH. (heik)

I1. OBoui Ta GpyKTH BTPATIATH CBOI KOPUCHI BIACTUBOCTI, SIKIIO X TOMUTH Tiepea ixero. (Peik)
12. [ITo6 Tka Kparie 3acBOIOBaIach, Tpeda Iijg yac XapayBaHHs YuTaTH. ((PerK)

13. 106 310poBUMH 3pOCTaTH, KOPUCHY 1Ky Tpeba BxuBatH! (mpasna)

OTtxe, cynepdynu — e He JiKapChKi MperapaTH, a MPOCTO KOPHUCHI AToau, GPyKTH, OBOY1, HACIHHS, BOJOPOCTI, TpUOH
1 TpaBH, y SIKUX BMICT I[IHHMX MO)KMBHUX PEUOBHH Hadararo BUIIMH, HIXK y 3BUYAHUX MPOAYKTax. AOO B iXHbOMY
CKJIa/Il € YHIKaJIbHI KOMIIOHEHTH, SIK1 BaXKKO UM i HEMOKJIMBO 3HAWTHU B 1HIIIH TXK1.)

IV. JOMAIIIHE 3AB/IAHHA
Nennt einen anderen Produktnamen!

Andere Produktname Das Obst/das Gemiise
1. "Chinesischer Adliger" Die Mandarine
«KUTalChbKUM TBOPSTHUH MAHOAPUH
2. "Karthago-Apfel" und "Konig" Der Granat
«Kapdarencoke s01yKoy» 1 «Koposany epanam
3. "Grapefruit" Die Grapefruit
«Bunorpaauuii miimny epeundpykm
4. "Speise der Gotter" Die Dattelpflaume
«Ixa GoriBy xXypma
5. "Motor fiir einen faulen Magen" Die Riibe
«JIBUTYH 1JIs J1€1a90T0 MUTYHKAY OypsK
6. "Goldener Apfel" Die Tomate
«30J10TE SIOIYKO» nomioop
7. ,,Zweites Brot* Die Kartoffel
«pyruti xa16» KAPMONJIS




SEID GESUND!
BYIBTE 3/10POBI!




