VISNOVY KOLAC S MAKOVOU DROBENKOU

Nejsem si jistd, jestli na tresnovy nebo visiiovy recept neni uz pozdeé, ale nékde jsem tresné na
stromech jesté vidéla. KaZdopddné tento recept na nadychany ovocny kold¢ s makovou posypkou je
univerzdlni a miizete pouzit jakékoli ovoce — rybiz, meruriky, na podzim svestky.

INGREDIENCE

(mnoZstvi tésta je spis na mensi plech)

250 g masla

4 vejce

200 g cukru krupice

200 g hladké mouky

40 g mletych mandli/ mandlové mouky (nemusi byt)
2 1zicky prasku do peciva

100 ml smetany

ovoce dle chuti (mam rada v kolacich hodné ovoce)

POSYPKA

60 g hladké mouky
60 g cukru krupice

80 g studeného masla
50 g mletého maku

maslo/sadlo a mouku na vymazani a vysypani formy

POSTUP

Troubu si predehrejeme na 180°C.

2. V mensim kastrolku si nejprve rozpustime maslo na mirném stupni, odstavime a
nechame vychladnout.

3. Poté si pripravime posypku. VSechny suroviny spolecné rukou promackavame
dohromady, az vznikne posypka. Vlozime do mraznicky.

4. Vejce s cukrem vySlehame do svétle zluté pény (smés musi nabyt na objemu.



Nasledné do smési prosejeme mouku s praskem do peciva, priddme mandlovou mouku a
promichame na mensi otacky.

Prilijeme vychladlé maslo a smetanu a opét na mensi otacky smeés promichame, aby se
vsechny suroviny spojily.

Plech nebo formu vymazeme a vysypeme, vlijeme tésto (doporucuju ne moc ke krajim),
poklademe bohaté ovocem. Pokud nechcete, aby se ovoce propadlo, muzete jej lehce
obalit v hladké mouce.

Vynddme z trouby a nechdme vychladnout. MuZeme jesté pocukrovat mouckovym
cukrem.



