MAKARON z PESTO TRAPANESE

Sktadniki (na 3 - 4 porcje):

350 g makaronu spaghetti z pszenicy durum
5 tyzek oliwy z oliwek

1 tyzka rodzynek

1 tyzka kaparéw

100 g ptatkow migdatow

ok.750 g pomidorkow koktajlowych

maty kawatek papryki peperoncini

1 doniczka bazylii

2 zgbki czosnku

sol i Swiezo mielony pieprz (do smaku)

Wykonanie:

Ptatki migdatoéw przyrumieni¢ na suchej patelni, na sredniej mocy palnika, caty czas
mieszajgc (UWAGA! Nie przypalic!).

Pomidorki umyé.

Listki bazylii oberwac i umy¢.

Czosnek obraé.

W naczyniu blendera umiesci¢: migdaty, pomidorki, bazylie, 1 tyzke rodzynek, 1 tyzke
kaparow, 5 tyzek oliwy z oliwek oraz papryczke i zmiksowac na gtadkie pesto. Jezeli jest
zbyt wodniste - dodac jeszcze garstke migdatow, a jezeli zbyt suche - dolac¢ kilka tyzeczek
oliwy. Na konhcu doprawi¢ do smaku solg i pieprzem.

Makaron ugotowacé al dente (wg przepisu na opakowaniu), odcedzié.

Pesto doda¢ do makaronu i szybko wymieszac.
Makaron z pesto Trapanese podawac od razu po przygotowaniu.

Smacznego!



