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RESUMO EXPANDIDO
EIXO TEMATICO: INSERIR TITULO DO EIXO TEMATICO

TITULO DO TRABALHO EM PORTUGUES, ESPANHOL OU INGLES, FONTE NEGRITO,
CAIXA ALTA, TAMANHO 12, CENTRALIZADO

Resumo

O resumo devera apresentar a introdugdo, o objetivo, o desenvolvimento e as consideragdes finais do
trabalho. Ele devera conter em média 150 palavras, totalizando no maximo 10 linhas. Ele deve ser escrito
em um unico paragrafo, em letra Times New Roman, fonte 12, espagamento simples, alinhamento
justificado.

Palavras-chave: palavra-chave 1; palavra-chave 2; palavra-chave 3; palavra-chave 4; palavra-chave 5.

1. Introducio

A introducdo deve apresentar a contextualizacdo da producgdo técnica-cientifica, do relato de
experiéncia técnica-cientifica ou do relato da experiéncia popular. Busque apresentar de forma abrangente e
direta a problematica e/ou o contexto, seguido da motivagdo, finalizando com o objetivo do trabalho.

O texto deve ser escrito em letra Times New Roman, fonte 12, espacamento simples, alinhamento
justificado. Separado em paragrafos.

2. Desenvolvimento

O desenvolvimento do trabalho deve apresentar como a producdo e/ou a experiéncia
técnica-cientifica e/ou a experiéncia popular foi desenvolvida. Nos relatos de experiéncia considere as
pessoas e/ou os locais envolvidos e/ou as praticas culindrias e/ou os alimentos utilizados. Busque
apresentar o comego, meio e fim do seu trabalho, de forma ordenada e concatenada.

Na producao técnico-cientifica apresente a metodologia do trabalho, incluindo as técnicas utilizadas
e a analise. A seguir apresente os resultados a partir das informagdes, dos processos, dos dados que foram
observados, sistematizados e/ou caracterizados. Seguido da andlise e discussdo que foi realizada a partir
deles. Busque ilustrar com figuras, graficos, fotografias e/ou esquemas (figura 1). Sugere-se que as
receitas, caso o trabalho apresente, sejam apresentadas no formato de figura.

O texto deve ser escrito em letra Times New Roman, fonte 12, espacamento simples, alinhamento
justificado. Separado em paragrafos.

Figura 1 - Pao de beterraba recheado com antepasto de mangara - coragdo da bananeira
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Fonte: fotografia do Autor Sobrenome

OBS.: sobre a apresentacio de imagens e figuras no texto Figuras (graficos, mapas, fotos,
blocos-diagrama, imagens etc.) devem ser numeradas e inseridas através da funcio FIGURA
(ferramenta do Windows), com resolucio de 300DPI, em dimensdo compativel para uma boa
visualizacio em tamanho A4 (retrato ou paisagem), sendo referenciadas no texto. A figura deve
apresentar a fonte ou autor da imagem.
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3. Consideracoes finais
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Figura 2 - Receita de preparo do mangara

INGREDIENTES

Mangara (inteiro) — 1 un | 1 kg

Limao taiti (suco) — 1 un | 40 ml
Vinagre de alcool — 2 colheres (sopa) |
20 ml

Cebola—1un|150¢g

Oleo — 1 colher (sopa) | 10 g

Sal — a gosto

Pimenta do reino preta — a gosto

MODO DE PREPARO
1. Pré-preparo do coracio da bananeira:

Para reduzir o sabor amargo do coragao da
bananeira, prepare uma vasilha com dgua e um
limao espremido.

2. Limpeza e corte:

Retire as duas pétalas exteriores e as flores
internas e descarte. Fatie o restante em tiras finas
— lembre-se de colocar na d4gua com limao para
evitar oxidacao.

3. Cozimento:

Assim que terminar de fatiar, leve ao fogo o
conteudo da vasilha em uma panela. Deixe ferver
por dois minutos, depois escorra a dgua e adicione
mais agua na panela com o mangara. Junte as
colheres de vinagre e deixe ferver novamente.
Escorra e reserve.

4. Preparando o refogado:

Em uma panela adicione o 6leo e refogue a cebola
picada e mexa até que fique transparente.
Acrescente 0 mangara ja cozido e os temperos de

sua preferéncia. Deixe dourar e reserve.

Fonte: Coluna SocioBiocotidiano, Jornal da UFRGS
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As consideragdes finais devem apresentar uma conclusdo no caso de produgdo cientifica e uma
reflexao sobre a experiéncia relatada, no caso de relatos de experiéncias. Busque apresentar uma conexao
com o eixo no qual o trabalho esta sendo proposto, evidenciando o avango na constru¢do do conhecimento.
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OBS: fonte Times New Roman 11, espacamento simples. Deixar um espaco entre uma referéncia e
outra

OBSERVACOES GERAIS:

a) Deletar os comentarios em vermelho e nio alterar o layout do arquivo;
b) Producdo Técnica-Cientifica podera ter até¢ 05 coautores(as) ¢ Relato de Experiéncia podera ter

até 10 coautores(as);

¢) Resumo Expandido deve conter no minimo 600 e maximo de 1200 palavras, totalizando no
maximo 4 paginas, incluindo figuras, fotografias, quadros, tabelas e referéncias.

d) Os trabalhos na modalidade produgdo técnico-cientifica podem utilizar as seguintes secoes:
Introducao, Procedimentos metodologicos, Resultados e Conclusao.
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