Tpynna OOTI 3/1 13.04.2023

M/K.05.01. BoinmostHeHue pa6oTt mo npodeccun 6apMmeH, opUIUAHT

Bun 3anstus: MPAKTUYECKOE 3aHSATUE

Tema 3ansTHSA: OTtpaboTka pparMeHTOB CEpPBUPOBKH CTOJIa HA «3aBTpak», O0em» u
«YXKUH» B pECTOpaHE.

Lenb 3ansTHS: 00001IeHNe U cUCTEeMaTU3alksl TEOPETUYECKUX 3HAHUM, 0TpaboTKa

MPAKTUYECKUX HABBIKOB HA MPEINPUSATUN OOIIECTBEHHOTO MUTAHUS
[0 CEpPBUPOBKE CTOJIOB B  3aBUCHUMOCTH OT  Xapakrepa
oOciykuBanusi. HayuyuTbCs MPUMEHSTh TCOPETUUECCKHUE 3HAHUS Ha
npaktuke. Bocnurate KyaeTypy Tpyaa; chOpMHUpPOBATh UyBCTBA
OTBETCTBEHHOCTH CIEIMAINCTAa 32 MPABUIBHOCTh OpPraHU3alUU
MPUEMKHU TOBAPOB U €€ pe3ysbTaThl, BIUSIIONINE HA SKOHOMUYECKUE
MOKa3aTes v pabOThl MPEATPUSATHUS.

Tema 2.3 CepBupoBKa cTOJIAa

WNHcTpykiimoHHas kapra

IIpakTueckoe 3anaTue Ne 29

Tema 3anaTusa: OtrpaboTka (parMEHTOB CEPBUPOBKU CTOJNA Ha «3aBTPaK»,
O6en» n «YKuH» B peCTOpaHe.

Heap 3ansTusi: 0000LIEHHME U CHCTEMaTH3alUsl TEOPETUUYECKUX 3HAHMM,
0TpaboTKa MPAKTUYECKUX HABBIKOB Ha MPEINPHUITHH OOLIECTBEHHOIO MHUTAHUSA IO
CEPBHUPOBKE CTOJIOB B 3aBUCUMOCTH OT XapakTepa 00CTyKHUBaHHUS.

Ilepeuenr  MHGOPMALMOHHBIX HMCTOYHMKOB, HCHOJb3yeMbIX IIpH
BBINIOJTHEHUH PadOThI:

- [IpaBuna paboThl 3aBeleHUN (MPEANPUATHI) PECTOPAHHOIO XO35MCTBA
(obmectBenHoro nutanusi) B Jlonenkoir Haponmnoit PecnyOmuke Ne 92/1 ot 09
HOs10pst 2015 rona.

- I'OCT 31984-2012. VYcayru obmecTtBeHHoro nuraHus. OOmue
TpeOOBaHMsL.

- I'OCT 31985-2013. VYcayru OOIIECTBEHHOTO NHUTaHUA. TEPMHUHBI H

OTIPEJICIICHHUS.
- I'OCT 30389-2013. Ycmyru oOmectBeHHOro TuTaHus. lIpenmpusitus
obmecTBeHHOro nutanus. Knaccudukanus u obmue TpeOoBaHMs.
- lTonynosa H.E. - COopHuk peuentyp ONron U KyJluHAp. U3AEAUN s
npenrp. ooul. nutanus — 2003.

- yueOHuk ApxunoB B.B., Pycasckas B.A. Opranuzanust o0ciy>KuBaHus
B 3aBEJCHUAX PECTOPAHHOTO XO35KUCTBa, yueOHoe mocobue. - M .: IleHTp yueOHOI
auteparypsl, 2016. - 342 c.

- yueOHuk BactokoBa A. T. Opranuzaiusi npou3BoACTBa U 00CTY>KUBAHUS
HA TPEIUpHUATHSX oOmecTBeHHOro mnurtanus: y4deOnuk/ A. T. Baciokoa, T. P.



JIrobenkas. — M.: «/lamkoB 1 Koy, 2017.
Oobecneyenne: MHCTPYKIIMOHHBIE KAPThI, Pa3/laTOYHBIN MaTepuall.

JTanbl BbINOJIHEHUS Pad0ThI:

[Tosicuenue x padore:

[Ipu cepBupoOBKE cTONA COOMIOAAIOT ONPEACIICHHBIN TOPSIOK:

— BHavaJie cTaBAT (passHcoBY1O Uin hapdopoByto mocymy,

— 3aTe€M YKJIQJbIBAIOT IPHOOPHI

— U TIOCJI€ 3TOTO CTaBAT XPyCTallb WIH CTEKJIO.

Boxkaibl, Gpyxepbl, prOMKH, CTaBs Ha CTOJI, PUIEPKUBAIOT 32 HOXKKY.

CepBHpoOBKa CTOJOB OBIBACT pa3IWYHOM B 3aBUCHUMOCTH OT Xapakrepa
Tparne3bl:

— 3aBTpaK,
— o0en

— WJIM BeuepHee 00CIyKUBaHUE FOCTEN.

[IpuMep OJTHOM CEPBUPOBKU JIJIs1 BEUEPHETO 0OCTYKUBAHUA:

1. Hox ana macna 2. [npoxkoeas Tapenka — Ana xneda u macna 3. Jloxkka (ana nepeoro
Bnoga) 4. Bunka nna MopenpoaykTos (XON0AHLIX 3aKYCOK) 5. HOX AnA MOpenpoaykTos
(3akycok) 6. Bunka nna maca W canatoe (OCHOBHOTO 6noga) 7. GCTONOELIR HOX

8. [lexopartueHan Tapenka 9. Cynoean Tapenka 10. JeceprHan noxka 11. JeceptHan sunka
12. Crakax ana sonel 13. bokan ong wamnadckoro 14. bokan gna KpacHoro suHa

15. bokan ana 6enoro BuHa



3amanme 1. BocripousBecTu CEpBUPOBKY CTOJIA B peCTOpaHe Kiiacca JIIOKC Ha:
- 3aBTpak

- busnec-nanu

- O0en

-YKUH

BriBoa

KoHTpoJBbHBIE BONIPOCHI

1. JIns yero npuMeHsieTcs peaBapUTesibHasi CEpBUPOBKA CTOJIOB?

2. Kakue ocHOBHbIE TpeOOBaHUS MPEABSIBISIOT K CEPBUPOBKE CTOJNA B 3aBUCUMOCTHU
OT Xapaktepa 00CTy>KUBaHUSI?

3. Kakas mocienoBarenbHOCTh CEPBUPOBKH CTONIA Ha «3aBTpak», O06en» u «Y:KuH» B
pecropane?

4. Wcxons u©3 4ero OMNpEeAeNsioT KOJIMYECTBO M HAaMMEHOBaHUE MPUOOPOB,
UCIIOJIb3YEMBIX ISl CEPBUPOBKH?

5. Kak npaBuiibHO pacrnonararb Npuoopsl Ha cTosie?

[IpenogaBarens Jlorsuna JI. A.

M3yunth TeopeTWyeckuii marepuan B KOHCIEKTe (yCTHO). BwImoaHUTH
NPAKTUYECKHUE 3aJJaHUs, OTBETUTh TMCbMEHHO Ha KOHTPOJIBHBIE BOIIPOCHI U 3aIIUCaTh
BBIBOJI B TETPa/b.

[TonroroButk npe3eHTanno Ha TeMy «lloaroroBka 3ana Kk 00CITyKUBAHUIO.

BeinonHeHHY0 paboTy mpuciarb Ha 31. noury: larisalogvina@bk.ru — wnwm
https://vk.com.l logvina
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	Пояснение к работе: 
	При сервировке стола соблюдают определенный порядок:  
	— вначале ставят фаянсовую или фарфоровую посуду,  
	— затем укладывают приборы  
	— и после этого ставят хрусталь или стекло.  
	Бокалы, фужеры, рюмки, ставя на стол, придерживают за ножку.  
	Сервировка столов бывает различной в зависимости от характера трапезы:  
	    — завтрак,  
	 — обед  
	 — или вечернее обслуживание гостей. 
	Пример полной сервировки для вечернего обслуживания: 

