
Предмет: Технология 

Класс: 8 

Дата:14.02 

Тема: Мясная промышленность. Технология обработки и 
приготовления блюд  из сельскохозяйственной птицы 

1.Изучение нового материала 

 

 



 

 

 



Б) 

 

В) Приготовление полуфабрикатов. Способ тепловой обработки 
зависит от вида птицы и дичи, их упитанности, возраста и других 
факторов. Молодых кур, цыплят, индеек варят, жарят, тушат, 
запекают, а гусей и уток для вторых блюд чаще жарят и тушат. 

 

 

 



 

Г) 

 

Д) 

 

  



 

 

Е) 

 

Ж) 

 

3.Лабораторно – практическая работа. Определение свежести 
мяса птицы. 



 

 

 

4. Итог урока. Познакомились с информацией о мясной 
промышленности,выполнили практическую работу 

5. Домашнее задание: прочитать материал,написать конспект и 
сделать лабор.-практическую работу 

  















 


