RENDEMENT: 3/4 fasse de v'\na‘\gre‘n‘e
PREPARATION: 5 minutes

La meilleure recette de vinaigrette ba\sam‘\que - Une vinaigrette simple avec une saveur
fabuleuse. Riche, plquant et acidulél Seulement 6 ‘\ngréd'\en’rs nécessaires.

\ngréd‘\em‘s:

/4 fasse de vinaigre balsamique vieilli

4 tasse dhuile dolive extra vierge

2-3 cuilléres a soupe de miel( ou de sirop dérable)
2 cuilleres a café de moutarde de Dijon

1/2 cuillére a café de thym séché

1 gousse d'ail emincée

Sel et poivre

Instructions:

Verser le vinaigre ba\sam'\que. I'huile d'olive, 2 cuilléres a soupe de miel, la moutarde de Dijon,
le ‘rh\/m séché et la gousse dail dans un bocal. Assaisonnez avec 1/2 cuillére a café de sel et
1/2 cuillere a café de poivre noir moulu.

Placez le couvercle sur le pot et agitez vigoureusement pour combiner. Une fois lisse, golitez
Ensuite, ajoutez plus de miel ou de sel si nécessaire.
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