Dlaczego lubimy wina alzackie? Nie bez znaczenia jest pewna blisko$¢ geograficzna -
Alzacja jest geograficznie najblizszym Polsce kawalkiem Francji i pierwszym, ktory
zaczeliSmy rozpoznawaé enologicznie juz od ponad dziesieciu lat. Wina alzackie lubimy tez
dlatego, ze lubimy kuchnie alzacka i jeste$my zarliwymi wyznawcami zasady, w mysl ktorej
nalezy pi¢ lokalne wina pod lokalne potrawy. Cho¢ wecale nie gardzimy winami
czerwonymi, lubimy bardzo wina biale (91% win alzackich to wlasnie wina biale). Niektore
ze szczepOw uprawianych w Alzacji charakteryzuja sie unikalnym, szczegbélnym smakiem,
ktory ze wszech miar nam odpowiada. W poréwnaniu z burgundami czy wielkimi bordeaux
wina alzackie sg stosunkowo niedrogie, przy czym praktycznie nieznane w Polsce.

Jest jeszcze jeden powdd, dla ktérego wrecz nie oSmielamy sie nie lubi¢ win alzackich. W
roku 89 naszej ery, rzymski cesarz Domicjan, dzialajac pod wplywem — jakby$my dzisiaj
powiedzieli lobbystow — wydal edykt nakazujacy zniszczenie winnic we wszystkich (poza
Italia) kontrolowanych przez Rzym krainach. Dotknelo to réwniez Alzacje. Francuski
minister rolnictwa Michel Cointat przemawiajac w parlamencie francuskim (w 1971)
powiedzial: ,przypominam, ze Domicjan zgingl $§miercia gwaltowna, co jest normalne dla
czlowieka, ktory byt wrogiem win alzackich”.

Najbardziej ceniona cecha win alzackich jest ich $wiezo$¢ i typowy dla mlodych win
owocowy zapach. Sa orzezwiajace i przez to chetnie konsumowane przy kazdej okazji.
Wszystkie wina alzackie dojrzewaja stosunkowo krotko i juz po szeSciu miesigcach trafiaja
do charakterystycznych, waskich i dtugich zielonych butelek, zwanych flute d'Alsace.

W przypadku win alzackich, w odr6znieniu od reszty Francji, latwo sie zorientowaé, z czym
ma sie do czynienia - wina alzackie sa (w przewazajacej wiekszosci) wyprodukowane z
jednego szczepu winogron i noszg jego nazwe. Cala Alzacja to jedna AOC (Appellation
d'origine controlée) - tez znaczne ulatwienie. Wyzej notowane sa wina, ktore zastuzyly
sobie na okreslenie Alsace Grand Cru, ktérych produkcja nie przekracza 4% produkcji
wszystkich win w regionie, a prawo do ich wytwarzania posiada tylko 51 lokalizacji. Sa to
wina najwyzszej jako$ci, produkowane pod $cistym nadzorem z najdorodniejszych
winogron i przewaznie dojrzewajace znacznie dluzej. System Grand Cru w Alzacji jest
stosunkowo $wiezej daty (1983, z p6zniejszymi modyfikacjami). System ma pewne wady i
nie wolny jest od politycznych naciskow (GrandCru w kazdej wsi, arbitralne wylaczanie
poszczegb6lnych winnic z obrebu GrandCru — troche podobnie jak potraktowano Mouton
Rotschild w Bordeaux), ale mozna przyja¢ go za dobry wyznacznik jakoSci. Wina GrandCru
w Alzacji moga by¢ produkowane tylko z czterech szczepéw winogron — Muscat,
Gewlirztraminer, Pinot Gris i Riesling (od roku 2005 dopuszcza sie rowniez Sylvanera z
Grand Cru Zotzenberg — pierwszy rocznik Sylvaner Grand Cru Zotzenberg trafia wlasnie do
konsumentow).



Oproécz Grand Cru sa rowniez w Alzacji tzw. lieux-dits czyli nie bedace GrandCru lecz
opisywane na butelce winnice, ktore, wedlug przeSwiadczenia producenta (vignerona)
majg produkowac wina lepsze (a przynajmniej inne) niz reszta. Dodatkowo, niektore wina
Alzacji pochodza z winnic otoczonych murem lub w jaki$§ inny sposéb zamknietych - te
oznacza sie okreSleniem Clos. Poniewaz na butelce powinno byé¢ nie wiecej niz jedno
oznaczenie proweniencji niekiedy zdarza sie tak, ze producenci rezygnuja z oznaczenia
GrandCru - przykladem jest tutaj Trimbach i jego Clos Sainte Hune gdzie uprawia sie
znakomite Rieslingi, lezagca w samym Srodku GrandCru Rosacker: Trimbach woli
sprzedawac te rieslingi jako Clos Sainte Hune a nie jako GrandCru Rosacker. Zdarza sie
tez, ze niektorzy producenci (na przyklad Hugel czy Beyer) ignoruja system GrandCru: np.
u Hugla wina z linii (cuvees) Hugel Tradition i Hugel Jubilee moga pochodzi¢ z winnic
GrandCru Schoenenbourg lub Sporen (cho¢ nie ma na to na butelce zadnego dowodu),
podczas gdy cuvee Hugel Classic raczej oznacza wino 'zwyczajne'.

SzczepOw zasadniczych uprawia sie siedem (w nawiasach % udzialu w produkcji) - biale
Sylvaner (10.4), Riesling (21.9), Pinot Blanc (21.2), Pinot Gris (13.9), Muscat d'Alsace (2.3)
i Gewurztraminer (18.4) oraz czerwone Pinot Noir (9.3). Cyferki nie sumuja sie do 100% bo
w Alzacji uprawia sie jeszcze Chasselas (0.7), lokalny szczep Klevener de Helligstein, a
takze Pinot Auxerrois bedacy mieszancem Pinot Blanc i Pinot Gris.

Sok z ro6znych szczepéw alzackich winogron spotyka sie oczywiscie w zoladku konsumenta,
natomiast w procesie produkcji wina raczej rzadko. Wyjatkiem jest tutaj Edelzwicker
(zwany niekiedy Gentil) - wino z soku réznych winogron, przy czym udzial sylvanera (i -
dawniej - chasselas) nie moze przekracza¢ 50%. Takie wina laduja raczej w naszej kuchni w
garnkach oraz jako skladnik do produkcji aperitifow (kir), choé¢ niekiedy potrafia
przyjemnie zaskoczy¢ harmonia sktadnikow.

O ile zsylam Edelzwickera do kuchni i nie pozwalam pojawia¢ mu sie na stole w formie
nieuszlachetnionej to Sylvanerowi nie daje takich szans nie kupujac go w ogoéle -
krociutki, bezplciowy, za to zazwyczaj za bardzo kwasowy. Uzupeklnienie (maj 2007) -
Sylvaner z 2005 od Marzolfa milo zaskakuje smakiem - kwestia rocznika i zapewne
producenta.

Pinot Blanc jest zupelie niedocenianym winem alzackim - wszechstronne, rzeskie,
dostatecznie zlozone w smaku cho¢ z niewielkim aromatem. Dobre wino do starterow,

grillowanych warzyw, tart, kreméw warzywnych.

Muscat d'Alsace nie ma wiele wspolnego z Srodziemnomorskimi Muscatami. Jest



wybornym towarzystwem do szparagéw, a takze do sernika. Zdumiewajaco dobry aperitif.

Riesling to jeden z dwoch krolow win alzackich, zdecydowanie mniej stodki i bardziej
zbudowany niz jego krewniacy - niemieckie czy austriackie rieslingi. Alzackie rieslingi
roznia sie tez od swoich pobratymcéw zza granicy charakterystycznym komponentem
kwiatowym i trudnym do opisania gout de petrol. Dobre towarzystwo dla wszelkich ryb,
owocoéw morza, lagodnych seréw, drobiu, a takze komponent choucroute, ktérej powinien
by¢ réwniez towarzyszem na stole.

Pinot Gris (dawniej zwany Tokay Pinot Gris, ale od wej$cia Wegier do UE utracil cze$¢
swojej nazwy) jest rOwnie zniewalajace jak najwieksze chardonnay. Intensywny, dlugi
smak, dymne, orzechowe i maslane aromaty powoduja, ze wino to nadaje sie do
wykwintnych dan rybnych, kaczki, pieczeni cielecej lub wieprzowej, czyli wszedzie tam,
gdzie normalnie podawano by wielkiego bialego burgunda.

Gewiirztraminer - nie znam ludzi, ktérzy mieliby obojetny stosunek do tego wina
(pewien francuski polityk w 1919, po powrocie Alzacji do Francji wyrazil opinie: C'est pas
du vin, c'est du parfum — to nie wino, to perfumy). Mniejszo$¢ darzy Gewiirza odraza,
wiekszo$¢, w tym takze autor tych slow, uwielbieniem. Nie znamy drugiego takiego wina,
ktére mialoby tyle aromatu i smaku. W naszym domu cieszy sie statusem wina do zadan
specjalnych - pijemy je do niebieskiego sera, do wszelkich azjatyckich pomyslow
kulinarnych, jako aperitif, do deseréw oraz zawsze wtedy, gdy chcemy wypié¢ butelke
dobrego wina "bez podktadu".

Pinot Noir czyli czerwony jedynak. Tutaj opinie sg zr6znicowane. W warunkach alzackich
pinot noir zazwyczaj wychodzi bardziej r6zowe niz czerwone. To nie jest problem, dopdki
przez umiejetna fermentacje i obrobke producenci wydobywaja wlasciwe do szaty nuty -
malinowe, wisniowe, ogoélnie lekkie. Problemem jest jednak czasami to, ze alzaccy
producenci zazwyczaj usiluja za bardzo imitowa¢ burgundy poprzez naduzycie beczek ze
Swiezego debu, co daje niekiedy smutny efekt ciezkiej zlotej ramy, do ktoérej wprawiona jest
miniaturowa akwarelka. Wina dojrzewane w debowych beczkach okresla sie na etykiecie
inskrypcja fut en chene. Wielu ekspertow zzyma sie na alzackie Pinot Noir, inni uwazaja, ze
produkcja czerwonego wina w Alzacji mialaby wiekszy sens, gdyby uprawa prowadzona
byla na bardziej wyselekcjonowanych miejscach, a nie jako produkcja poniekad uboczna
przy uprawie bialych winogron. My nalezymy do mniejszoS$ci, ktéra powaza alzackie Pinot
Noir, zwlaszcza vieilles vignes czyli produkowane ze starych krzewow. Zastosowanie -
dziczyzna, jagniecina, mieso z grilla, twarde sery (z konieczno$ci w Alzacji Pinot Noir pelni
funkcje uniwersalnego czerwonego).



Oprocz tej klasyfikacji na smak, efekt i cene wplywa rowniez metoda zbioru. Terminem
Vendages Tardives okre§la sie opOzniony zbiér, kiedy owoce sa juz przejrzale i
maksymalnie slodkie, w znacznym stopniu podeschniete (zrodzynkowane). Czesto
opOznienie w zbiorze przekracza miesigc. Jest to ryzykowna zagrywka ze strony
producenta, bo niekiedy jesienne deszcze psuja caly efekt. P6zny zbiér dodaje stodkich,
owocowo - rodzynkowych nut do wina. Sélection Grains Nobles to oznaczenie dla win
wyprodukowanych z indywidualnie selekcjonowanych owocow pokrytych nalotem
'szlachetnej pleéni' (Botrytis cinerea). Plesn wysusza jagody, powodujgc skoncentrowanie
cukru i gleboki, majestatyczny smak, skutkujacy ekstaza podczas konsumpcji (mimo, ze
Botrytis to nie grzybki halucynogenne). Takie wina zasluguja na towarzystwo foie gras.
Jesli nie mamy tego akurat w lodowce to moze by¢ wyrazisty niebieski ser. A jesli i tego
brak - najlepiej pi¢ bez niczego. I zdecydowanie w dobrym towarzystwie. Wina SGN i VT
robi sie tylko z czterech szczepow - Gewlirztraminer, Riesling, Pinot Gris, Muscat. Wina te
pieknie sie starzeja, a w zasadzie nie starzeja sie, tylko dojrzewaja. Dojrzewaja bez konca.
Polecamy z tego wzgledu tez jako dobra, dlugoterminowa lokate kapitatu.

Vins de glace (wina lodowe) nie sg elementem alzackiego systemu AOC i nie naleza do
miejscowej tradycji enologicznej, to raczej proba importu technologii z Niemiec (Eiswein)
czy Kanady (Icewine) dokonywana na niewielka skale przez niektérych producentow
(Kamm, Gloeckler-Brenner) w poszukiwaniu nowosci.

Alzacja jest roOwniez znana z win musujgcych oznaczanych jako Cremant d’Alsace.
Produkuje sie je zar6wno z winogron bialych, jak i r6zowe, z Pinot Noir.

Temperatury podawania win alzackich nie odbiegaja od ogo6lnych zalecenn co do
serwowania wina. I tak wina biale powinny trafia¢ na st6l schlodzone do 8-12°C. Im wino
starsze, tym temperatura powinna by¢ nizsza, takze wina Sélection Grains Nobles i
Vendages Tardives powinny trafia¢ do kieliszkéw bardziej schlodzone. Wina o smaku
niezbyt rozbudowanym (Edelzwicker, Sylvaner, Pinot Blanc) powinno sie podawac
chlodniejsze, te o smaku bardziej zlozonym (Muscat, Pinot Gris, Gewurztraminer)
wdzieczniej pije sie mniej schlodzone. Podobne zasady stosuje sie rowniez do win
czerwonych — alzacki Pinot Noir nalezy do win niezbyt rozbudowanych i smakuje najlepiej
w temperaturze okolo 14°C.

Wina alzackie w Alzacji pije sie ze specjalnych kieliszkow, dos¢ podobnych do kieliszkow
do win renskich, jednak na wyzszej i cienszej nézce. Wina alzackie, za wyjatkiem win
Sélection Grains Nobles i Vendages Tardives (ktére moga dojrzewaé¢ nieomal w
nieskonczono$¢) powinno sie pi¢ ,,za mlodu”, czyli zazwyczaj do 5 lat od daty produkcji
(wyjatki od tej zasady sa dos¢ rzadkie).



