
 
ГРОЗИНСЬКИЙ ЗАКЛАД ДОШКІЛЬНОЇ ОСВІТИ 

ВІДДІЛУ ОСВІТИ ВККМР 
Код ЄДРПОУ 26393379 

НАКАЗ 

27.08.2024                                          с.Грозине                                        № 38-а/г 
 

Про запобігання харчовим отруєнням 
та інфекційним захворюванням дітей 
у 2024-2025 навчальному році 
 

     Відповідно до Законів України “Про забезпечення санітарного та 
епідемічного благополуччя населення”, "Про охорону дитинства", “Про освіту”,  
“Про дошкільну освіту”,  “Про безпечність та якість харчових продуктів”,  “Про 
дитяче харчування”, Закону України "Про якість та безпеку харчових продуктів 
та продовольчої сировини" ( 771/97-ВР )», Наказу Міносвіти та МОЗ України № 
298/227 від 17.04.2006 р. «Про затвердження Інструкції з організації харчування 
дітей у дошкільних навчальних закладах», Наказу Міносвіти та МОЗ України № 
620/563 від 15.08.2006р. «Щодо невідкладних заходів харчування дітей у 
дошкільних, загальноосвітніх, позашкільних навчальних закладах», Наказу 
Міносвіти та МОЗ України № 242/329 від 01.01.2005р. «Про затвердження 
Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах», на 
виконання Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних 
закладах, затвердженої наказом Міністерства освіти і науки України, 
Міністерства охорони здоров'я України від 17 квітня 2006 року №298/227, 
зареєстрованої у Міністерстві юстиції України 05 травня 2006 року за № 
523/12397, метою організації харчування у Грозинському ЗДО, яке базується на 
принципах НАССР (сформулювані в Наказі Мінекономіки від 17.11.2020 
№2374) протягом 2024 - 2025 навчального року 
 
НАКАЗУЮ: 
1. Медичному працівнику Копецькій Н.М. за її відсутності керівнику: 
1.1. Відпрацювати режим і графік харчування дітей в ЗДО на 2024 - 2025 н.р.; 
1.2. Забезпечити максимальне виконання натуральних норм харчування 
відповідно встановленої вартості харчування; 
1.3. До 5 числа поточного місяця інформувати відділ освіти про стан виконання 
натуральних норм харчування за попередній місяць; 
1.4. Забезпечувати постійне інформування колективу та батьків  про стан 
харчування дітей в ЗДО; 
1.5. Забезпечити контроль за якістю та безпекою води, що використовується для 
дитячого харчування; 
1.6. Забезпечити застосування у ЗДО розроблених постійно діючих процедур, 



заснованих на принципах системи управління безпечністю харчових продуктів 
(НАССР). Затвердити План дій щодо неухильного дотримання вимог 
безпечності харчування та запобігання випадків харчових отруєнь (додаток) 
1.7. Забезпечити постійний контроль за організацією харчування дітей у 
відповідності до вимог санітарного законодавства, в тому числі: 

1.7.1. за дотриманням технології приготування страв; 
1.7.2. харчування дітей відповідно до погодженого примірного меню; 
1.7.3. за проведенням бракеражу сирої та готової продукції; 
1.7.4. дотримання правил та умов зберігання продуктів харчування; 
1.7.5. контроль за справністю роботи технологічного та холодильного 
обладнання; 
1.7.6. за дотриманням санітарно-протиепідемічного режиму харчоблоків; 
1.7.7. за дотриманням правил миття та обробки кухонного та столового 
посуду; 
1.7.8. за дотриманням дезінфекційного режиму; 
1.7.9. періодично проводити лабораторні дослідження на випробування 
продуктів харчування та продовольчої сировини. 

1.8. Посилити контроль за проведенням протиепідемічних заходів щодо 
попередження спалахів гострих кишкових інфекцій, харчових отруєнь; 
1.9. контролювати строк проходження обов'язкових медичних оглядів усім 
персоналом; 
1.10. стежити за дотриманням правил особистої гігієни на харчоблоці; 
1.11. перевіряти персонал харчоблоку на наявність гнійничкових, распіраторних 
захворювань; 
1.12. надавати першу допомогу при виявленні харчового отруєння, за 
необхідності викликає «швидку допомогу», інформує батьків в разі 
необхідності про госпіталізацію дитини; 
1.13. здійснювати контроль за якістю продукції шляхом взяття проб; 
1.14. активізувати санітарно-освітню роботу з батьками вихованців щодо 
профілактики кишкових захворювань, гігієни та основ дитячого харчування в 
колективі та родині, 
1.15. здійснювати контроль за дотриманням технології приготування їжі; 
1.16.здійснювати контроль за дотриманням норм особистої гігієни 
обслуговуючим персоналом; 
1.17. здійснювати контроль за дотриманням норм особистої гігієни дітьми. 
2. Комірнику Каленській А.М.: 
2.1. визначати постачальників харчових продуктів і продовольчої сировини; 
2.2. приймати харчові продукти і продовольчу сировину гарантованої якості, 
дотримуватися правильного зберігання готової продуктів та продовольчої 
сировини.  
3. Завідувачу господарством Каленській А.М.: 
3.1. Забезпечувати безперебійне водопостачання в ЗДО, а у випадках 
запланованої відсутності централізованого водопостачання, утворення 



необхідного запасу води для дотримання питного режиму, для потреб 
харчоблоку та груп. 
3.2. Вживати невідкладних заходів для створення необхідної 
матеріально-технічної бази харчоблоку: 
3.2.1. забезпечувати в достатній кількості справного технологічного та 
холодильного обладнання, кухонного та столового посуду, інвентарю, 
3.2.2. забезпечувати в достатній кількості миючими та дезінфікуючими 
засобами. 
4. Вихователям:  
4.1.при будь-яких симптомах, а саме: різкий біль в животі, діарея, нудота і 
блювання, зневоднення організму, відсутність апетиту та слабкість, підвищення 
температури негайно повідомляє медичну сестру для огляду і підтвердження 
або спростуваня їхньої думки (надання домедичної допомоги); 
4.2. формують гігієнічні навички у дошкільнят і стежить за дотриманням дітьми 
особистої гігієни; 
4.3.проводять роз’яснювальну роботу серед батьківської громадськості 
5. Кухонним працівникам: 
5.1. здійснювати обробку сировини та готувати страви, згідно технологічних 
карт; 
5.2. дотримуватися потоковості виробничого процесу, 
5.3. дотримуватись правил особистої гігієни та гігієни робочих місць; 
5.4. у своїй роботі керуватися вимогами нормативних документів на продукцію; 
5.5. особистим підписом засвідчують у Журналі здоров'я працівників 
харчоблоку про відсутність дисфункції кишечнику та гострих респіраторних 
інфекцій. 
6. Контроль за виконання наказу залишаю за собою. 
 
Директор ЗДО                                             Наталія АНДРУЩЕНКО 
 

З наказом ознайомлені:                                               Аліна КАЛЕНСЬКА 

Наталія ВАЩЕНКО                                       Олена АНДРУЩЕНКО 

Валентина СИДОРЧУК                                 Галина СИНГАЇВСЬКА 

Катерина СИНГАЇВСЬКА                            Ганна КАМІНСЬКА 

Наталія КОПЕЦЬКА     

 

 

 

 

 



 

    Додаток 
до наказу від 27.08.2024 № 38-а/г 

ПЛАН ДІЙ 
щодо неухильного дотримання вимог безпечності харчування та 

запобігання випадків харчових отруєнь в Грозинському ЗДО на 2024-2025р 
№ 
п/п 

Найменування заходу Відповідальні 
виконавці 

Термін 
виконання 

1 Створити постійно діючу групу з 
вивчення стану організації безпечного 
харчування дітей. 

Директор ЗДО 
Андрущенко Н. 

В разі зміни в 
складі групи 

2 Провести оцінку фактичного стану 
матеріально-технічного забезпечення 
харчоблоку. 

Директор ЗДО 
Андрущенко Н. 

До 03.09.2024 

3 Забезпечити постійний контроль за 
постачанням харчових продуктів для 
закладу щодо додержання ними вимог 
санітарного законодавства та 
законодавства у сфері безпечності та 
окремих показників якості харчових 
продуктів. 

Комірник 
Каленська А.М. 

Постійно 

4 Опрацювати з  персоналом, який 
задіяний в організації харчування, з 
Системою  управління  безпечності  
харчових продуктів (НАССР) у закладі 
освіти з метою запобігання випадків 
харчових отруєнь в закладі. 

Сестра медична 
старша Копецька Н 
директор ЗДО 
Андрущенко Н. 

До 20.09.2023 

5 Забезпечити дотримання закладом  
санітарних норм і правил (особливу 
увагу звернути на стан водопровідних 
та каналізаційних систем, організацію 
харчування, медичне забезпечення та 
здійснення заходів щодо своєчасної та 
ефективної профілактики інфекційних 
захворювань і харчових отруєнь).  

Сестра медична 
старша Копецька Н 
директор ЗДО 
Андрущенко Н.А. 
 

Постійно 

6 Продовжувати впровадження  постійно 
діючих процедур, заснованих на 
принципах системи аналізу 
небезпечних факторів та контролю у 
критичних точках (НАССР). 

директор ЗДО 
Андрущенко Н.А. 
Група ХААСП 
 

Постійно 

7 Забезпечити дотримання гігієнічних 
вимог до харчових продуктів на всіх 
стадіях їх виробництва та обігу. 

Комірник 
Каленська А.М. 

Постійно 

8 Створити умови для належного 
харчування дітей відповідно до 
постанови Кабінету Міністрів України 

Сестра медична 
старша Копецька Н 
директор ЗДО 

Постійно 



від 24 березня 2021 р. № 305 «Про 
затвердження норм та Порядку 
організації харчування у закладах 
освіти та дитячих закладах 
оздоровлення та відпочинку»,  НАКАЗ 
МОН та МОЗ УКРАЇНИ від 
17.04.2006№298/227«Про затвердженн
я Інструкції з організації харчування 
дітей у дошкільних навчальних 

Андрущенко Н.А. 
 
 

9  Не допускати  до роботи працівників, 
які не пройшли обов’язкових медичних 
оглядів. 

Сестра медична 
старша Копецька Н 
 директор ЗДО 
Андрущенко Н.А. 

Постійно 

11 Вжити заходів щодо профілактики 
виникнення гострих кишкових 
інфекцій, харчових отруєнь в закладі. 

Сестра медична 
старша Копецька Н 
директор ЗДО 
Андрущенко Н.А. 

Постійно 

12 Забезпечити контроль за проведенням 
освітнього процесу, оздоровчої 
кампанії, організацією належного 
медичного обслуговування, 
повноцінного збалансованого 
харчування в закладі. 

директор ЗДО 
Андрущенко Н.А. 
 

Постійно 

13 Організувати і провести роботу щодо 
гігієнічного виховання дітей, 
дотримання правил особистої гігієни, 
популяризації здорового способу життя 
тощо. 

директор ЗДО 
Андрущенко Н.А. 
Старша медсестра 
Копецька Н 

Постійно 

14 Забезпечити виконання постанови 
Кабінету Міністрів України від 
21.08.2019 № 818 «Про затвердження 
Порядку надання інформації про події 
та ситуації, що становлять загрозу 
життю і здоров’ю, санітарному та 
епідемічному благополуччю 
населення». 

 директор ЗДО 
Андрущенко Н.А. 
Старша медсестра 
Копецька Н 

Постійно 

 
                                        

 


